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10.CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1 Cronograma de implantacion del Titulo

La implantacion de los dos primeros cursos se hara simultdneamente a fin de facilitar, en la
implantacién inicial del titulo, el acceso a aquellos alumnos procedentes de otras titulaciones
universitarias del Area de Ciencias de la Salud y del Area experimental; de modo que se pueda
proceder al reconocimiento de créditos de estos profesionales, si asi lo requieren. Seran
considerados alumnos de primer curso, aquellos alumnos que estén matriculados en mas
asignaturas de primer curso que de segundo curso, considerandose, asi mismo, alumnos de
segundo curso aquellos matriculados en un nimero mayor de asignaturas de segundo curso en
el primer afio de implantacién del titulo.

PRIMER CURSO 2017-2018
SEGUNDO CURSO 2017-2018
TERCER CURSO 2018-2019
CUARTO CURSO 2019-2020

10.2 Procedimiento de adaptacion
No aplicable.
10.3 Enseilanzas que se extinguen
No aplicable.
104 Extincion de las enseiianzas

CUNIMAD podra decidir, a través de los drganos previstos en sus normas de organizacién y
funcionamiento con competencia en la implantacidn y extincion de titulaciones, que el presente
Grado se extinga si, tras tres cursos consecutivos, el nimero de alumnos de nuevo ingreso no
supera la cifra de 15.

La salvaguardia de los derechos de los estudiantes queda asegurada, tal como se indica el
procedimiento PC-08 “Extincidn de titulos”: “Una vez extinguida la docencia de un curso, no se
admitird la matricula de alumnos nuevos en ninguna de las asignaturas de dicho curso, pudiendo
matricularse unicamente aquellos alumnos que hubieran estado ya matriculados en la
asignatura con anterioridad, con el fin de poder examinarse, de acuerdo con lo previsto en el
pdrrafo siguiente.

Una vez extinguida la docencia correspondiente a un curso, se mantendrdn los exdmenes de las
asignaturas de dicho curso durante los dos cursos siguientes”.

csv: 21865604 1144270313185800
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ALEGACIONES A LA SOLICITUD DE MODIFICACION DEL PLAN DE ESTUDIOS DEL
GRADO EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA

En este texto se sigue el siguiente cédigo de colores para facilitar la evaluacion:

- En negro las motivaciones y recomendaciones de la Fundacién para el Conocimiento
Madrimasd.

- En azul las alegaciones que planteamos para subsanar las dificultades (motivaciones y
recomendaciones) sefialadas en el informe de la Fundacion para el Conocimiento
Madrimasd.

- En rojo los textos que literalmente se incluyen también en la nueva version de la
memoria y que responden a esas rectificaciones.

ASPECTOS A SUBSANAR

CRITERIO 2- JUSTIFICACION

En el apartado de Procedimientos de Consulta Externos. Se observa errores en la afiliacidon de la
Prof. Coral Calvo Bruzos. Profesora de Nutricion y Dietética. Facultad de Ciencias. Universidad
Complutense de Madrid. Realmente pertenece a la UNED y del Prof. Antonio Villarino Marin que
pertenece al Grado de Nutricion Humana y Dietética de la Facultad de Medicina de la UCM, debe
revisarse.

Si bien no se habia solicitado la modificacién de los procedimientos de consulta externos en la
solicitud de modificacidn presentada, en aras de subsanar errores detectados por la Comision
en cuanto a la afiliacién de las dos personas sefialadas, se modifican los textos del apartado del
siguiente modo:

- Prof. Coral Calvo Bruzos. Profesora de Nutricion y Dietética. Facultad de Ciencias.

Universidad Nacional de Educacidn a Distancia. Yniversidad-Complutense-de-Madrid-

- Dr. D. Antonio Villarino Marin. Catedratico de Bioquimica. Biplomatura-en-Enfermeria.
Diplomatura-de Grado en Nutricion Humana y Dietética. Universidad Complutense de

Madrid.
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Agradecemos en este sentido la indicacidn de la Comision e incluimos este cambio en los
apartados de modificacidn, dentro de los cambios que ya constaran para el apartado 2.

CRITERIO 4. ADMISION DE ESTUDIANTES

En el texto se aconseja que el futuro alumno del Grado en Nutricion Humana y Dietética, posea
Nivel A2 de idioma europeo (inglés), lo cual parece bastante escaso. Deberia ser al menos un B1.

Se reflexiona acerca de la indicacidn de la Comisidn y se constata que, si bien observamos que
la recomendacion indicada consta en el perfil recomendado de ingreso del apartado 4.1, para

ese apartado NO se ha solicitado ningun tipo de modificacidon. Dado que el informe emitido por

la Comisidn, Unicamente evalla "los aspectos sefalados en la solicitud de modificaciones
presentadas a través de la sede electrénica del Ministerio de Educacion, Cultura y Deporte"
entendemos, por tanto, que debe tratarse de un error.

No obstante, cabe indicar ademas que no existe en el plan de estudios del grado una asignatura
de inglés que haga necesario un nivel de inglés previo; asimismo, se han revisado los perfiles
recomendados de ingreso del apartado 4.1 de los distintos grados en Nutricion Humana y
Dietética que aparecen en el Registro de Universidades, Centros y Titulos (RUCT).

No existiendo, salvo en tres casos, recomendacidn respecto al nivel de inglés de los candidatos
en aquellos planes de estudio que no contemplan asignaturas de este idioma. Recomendando
en unos de los casos un nivel A2 y, en los otros dos casos, se realiza una recomendacion sin
especificar un nivel MCER concreto apareciendo recomendaciones como "Conocimiento del
inglés, como minimo a nivel de comprension lectora." o "Alto grado de conocimiento de este
idioma, tanto escrito como hablado."

En concreto, la recomendacién del nivel A2 de inglés corresponde a la Universidad Europea
Miguel de Cervantes:

Ademas de los requisitos administrativos y juridicos de acceso y la via preferente; tanto de los
alumnos que proceden de PAU, como de los alumnos que acceden a la Universidad desde Formacion
Profesional, la Universidad aconseja unos conocimientos previos, prerrequisitos recomendables y
actitudes y aptitudes, que vienen recogidos en la Guia del Estudiante para el Grado. La nutricion y
la dietética son los dos grandes motores que dinamizan el titulo, experimentande un gran
crecimiento y profesionalizacion que demanda auténticos especialistas en cada materia.

Se recomienda a los estudiantes disponer de un nivel A2 de inglés, para la lectura y comprension de
material bibliografico que se le proporcionara en el titulo y, tener conocimiento de programas
basicos de informatica: navegadores de Internet, gestores de Correo Electronico, procesadores de
texto, hojas de Calculo, programas para elaborar presentaciones, etc.

4.1.2 Canales de difusion dirigidos a informar a los potenciales estudiantes

La informacion sobre la presente Titulacion y sobre el proceso de matriculacion que se dirige a los
potenciales estudiantes, se centraliza en el Portal Web de la Universidad y en las acciones del
Gabinete de Comunicacion, tal y como se describe a continuacion.

Portal web (www.uemc.es). Es el soporte en el que puede encontrarse la informacion mas completa
sobre la UEMC. Desde esta ventana de informacion, los visitantes tienen una vision nitida de toda la
universidad en general, y de cualquier aspecto en particular. Sustentada en una potente plataforma
informatica y recientemente renovada, la web de la UEMC dispone de una amplia informacion gue
se actualiza a diario.

Desde el portal, se proporciona al usuario informacién sobre:

= Las distintas titulaciones y titulos propios que oferta la universidad y sus planes de estudio.

csv: 169798340842550783180377

Pagina 36

C/ Padre Julio Chevalier, 2 - 47012 Valladolid (Espafia) - Telf.: 983 00 1000 - www.uemc.es
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CRITERIO 6-PERSONAL ACADEMICO

Se solicita el aumento de la ratio de profesor/alumno que pasa de 1/25 a 1/54 para adecuarlo a
lo establecido en el articulo 7 del RD 420/2015 en funcion del nivel de experimentalidad de las
titulaciones y de la mayor o menor semipresencialidad.

Se solicita una mayor justificacion que garantice que la calidad de la formacion de los egresados
se mantenga o se incremente al disminuir la ratio Profesor/ alumno. La justificacion que se
ofrece es pobre: “la ratio de alumnos /profesor debe estar comprendida entre 50 y 100...”,
ademas se indica “Para poder garantizar el cumplimiento de la ratio 1/50y 1/100...”. El nimero
de profesores que figuraba en la versién verificada se adecla a la normativa, pues, como es
l6gico, en el texto de dicha normativa no figura de forma imperativa que la ratio profesor /
alumno debe estar dentro de los limites 1/50-1/100. Por tanto, si se solicita cambiar la ratio
estudiante profesor debe estar debidamente justificado.

En cualquier caso, el RD 420/2015 que se utiliza para justificar la modificacion de la ratio
profesor/alumno, se refiere a la universidad en su conjunto. Para su aplicacion especifica hay
qgue tener en cuenta las peculiaridades de cada titulacion (experimentalidad, necesidad de
continuidad en la dedicacidn investigadora del profesor para lograr una contrastada calidad
docente...), maxime en un titulo que habilita para una profesién regulada.

Por ultimo, se presenta una nueva tabla de profesorado en la que se modifican las horas que
cada profesor dedicara a la imparticién de la docencia (mdximo 613h) y a otras actividades
(maximo 1072h). No es facil de entender que en el titulo actualmente verificado se hiciera una
prevision de necesidades de 27.213 horas de profesor y que, en la modificacién solicitada, que
no modifica sustancialmente el plan de estudios y el nimero de alumnos, solo se necesiten
12.452h de profesor, lo que supone un 54% de disminucidn.

éVan a dedicar los profesores menos horas a sus labores docentes? ¢ Ha aumentado el tamaiio
de los grupos de las actividades formativas presenciales o a distancia, pero sincronas? éVan a
dedicar los profesores menos horas a la preparacién de materiales didacticos, examenes,
tutorias, consultas...?

Dado que la legislacion aplicable, Real Decreto 420/2015 asi lo permite: "La ratio podra
modularse cuando la universidad imparta ensefianzas en la modalidad no presencial, pudiendo
oscilar entre 1/50 y 1/100 en funcidon del nivel de experimentalidad de las titulaciones y de la
mayor o menor semipresencialidad.", entendiamos que el nivel de semipresencialidad del titulo
en funcion de sus actividades formativas verificadas, era suficiente garante de la modificacion
solicitada para una calidad docente adecuada.

Todo ello, sobre la base de la prevalencia de las necesidades del estudiante,
independientemente de que la titulacidn se trate o no de una profesién regulada, la legislacion
mencionada no realiza distinciones a este respecto.

Alegaciones. Solicitud de modificacién del Grado en Nutricidn Humana y Dietética.
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No obstante, dado que entendemos que este cambio por las manifestaciones realizadas en el
informe provisional recibido, no es acogido de la misma manera por la Comision, se opta por
mantener los valores iniciales verificados, es decir, 27.213 horas. Asi se hace constar a lo largo
de todo el criterio 6.1 y en los apartados de modificacién, no cambiandose de modo alguno el
compromiso docente inicial.

CRITERIO 7-RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

En la versidn verificada se adscribian a esta titulacion un listado de instalaciones docentes de
CUNIMAD que ya no figuran en la nueva version. Por otro lado, en la nueva version se describen
3 nuevos laboratorios polivalentes y sus equipamientos en la sede de la calle Beatriz de
Bobadilla, que suplen las instalaciones de las facultades de Farmacia y Medicina de la UAH. Se
solicita que se justifique la ausencia de las instalaciones de CUNIMAD que no figuran en el nuevo
listado.

Cabe aclarar en primer término la distincién entre, por un lado, las instalaciones de laboratorio
para la realizacion de las practicas presenciales de las diversas asignaturas del grado vy, por otro,
instalaciones genéricas del Centro Adscrito, pero no vinculadas en modo alguno, de manera
directa, con las actividades formativas desarrolladas en el grado.

Las instalaciones a las que hace referencia la Comisién, y que se han eliminado de la memoria,
se engloban dentro de estas Ultimas instalaciones genéricas, y se han modificado con base en:

- La presente memoria fue verificada favorablemente por la Agencia segln informe de
fecha 30/11/2016.

- Envirtud de la Orden 2534/2017 se autoriza el traslado de sede del Centro de Educacién
Superior CUNIMAD, a otras instalaciones distintas a las autorizadas en la orden de
adscripcion:

(https://www.bocm.es/boletin/CM _Orden BOCM/2017/07/21/BOCM-20170721-
17.PDF).

- Asi mismo, la Orden 2165/2019, autoriza la ampliacion de la sede
(http://www.bocm.es/boletin/CM_Orden BOCM/2019/07/26/BOCM-20190726-
18.PDF)

Por todo lo antedicho, el listado de instalaciones que constan en la memoria habia quedado
obsoleto puesto que no pertenece a las sedes legalmente autorizadas a dia de hoy y se ha
procedido a su actualizacion.

También se solicita que en el caso de que las instalaciones se compartan con otras titulaciones,
se informe sobre su grado de disponibilidad y de utilizaciéon por la titulacién de Nutricion y

Dietética Humana.

En el dia de la fecha no estd previsto que las instalaciones se compartan con otras titulaciones.

Alegaciones. Solicitud de modificacion del Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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Se debe indicar con mds detalle todo el equipamiento de las instalaciones de Beatriz de Bobadilla
para garantizar que estas tienen un equipamiento que pueda suplir a las instalaciones de la
Universidad de Alcala.

Se reflexiona acerca de las indicaciones de la Comisién, constatdndose que el equipamiento de
las instalaciones incluido en la modificacidn presenta un mayor grado de detalle que el que
constara originalmente en la memoria referente a las instalaciones de la Universidad de Alcala.
No obstante, en aras de incluir el grado de detalle requerido, se incluye la siguiente informacién
en el apartado 7 de la memoria:

Mds concretamente, se especifica el aparataje que se venia empleando en la Universidad de
Alcald (UAH) para el desarrollo de las practicas presenciales en cada una de las asignaturas que
requieren de esta actividad formativa, hasta el curso 2019/2020. CUNIMAD se compromete a
mantener un aparataje anadlogo al empleado hasta ahora; de modo que, el estudiante no se vea
en modo alguno afectado por el cambio de ubicacién. En concreto, el aparataje se indica a
continuacion:

Curso Asignatura Aparataje

i Fisiologia Humana Punzdn romo.

1¢ Fisiologia Humana Martillo de reflejos.

i Fisiologia Humana Tubos de ensayo con agua fria o caliente.
1¢ Fisiologia Humana Objetos para la exploracidn de la estereognosia.
1¢ Fisiologia Humana Diapason.

i Fisiologia Humana Compas de Weber.

19 Fisiologia Humana Electrodos

i Fisiologia Humana Electrocardidgrafo

19 Fisiologia Humana Papel de electrocardidgrafo

i Fisiologia Humana Pinzas de nariz

Filtros desechables (boquillas): eliminan las
gotas de agua del flujo de aire y protegen de la
i Fisiologia Humana contaminacion cruzada.

Cabezas de flujo respiratorio (modelos
i Fisiologia Humana MLT1000L y MLT300L, AD Instruments).

Espirometro (AD Instruments): junto con las

i Fisiologia Humana del flujo.

cabezas de flujo respiratorio, miden la velocidad

Powelab (modelos 410y 4/25T, AD

e Fisiologia Humana y los envia al software especifico del PC.

Instruments): adquiere los datos del espirémetro

LabChart (AD Instruments): aplicacion para

registrar el espirograma y determinar diferentes

e Fisiologia Humana parametros.

e Fisiologia Humana Pulsometro, banda tordcica (Polar o Sigma).
il Fisiologia Humana Cicloergémetro Cardgirus.

e Fisiologia Humana Software Cardgirus

Alegaciones. Solicitud de modificacion del Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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Curso Asignatura Aparataje
19 Inmunologia Citdmetro
1¢ Inmunologia Bolas de calibrado: BD Calibrite
1¢ Inmunologia Centrifugas.
19 Inmunologia Microscopio.
1¢ Inmunologia Cadmara de flujo laminar.
19 Inmunologia Cadmara de contaje o de Neubauer.
1¢ Inmunologia Vortex.
19 Quimica Balanza.
e Quimica Embudo de plastico.
1¢ Quimica Espatula.
19 Quimica Varilla de vidrio.
19 Quimica Frasco lavador.
e Quimica pH-metro.
1¢ Quimica Placa agitadora.
1¢ Quimica Barritas magnéticas agitadoras de tefldn.
e Quimica Pera propipeta de caucho.
1¢ Quimica Embudo de pesada de 6 mL.
e Quimica Pipetas Pasteur completas.
1¢ Quimica Espatula.
19 Quimica Frasco lavador.
19 Quimica Balanza analitica.
1¢ Quimica Pie + pinza de buretas.
e Quimica Espectrofotometro UV-Vis.
Cubetas espectrofotométricas de cuarzo de 1 cm
19 Quimica de camino Optico.
19 Quimica Cromatoplacas de silicagel.
19 Quimica Matraz de fondo redondo 250 mL esmerilado.
19 Quimica Matraz de fondo redondo 50 mL esmerilado.
19 Quimica Refrigerante recto.
e Quimica Embudo de decantacidn de 250 mL con tapdn.
1¢ Quimica Pipetas Pasteur.
e Quimica Vidrio de reloj.
19 Quimica Tubo eppendorf de pldstico 2 mL
e Quimica Rotavapor.
19 Quimica Bomba de vacio de membrana.
19 Quimica Placa agitadora con calefaccidn.
1¢ Quimica Cubeta de vidrio para TLC.
19 Quimica Barrita magnética agitadora de tefldn.
e Quimica Pie metalico con nuez y pinza metdlica.
19 Quimica Aro metalico con nuez.
19 Quimica Ldmpara monitor UV 365nm.
e Quimica Gafas de proteccion.
19 Quimica Espectrofotometro UV-Vis.

Alegaciones. Solicitud de modificacion del Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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Curso Asignatura Aparataje
Cubetas espectrofotométricas de vidrio éptico
1¢ Quimica de 1 cm de paso de luz.
i Quimica Crisol de porcelana.
1¢ Quimica Desecador de vidrio.
1¢ Quimica Gradilla.
19 Quimica Bano de arena.
1¢ Quimica Placa calefactora.
19 Quimica Molino de martillos.
19 Quimica Vidrio de reloj.
19 Quimica Horno mufla.
19 Bioquimica Espectrofotémetro de UV-vis. ”
0]
19 Bioquimica Cubetas del espectrofotémetro. g
19 Bioquimica Balanza analitica. g’
10 Bioquimica Agitador. &
2]
19 Bioquimica Gradilla de tubos. IE
1¢ Bioquimica Fuente de electroforesis. ®
(]
1° Bioquimica Bafio de incubacidn. 3
Cubeta de electroforesis con cristales, peines y z
1¢ Bioquimica separadores. £
©
19 Bioquimica Formado de geles. 5
19 Bioquimica Balanza analitica. §
1¢ Bioquimica Bafio de agua a 100 2C. E
1¢ Bioquimica Centrifuga %
19 Bioquimica Balanza analitica. <
©
1¢ Bioquimica Vaso de precipitados. s
19 Histobiologia Microscopio 6ptico de campo claro. %
Preparaciones histoldgicas, previamente g
19 Histobiologia procesadas. °
[&]
Biopsias de tejido incluidas en parafina (blogues §
1 Histobiologia de parafina). g
Microtomo y bafo para estirar las secciones de §
19 Histobiologia tejido. g
i Histobiologia Porta objetos y cubreobjetos de vidrio. E
19 Histobiologia Cubetas y cestillo de vidrio. =2
o
i Histobiologia Medio de montaje. =
(]
19 Histobiologia Instrumental (pinzas, agujas enmangadas). >
1¢ Histobiologia Mortero de porcelana ﬁ
D
jiic Histobiologia Desecador con gel de silice. g
10 Anatomia Humana Modelos anatémicos de la columna vertebral. %
N~
19 Anatomia Humana Modelos anatémicos del térax éseo. §
7 . . . (0
Anatomia Humana Modelos anatémicos de huesos y articulaciones %
1¢ de la extremidad superior §
;. . . ©
Anatomia Humana Modelos anatémicos de huesos y articulaciones 8
1° de la extremidad inferior P
O
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Curso Asignatura Aparataje
19 Anatomia Humana Modelos anatémicos del tronco
, Modelos anatémicos integrados de la
Anatomia Humana . .
19 extremidad superior
, Modelos anatémicos integrados de la
Anatomia Humana . . .
19 extremidad inferior
Anatomia Humana Modelos anatémicos del craneo y de la
19 articulaciéon temporomandibular
10 Anatomia Humana Modelos anatdmicos integrados de la cabeza
19 Anatomia Humana Modelos anatémicos del tronco
10 Anatomia Humana Modelos anatémicos del tronco
Anatomia Humana Prosecciones cadavéricas de la cavidad
19 abdominal y las visceras digestivas.
19 Anatomia Humana Placas cromatograficas Silicagel 60 F254.
19 Anatomia Humana Cubetas para TLC analitica (duquesas).
Microbiologia y Parasitologia de
s los Alimentos Bafio de agua a 37 °C.
Microbiologia y Parasitologia de
s los Alimentos Lampara de luz UV.
Microbiologia y Parasitologia de | Placas de Petri estériles (para irradiar y para las
s los Alimentos siembras en masa).
Microbiologia y Parasitologia de | Botellas de medio PCA fundido estéril
s los Alimentos atemperado a 50°C.
Microbiologia y Parasitologia de
s los Alimentos Placa de Agar Sangre.
Microbiologia y Parasitologia de
e los Alimentos Hisopo estéril.
Microbiologia y Parasitologia de
22 los Alimentos Asa de siembra.
Microbiologia y Parasitologia de
22 los Alimentos Placas Rodac
Microbiologia y Parasitologia de
e los Alimentos Placas agar PCA
Microbiologia y Parasitologia de
e los Alimentos Hisopos estériles
Microbiologia y Parasitologia de
22 los Alimentos Sistema de filtracion.
Microbiologia y Parasitologia de
pe los Alimentos Filtro de 0,22 um.
Microbiologia y Parasitologia de
20 los Alimentos Pinzas.
Microbiologia y Parasitologia de | Placas Petri con Agar EMB (eosina azul de
20 los Alimentos metileno).
Microbiologia y Parasitologia de
20 los Alimentos BBL Enterotube II.
Microbiologia y Parasitologia de
20 los Alimentos Gasa.
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Centro de Educacion Superior

Curso Asignatura

Aparataje

2 los Alimentos

Microbiologia y Parasitologia de

Embudos de plastico.

2 los Alimentos

Microbiologia y Parasitologia de

Varillas de vidrio.

Microbiologia y Parasitologia de

2° los Alimentos Tubos cdnicos con tapa a rosca.
Microbiologia y Parasitologia de

2° los Alimentos Gradillas.
Microbiologia y Parasitologia de

2° los Alimentos Portaobjetos.
Microbiologia y Parasitologia de

2° los Alimentos Cubreobjetos.

2 los Alimentos

Microbiologia y Parasitologia de

Centrifuga clinica.

2 los Alimentos

Microbiologia y Parasitologia de

Balanza para equilibrar tubos.

2 los Alimentos

Microbiologia y Parasitologia de

Microscopio éptico.

2 los Alimentos

Microbiologia y Parasitologia de

Estufa microbiolégica de conveccién

2° Nutricidon

Farmacologia Aplicada a la

Pinzas.

Farmacologia Aplicada a la

20 Nutricidon Ampolla de decantacion.
Farmacologia Aplicada a la

29 Nutricidon Balanza.
Farmacologia Aplicada a la

20 Nutricion Agitador.
Farmacologia Aplicada a la

29 Nutricién Iman.

A Nutricidon

Farmacologia Aplicada a la

Varilla de vidrio.

2° Nutricidon

Farmacologia Aplicada a la

Bafio de hielo.

29 Nutricidn

Farmacologia Aplicada a la

Matraz kitasato.

Farmacologia Aplicada a la

29 Nutricidén Placa filtrante.
e Nutricion Bascula de precisidon equipada con un tallimetro.
20 Nutricion Cinta métrica inel3stica.
20 Nutricion Lipocalibrador.
22 Nutricidn Analizador de grasa corporal.
22 Nutricién Tablas de referencia
Programa informatico DIAL. Este programa
Nutricion contiene diversas bases de datos fundamentales
28 en la practica de la nutricion y de la dietética:
28 Bromatologia Balanza analitica.
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Centro de Educacion Superior

Curso Asignatura Aparataje
2 Bromatologia Estufa de desecacion.
29 Bromatologia Bafio de arena.
2° Bromatologia Horno eléctrico (mufla).
2 Bromatologia Extractor Soxhlet.
2° Bromatologia Bafio de agua con temperatura regulable.
2 Bromatologia Mantas calefactoras.
2° Bromatologia Aparato de destilacion Kjeldahl.
2 Bromatologia Placa calefactora.
2 Bromatologia Crisoles filtrantes de placa de vidrio de N.2 1.
29 Bromatologia Sistema de filtracién por succién a vacio.
2 Bromatologia Placas agitadoras. @
22 Bromatologia Espectrofotémetro UV/Vis. §
s Bromatologia Vidrio de reloj. IS
29 Bromatologia Placas agitadoras. é
20 Bromatologia Bafios maria. E
s Bromatologia Plato poroso. E
29 Bromatologia Densitometro E
20 Bromatologia Descriptiva Centrifugadora. g
20 Bromatologia Descriptiva Agitador tipo vortex. E
20 Bromatologia Descriptiva Espectrofotémetro UV-Visible. §
20 Bromatologia Descriptiva Balanza analitica. §
20 Bromatologia Descriptiva Cubetas de plastico para el espectrofotémetro *g
20 Bromatologia Descriptiva Mechero Bunsen. (‘:“
20 Bromatologia Descriptiva Espectrofotometro UV-visible ;
20 Bromatologia Descriptiva Placa calefactora. %
20 Bromatologia Descriptiva Desecador. ‘f’,,
20 Bromatologia Descriptiva Cépsula de porcelana o vidrio de Pirex. §
20 Bromatologia Descriptiva Estufa de desecacion. g
29 Bromatologia Descriptiva Butirometro. E
20 Bromatologia Descriptiva Picndmetro. §
20 Bromatologia Descriptiva Cromatdgrafo de gases. §
20 Bromatologia Descriptiva Termdmetro. E
20 Bromatologia Descriptiva Equipo de destilacidn fraccionado. %
20 Bromatologia Descriptiva Manta calefactora. %
20 Bromatologia Descriptiva Bafio maria de agua destilada -
22 Andlisis de los Alimentos Eppendorfs. g
29 Anilisis de los Alimentos Ultraturrax. §
20 Analisis de los Alimentos Ultrasonidos. %
22 Anilisis de los Alimentos Espectrofotoémetro UV-Vis. %
Filtros de membrana de jeringa (0.45 um de %
22 Anilisis de los Alimentos tamario de poro). §
Espectrofotémetro de absorcién atémica con §
20 Analisis de los Alimentos llama. =
O
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Centro de Educacion Superior

Curso Asignatura Aparataje
2 Andlisis de los Alimentos Lampara de catodo hueco de Ca.
29 Analisis de los Alimentos Balanza analitica.
29 Analisis de los Alimentos Matraces aforados
2 Andlisis de los Alimentos Pipetas aforadas
20 Analisis de los Alimentos Pesasustancias.
2 Andlisis de los Alimentos Vasos de precipitado.
2° Andlisis de los Alimentos Cromatdgrafo HPLC con detector UV-visible.
P Analisis de los Alimentos Columna C18 (15 cm x 4,0 mm, 5 um dp).
2 Andlisis de los Alimentos Filtro para disolventes de 0,45 um.
29 Analisis de los Alimentos Bafio de ultrasonidos.
20 Toxicologia de los Alimentos Gradilla. @
20 Toxicologia de los Alimentos Bafio de agua termostatizado ‘g
20 Toxicologia de los Alimentos Espectrofotémetro UV-Vis. IS
Cubetas espectrofotométricas de 1 cm de paso fg
20 Toxicologia de los Alimentos de luz, de vidrio éptico. IE
20 Toxicologia de los Alimentos Agitatubos tipo “vértex”. ®
20 Toxicologia de los Alimentos Aparatos para microdifusion, segin Wickman. %
20 Toxicologia de los Alimentos Espatula. Z
29 Toxicologia de los Alimentos Varilla de vidrio. %
20 Toxicologia de los Alimentos Vidrio de reloj o placa de petri. (E;
29 Toxicologia de los Alimentos Bateria de agitadores magnéticos. §
20 Toxicologia de los Alimentos Molino de cuchillas refrigerado. £
20 Toxicologia de los Alimentos Balanza analitica. §
20 Toxicologia de los Alimentos Estufa de incubacion. >
20 Toxicologia de los Alimentos Espectrofotémetro UV-Vis. %
20 Toxicologia de los Alimentos Placa calefactora con agitacion. @)
20 Toxicologia de los Alimentos Cubetas espectrofotométricas de vidrio éptico. 5
20 Toxicologia de los Alimentos Pie metalico. §
20 Toxicologia de los Alimentos Aro metdlico con nuez. §
20 Toxicologia de los Alimentos Aparato destilacion Kjeldahl. E
20 Toxicologia de los Alimentos Balanza analitica. ;"i
20 Toxicologia de los Alimentos Molino de martillos. E
20 Toxicologia de los Alimentos Bafio de agua termostatizado con agitacion. 2
20 Toxicologia de los Alimentos Espectrofotémetro. g
Cubetas espectrofotométricas de vidrio éptico §
20 Toxicologia de los Alimentos de 1 cm de paso de luz. §
29 Toxicologia de los Alimentos Gradilla. @
29 Toxicologia de los Alimentos Barritas agitadoras de tefldn. %
Control de Calidad en la 3
49 Industria Alimentaria Lactodensimetros. 2
Control de Calidad en Ia E
49 Industria Alimentaria Termdmetro de vidrio. %
[ep]
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Curso Asignatura Aparataje
Control de Calidad en la
42 Industria Alimentaria Bafio de agua a 65 °C.
Control de Calidad en la
42 Industria Alimentaria Centrifuga Gerber.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Butirometros original Gerber.
Control de Calidad en la
42 Industria Alimentaria Placa calefactora
Control de Calidad en la Balanza analitica, de sensibilidad 0,1 mg como
49 Industria Alimentaria minimo.
Control de Calidad en la
42 Industria Alimentaria Desecador provisto de gel de silice.
Control de Calidad en la Estufa de desecacidn que permita conseguir una
49 Industria Alimentaria temperatura constante de 102 °C + 2 °C.
Cépsulas metdlicas planas, en metal inoxidable o
40 Control de Calidad en Ia de vidrio de 2 cm de altura aproximadamente y
Industria Alimentaria de 6 a 8 cm de didmetro, aproximadamente, con
tapas adecuadas.
Control de Calidad en la
42 Industria Alimentaria Bafio de agua
Control de Calidad en la
42 Industria Alimentaria Tubos de centrifuga.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Gradilla.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Filtros.
Control de Calidad en la
42 Industria Alimentaria Embudos.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Centrifuga.
Control de Calidad en la Refractdmetro termostatizado con bafio de
49 Industria Alimentaria agua.
Control de Calidad en la Placas de vidrio de porosidad n.2 3 (15- 40
40 Industria Alimentaria micras).
Control de Calidad en la
42 Industria Alimentaria Equipo de filtracion a vacio.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Estufa de desecacion.
Control de Calidad en la
40 Industria Alimentaria Bureta.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Espectrofotometro UV-Vis.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Balanza analitica.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Cedazo.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Balanza analitica.
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Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria pH-metro.
Control de Calidad en la
42 Industria Alimentaria Balanza analitica.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Bano de agua termostatable hasta 25 °C.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Papel de filtro Albet nimero 238 o equivalente.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Colorimetro a 630 nm.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Refrigerante de reflujo.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Baino de arena.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Bafio de agua
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SOLICITUD DE MODIFICACIONES EN LA MEMORIA VERIFICADA DEL

GRADO EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA POR LA UNIVERSIDAD DE
ALCALA

La Universidad de Alcala SOLICITA modificacién en el GRADO EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA,
expediente N2: 9272/2016, ID TITULO: 2503528, en los siguientes aspectos:

1. Elapartado 1.1. Datos basicos se modifica para afiadir un segundo cédigo ISCED.

2. Enelapartado 1.3. Universidades y centros se actualiza la normativa de permanencia de los
estudios de grado de la Universidad de Alcala.

3. En el apartado 2. Justificacion se incluye un nuevo PDF con la presente solicitud de
modificacion, precediendo al histdrico de esta titulaciény al propio apartado de justificacion.
Se actualiza el apartado para adaptarlo a las nuevas infraestructuras donde se realizaran los
laboratorios practicos presenciales.

4. Enelapartado 4.2. Requisitos de acceso y criterios de admision, se incluye en base a la lista
de comprobacidn facilitada por la Fundacién Madri+D, requisito de castellano para aquellos
estudiantes cuya lengua materna no sea el castellano.

5. En el apartado 5.1. Descripcion del plan de estudios actualizamos el documento PDF con
respecto al nuevo plan de estudios:

e se afade una asignatura transversal (6 ECTS) en la materia 21 del mddulo 7.

e se actualiza el apartado 5.1.7. Procedimiento de coordinacion académico- docente,
segln lo establecido en el Sistema Interno de Garantia de Calidad de la Universidad de
Alcala.

e se modifica el apartado 5.3.2. Seguimiento de las actividades de movilidad para
actualizarlo.

e se actualiza la ubicacién para la realizacion de las practicas de laboratorio presenciales,
en el texto donde se describe esta actividad formativa.

e se actualiza la Normativa de Evaluacién de Aprendizajes de la Universidad de Alcala
(modificada por ultima vez en sesién ordinaria de Consejo de Gobierno celebrada el
pasado 31 de octubre de 2019) y se realizan los cambios que ello conlleva en el apartado
5.6. Sistemas de evaluacion.

6. En el apartado 5.5. Mdédulos, Materias se incluye una nueva asignatura denominada:
Asignatura Transversal en la materia 21: Asignaturas Optativas del mddulo 7: Asignaturas
Optativas. Como consecuencia de este cambio se actualizan las horas de la tabla de
actividades formativas de la materia donde se incluye.
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7. Enelapartado 6.1 Profesorado:

e se actualizan los textos referentes a la publicacion del VIII Convenio
colectivo que afecta a centros privados.

e se aumenta la ratio de alumnos de 1/25 a 1/54 para adecuarlo a lo
establecido en el articulo 7 del RD 420/2015 en funcién del nivel de
experimentalidad de las titulaciones y de la mayor o menor
semipresencialidad.

e se afiade siguiendo las indicaciones de la Fundacion Madri+D en la
mencionada lista de comprobacion, las horas de dedicacion del profesorado
a cada estudiante en la direccion de TFG.

e se modifica la tabla con los perfiles docentes de la titulacién y se afiaden las
columnas de las horas docentes de dedicacién por asignatura ademas de las
horas de dedicacidn al titulo.

8. Enelapartado 6.2. Otros recursos humanos, se actualizan textos al haber sido publicado en
agosto 2019 el VIl Convenio colectivo que afecta a centros privados.

9. En el apartado 7. Recursos materiales y servicios se modifica para incluir los espacios e
infraestructuras de CUNIMAD en la sede de la calle Beatriz de Bobadilla nimero 14, 12
planta, de Madrid donde se realizaran las practicas presenciales de laboratorio. Se
aprovecha para actualizar el apartado de dotacién de infraestructuras investigadoras y de la
biblioteca virtual.

10. En el apartado 9. Sistema de garantia de calidad se actualiza el enlace a la normativa.

11. En el apartado 11. Personas asociadas a la solicitud, se modifican los datos del
representante legal y del solicitante (11.2 y 11.3) y se actualiza el PDF de la delegacién de
firma.

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
Universidad de Alcala, diciembre 2019. 2
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JUSTIFICACION DE LA MODIFICACION PROPUESTA

El Consejo de Universidades verificd positivamente la Memoria del Grado en Nutricion Humana y
Dietética por la Universidad de Alcala el 21 de marzo de 2017.

Para ello, la Comision de Docencia y Calidad del Grado en Nutricion Humana y Dietética bajo la
supervision de Comision de Calidad de CUNIMAD, ha tenido en cuenta:

- Aportaciones y sugerencias de los estudiantes del grado, recogidas a través de los tutores de
las diferentes asignaturas.

- Aportaciones y sugerencias de los estudiantes del grado, a través de su representante en la
Comisién de Docencia y Calidad del titulo.

- Aportaciones y sugerencias de los estudiantes del grado, a través del Defensor Universitario.

- Sugerencias y recomendaciones recogidas en las reuniones de la Comisién de Calidad de
CUNIMAD.

Teniendo en cuenta la experiencia desde suimplantacion y los informes antes descritos, procedemos
a solicitar la modificacidn del grado en los términos que presentamos a continuacién (para mayor
claridad se concreta, por orden de los criterios de la memoria, los aspectos que se modifican):

DESARROLLO DE CADA UNO DE LOS PUNTOS QUE SE MODIFICAN

MODIFICACIONES DEL CRITERIO 1: DESCRIPCION DEL TiTULO

1.1. Datos Bdsicos

Se solicita afadir el segundo cédigo ISCED segun requiere la "Guia para la verificacion y modificacion
de los titulos oficiales de Grado y Master". En este caso incluimos el ISCED "726 - Terapia y
rehabilitacion" por ser el mas adecuado a los contenidos de la titulacion. Quedando de esta manera:

ISCED 1 720 — Salud

ISCED 2 726 - Terapia y rehabilitacion

1.3. Universidades y centros

Se actualiza el enlace a la normativa de permanencia de los estudios de grado de la Universidad de
Alcala.

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
Universidad de Alcala, diciembre 2019. 3
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MODIFICACIONES DEL CRITERIO 2: JUSTIFICACION
2. Justificacion

Inclusién de un nuevo PDF con la presente solicitud de modificacidn junto con el histérico de la
titulacién y el apartado de justificacion. Este ultimo, se modifica para adaptar el texto e indicar las
nuevas infraestructuras donde se realizan las practicas de laboratorio presenciales.

MODIFICACIONES DEL CRITERIO 4: ACCESO Y ADMISION

4.2. Requisitos de acceso y admision

En base a lo indicado en la lista de comprobacion previa al envio de memorias de verificacién o
modificacion de la Fundacion Madri+D, se afiade la indicacién de que los estudiantes de habla no
espafnola han de tener el nivel B2 del Marco Comun Europeo de Referencia para las Lenguas en
castellano.

MODIFICACIONES DEL CRITERIO 5: PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

5.1. Descripcion del plan de estudios

Se incluye un nuevo PDF en el que:

e se modifica el Mddulo 7: Asignaturas Optativas, como consecuencia de afiadir una
asignatura transversal de 6 ECTS en la Materia 21: Asignaturas Optativas. La materia
aumenta, por tanto, su carga crediticia de 18 ECTS a 24 ECTS, sin modificar la cantidad de
créditos optativos que el estudiante debe cursar. La tabla quedaria de la siguiente manera:

Moddulo 7. Asignaturas Optativas

Asignatura Créditos
Gendmica Nutricional 3
Técnicas de Investigacidn en Nutricion 3
Alimentacion Pediatrica 3
Alimentacién en Geriatria 3
Alimentos Funcionales 3
Alergias e Intolerancias Alimentarias 3
Asignatura Transversal* 6
TOTAL ECTS (se escogen 12 ECTS) 1824

*La Asignatura Transversal, se puede escoger de entre aquellas ofertadas como asignaturas
transversales por el Centro Adscrito CUNIMAD.
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Se actualiza el epigrafe 5.1.7. Procedimiento de coordinacion académico- docente para
adecuarlo al Sistema Interno de Garantia de Calidad de la Universidad de Alcala.

Se actualiza el epigrafe 5.3.2. Seguimiento de las actividades de movilidad para matizar
dichos apartados:

"La Comision de docencia y calidad junta—de-Centre se encarga de analizar y utilizar los
resultados de la evaluacidn de los programas de movilidad y, en caso necesario, define las
acciones de mejora pertinentes.

Asimismo, la Comision de eentre docencia y calidad realiza un seguimiento continuo y
elabora un informe anual que refleje un analisis de los resultados obtenidos en ese afio."

Se modifica el apartado 5.4. Actividades formativas para incluir la sede donde se realizaran
las practicas de laboratorio presenciales.

"Dichas practicas se realizaran en los laboratorios de CUNIMAD en la sede de la calle Beatriz

de Bobadilla 14, de Madrid. Facultad-de-Farmacia-y-de-Medicina-y-Ciencias-dela-Salud-de
la-Uni idad-de Aleals."

Se modifica el epigrafe del apartado 5.6. Sistemas de evaluacion para actualizar la Normativa
de Evaluacién de Aprendizajes de la Universidad de Alcald y todo lo que conlleva esta
actualizacién en el apartado.

5.5. Mddulos, Materias

Se solicita modificar la materia 21: Asignaturas Optativas, del Mddulo 7: Asignaturas Optativas, para

incluir una nueva asignatura denominada Asignatura Transversal. Dicha asignatura tendra el
caracter optativo y contard con una carga crediticia de 6 ECTS. Como consecuencia de dicha
inclusidn, se modifican las horas de las actividades formativas de la materia. Ademas, se modificaran
las tablas de los resultados de aprendizaje, contenidos y observaciones para afiadir la nueva
asignatura. Todos los cambios quedarian de la siguiente manera:

Créditos ECTS: 48 24 ECTS (el estudiante escoge 12 ECTS)

MODULO 7. Asignaturas Optativas

MATERIA 21. Asignaturas Optativas

Caracter Optativo

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
Universidad de Alcald, diciembre 2019. 5
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DESCRIPCION DE LAS ASIGNATURAS
Denominacion de la Cuatrimestre | ECTS | Caracter Competencias
asignatura
B (Ver observaciones)
G (Ver observaciones)
Asignatura Transversal -- 6 OP-T
E (Ver observaciones)
T (Ver observaciones)

RESULTADOS DE APRENDIZAIJE

Los resultados del aprendizaje dependen de las asignaturas concretas que elija el estudiante para
completar el médulo optativo.

(....)
Asignatura Transversal

Los resultados de aprendizaje de esta asignatura dependen de la asignatura que el estudiante
curse de aquellas ofertadas como asignaturas transversales por el Centro Adscrito CUNIMAD.

CONTENIDOS DE LAS ASIGNATURAS

Asignatura Transversal:

Los contenidos de esta asignatura dependen de la asignatura que el estudiante curse de aquellas
ofertadas como asignaturas transversales por el Centro Adscrito CUNIMAD.

OBSERVACIONES

Competencias asignadas a la asignatura transversal: las competencias que el estudiante
adquiere una vez superada la asignatura, dependen de la asignatura que el estudiante curse de
aquellas ofertadas como asignaturas transversales por el Centro Adscrito CUNIMAD.

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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rAIEon HORAS POR

SCHIMIDATNES ASIGNATURA | ASIGNATURA HORAS %
FORMATIVAS TRANSVERSAL | TOTALES | PRESENCIAL

(3 ECTS)

(6 ECTS)

Sfasmnes presenciales 3 horas 15 horas 48 63 horas 100%
virtuales
Lecciones magistrales 3 horas 6 horas 48 24 horas 0
Estudio del material basico 24 horas 50 horas 144 194 horas 0
Lectura del matcenal 11 horas 25 horas 66 91 horas 0
complementario
Trabajos, casos practicos,

7 horas 29 horas 42 71 horas 0
test
Tf‘:\IIeres de practicas 8 horas 0 horas 48 horas 25%
virtuales
Tutorias 8 horas 16 horas 48 64 horas 30%
Trabajo colaborativo 4 horas 7 horas 24 31 horas 0
R'eallzaaon d'e examen 2 horas 2 horas 12 14 horas 100%
final presencial
Total 75 horas 150 horas 450 600 horas -

MODIFICACIONES DEL CRITERIO 6: PERSONAL ACADEMICO

6.1. Profesorado

Se modifica el apartado para realizar los cambios oportunos con respecto al VIII Convenio colectivo
nacional de universidades privadas, centros universitarios privados y centros de formacion

postgraduados con resolucion el 27 de agosto de 2019.

Se solicita aumentar la ratio alumno/profesor para adecuarla a lo establecido en el articulo 7 del RD
420/2015 en funcién del nivel de experimentalidad de las titulaciones y de la mayor o menor

semipresencialidad:

"La ratio de alumnos por profesor re-serd-superiora25 deberd estar comprendida entre 50
y 100 y al menos el 50 por 100 del total del profesorado debera estar en posesion del titulo

de doctor. "

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
Universidad de Alcala, diciembre 2019.
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"Para poder garantizar el cumplimiento de la ratio entre 1/50y 1/100 y teniendo en cuenta
gue el nimero de alumnos previstos para esta titulacidn sera de 100 para cada afio sumando
un total de 400 alumnos, las jornadas de los profesores contratados seran equivalentes
como minimo a 4 y como maximo a 8 jornadas completas de 1.685 horas.

Asi, el articulo 7 del RD 420/2015 establece que:

“El numero total de miembros del personal docente e investigador en cada universidad no
podrd ser inferior al que resulte de aplicar la relacion 1/25 respecto al numero total de
alumnos matriculados en ensefianzas universitarias de cardcter oficial. Esta ratio se
entenderd referida a personal docente e investigador computado en régimen de dedicacion
a tiempo completo o su equivalente a tiempo parcial. La ratio podrd modularse cuando la
universidad imparta ensefianzas en la modalidad no presencial, pudiendo oscilar entre 1/50
y 1/100 en funcién del nivel de experimentalidad de las titulaciones y de la mayor o menor
semipresencialidad”."

Como consecuencia de la anterior modificacidn se disminuyen hasta 7,39 las jornadas completas de
1685 horas del profesorado contratado:

"El total de horas contratadas sera equivalente a 7,39 jornadas completas de 1.685 horas."

Siguiendo las indicaciones de la Fundacién Madri+D se afiade en su lista de comprobacién previa al
envio de memorias de modificacidn, las horas de dedicacién del profesorado a cada estudiante en
la direccién de TFG. Quedando de la siguiente manera:

"Las horas totales de dedicacion del profesorado al Trabajo Fin de Grado son 1.120 horas,
que para 100 estudiantes hacen 11,2 horas de dedicacion individual a cada estudiante, que
permiten adquirir al estudiante los resultados de aprendizaje previstos para el Trabajo Fin
de Grado."

En la tabla de perfiles docentes se afiaden las columnas de las horas docentes de dedicacién por
asignatura ademas de las horas de dedicacién al titulo, diferenciando del total de horas de la jornada
de trabajo, aquellas dedicadas a la docencia (613 horas) y aquellas dedicadas a otras actividades
(1072 horas).

6.2. Otros recursos humanos

Se actualiza el apartado con respecto al VIII Convenio colectivo nacional de universidades privadas,
centros universitarios privados y centros de formacidn postgraduados con resolucion el 27 de agosto
2019.

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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MODIFICACIONES DEL CRITERIO 7: RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

Se incluye un nuevo PDF donde se modifican todas las alusiones a la realizacion de practicas
presenciales en laboratorios de las Facultades de Farmacia y Medicina de la Universidad de Alcala.

Se solicita modificar el apartado 7.1. Justificacion de la adecuacion de los medios materiales y
servicios disponibles para actualizar el texto con las nuevas instalaciones que dispone CUNIMAD para
realizar sus funciones tanto en la calle Zurbano, 73 como en la calle Beatriz de Bobadilla, 14.

Se modifica el apartado 7.2.1 Instalaciones para la realizacion de prdcticas presenciales de
laboratorio para adecuarlo a las nuevas instalaciones de las que dispone CUNIMAD para la
realizacidn de las practicas presenciales de laboratorio, tras la autorizacién para la ampliacion de la
sede del Centro de Educacién Superior, CUNIMAD, adscrito a la Universidad de Alcala, que fue
publicada en el Boletin Oficial de la Comunidad de Madrid, el pasado 26 de julio de 2019
(http://www.bocm.es/boletin/CM _Orden BOCM/2019/07/26/BOCM-20190726-18.PDF).

Dichas practicas presenciales se podran realizar en el curso 2020/2021 en los laboratorios
polivalentes proyectados en la sede de Madrid de la calle Beatriz de Bobadilla nimero 14, una vez
fuera aprobada en primer lugar esta modificacidn solicitada, para posteriormente poder realizarse
todos los requerimientos legales necesarios ante la Comunidad de Madrid.

Se adjuntan planos de las instalaciones (tanto actualizadas en diciembre 2019, como proyectadas
para el curso 2020/2021) y se enumeran todos los recursos de aparataje que estaran disponibles
para su realizacidon. Cada uno de los tres laboratorios proyectados tendra una capacidad de 25
estudiantes, manteniendo los 5 metros cuadrados por estudiante indicados en las directrices del
Real Decreto 420/2015 de 29 de mayo, de creacion, reconocimiento, autorizacion y acreditacidn de
universidades y centros universitarios.

Se actualiza el apartado 7.4. Dotacion de infraestructuras investigadoras para afiadir lineas de
investigacion en el grupo del area de Ciencias de la Salud de la Universidad de Alcald. Quedando de
la siguiente manera:

"En dicho grupo se estan siguiendo en la actualidad des las siguientes lineas de investigacion
prioritarias:

e Estudios de composicion corporal

e Etiopatogenia, fisiopatologia y factores de riesgo de distintas patologias metabdlicas y su
prevalencia

e Valoracion de la ingesta de alimentos

e Biodisponibilidad, bioactividad de los alimentos y sus constituyentes para la mejora de la
calidad de vida.

e Estudioy desarrollo de alimentos e ingredientes tradicionales y funcionales.

e Estudioy disefio de nuevos alimentos. "

Se modifica el apartado 7.5.3. Biblioteca Virtual para actualizar y completar con los datos de la
biblioteca de la Universidad de Alcalad y la biblioteca virtual del Centro de Educacién Superior
CUNIMAD.
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MODIFICACIONES DEL CRITERIO 9: SISTEMA DE GARANTIA INTERNO DE CALIDAD

Se actualiza enlace al Sistema de garantia de Calidad de la Universidad de Alcala:

http://static.cunimad.edu.es/normativa/UAH MANUAL SGC.pdf

MODIFICACIONES DEL CRITERIO 11: PERSONAS ASOCIADAS A LA SOLICITUD

Se modifican los datos personales del representante legal (11.2) y del solicitante (11.3) y sus
direcciones a efectos de notificacion. Ademas, se actualiza la delegacién de firma.

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION Y PROCEDIMIENTOS

2.1. Interés académico, cientifico y profesional del titulo.

La importancia de una correcta alimentacién para mantener la salud es conocida desde la
antigliedad, pero este conocimiento no contd con bases cientificas sdlidas hasta bien entrado el
siglo XX. En el primer tercio de dicho siglo se determinaron algunos de los nutrientes esenciales,
se descubrieron las vitaminas y se establecieron las primeras ingestas dietéticas recomendadas,
pero no fue hasta los afios cincuenta cuando aparece un verdadero interés por la alimentacion
y su relacion con la salud.

En la actualidad son numerosas las evidencias que demuestran la relacidn entre la alimentacion
saludable y la prevencion y/o tratamiento de variadas enfermedades, especialmente no
transmisibles, como el cancer, enfermedades cardiovasculares, dislipemias, obesidad, diabetes,
anemia, etc., que causan el 86% de las muertes y el 77% de la carga de enfermedad en la Regién
Europea de la OMS. Estas evidencias han potenciado el interés por la alimentacion y por la
posibilidad de que, en breve, se pueda consumir una dieta personalizada basada entre otros, en
conocimientos de gendmica nutricional, en las bases moleculares que causan la variabilidad
interindividual en la respuesta dietética, etc.

Durante este periodo de transicion, la preocupacion mundial sobre los temas de Nutricién y de
Salud ha llevado a que en 2004 la Organizacion Mundial de la Salud propusiera la Estrategia
Global sobre dieta, actividad fisica y salud en la que se sugeria la puesta en marcha, por parte
de los gobiernos, de las acciones necesarias para apoyar la adopcion de dietas saludables y una
actividad fisica regular. Los actores responsables serian tanto las sociedades cientificas y
académicas como la industria alimentaria, los profesionales sanitarios, consumidores, politicos,
medios de comunicacion, etc.

La Comunidad Europea también se ha comprometido en la mejora de la calidad de la
alimentacién en la poblacidon y por medio del EUFIC (European Food Information Council)
desarrolla programas de investigacion como el IDEFICS (ldentification and prevention of dietary
and lifestyle-induced health effects in children and infants) en el que estan involucrados 24
centros de investigacion.

El desarrollo que en los ultimos afios han tenido la Nutricidn y la Dietética, el conocimiento
cientifico cada vez mayor de sus bases y sus consecuencias sanitarias, sociales, econémicas, etc.,
el avance tecnoldgico con la aparicién de nuevos alimentos y la globalizacién de la alimentacidn
junto con el interés y la preocupacion que estos temas despiertan en la poblacidén, hacen
indispensable la incorporacién laboral de profesionales cualificados y adecuadamente
preparados en Nutricion y Dietética para afrontar los apasionantes retos que en este campo se
esperan.

Alegaciones. Solicitud de modificacion del Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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En Espafia los primeros estudios universitarios en Nutricion se inician en el afio 1998, tras
aprobarse ese mismo afio el Real Decreto 433/1998, de 20 de marzo de 1998, que establecid el
titulo universitario oficial de Diplomado en Nutricién Humana y Dietética. Posteriormente, la ley
44/2003 de 21 de noviembre, de ordenacion de las profesiones sanitarias, define las actividades
a desarrollar por los dietistas-nutricionistas. Por su parte el Real Decreto 1393/2007 de 29 de
octubre, establece la ordenacién de las ensefianzas universitarias oficiales, que para el ejercicio
de la profesidn de dietista-nutricionista viene regulado especificamente por la Resolucién de 5
de febrero de 2009, de la Secretaria de Estado de Universidades. En ella, se publica el Acuerdo
de Consejo de Ministros, por el que se establecen las condiciones a las que deberan adecuarse
los planes de estudios conducentes a la obtencién de titulos que habiliten para el ejercicio
reglado de la profesién de Dietista- Nutricionista.

Los graduados en Nutricion Humana y Dietética deben estar capacitados para dar consejos
basados en la evidencia sobre alimentacidn y nutricion, en aspectos relativos a la promocion de
la salud, en la prevencion de enfermedades y en el diagndstico, tratamiento y manejo de los
trastornos relacionados con la nutricion. Los dietistas pueden supervisar la preparacion vy
servicio de comidas, el desarrollo de dietas especiales, participar en la investigacién, y en la
educacién de individuos y grupos en buenos habitos alimentario-nutricionales. Los dietistas
trabajan a nivel local y nacional asesorando en politicas de nutricion y proporcionando
informacidn fiable y de confianza para asesorar a los que toman las decisiones. Es decir, los
objetivos de los dietistas son proporcionar cuidado terapéutico nutricional, y consejo sobre el
gusto, la presentacién y el valor nutritivo de los planes de alimentacidn para pacientes, grupos
y comunidades.

Esta funcion que los Dietistas-Nutricionistas ejercen en la sociedad actual se refleja en el Informe
Técnico sobre el Andlisis de la Evaluacién de los Planes de Estudio de Grado en el Ambito de las
Ciencias de la Salud (2008-2011) en el que se recoge que “la situacién de la demanda de acceso
al Grado de Nutricién Humana y Dietética es favorable en tanto en cuanto tenemos en cuenta
gue la demanda en primera preferencia supera la oferta de plazas disponibles en la mayoria de
los centros en que se imparten”. Ademads, también es de considerar que, al menos en la mitad
de las universidades, se ha establecido una nota de acceso a la titulacion superior a 6; nota que
ha ido en aumento llegando a ser incluso superior a 11, si se considera la fase especifica.

Segun los datos del Libro Blanco del Titulo de Grado en Nutricion Humana y Dietética publicado
por la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion y elaborado por la Comision
Evaluadora del Proyecto de Titulacidn en Nutricién Humana y Dietética, se afirma:

“El 59% de titulados en NHD desempeiia un trabajo relacionado con su Diplomatura, del 41%
restante, el 12% trabaja en temas relacionados con otras titulaciones, el 17% trabaja en temas
no relacionados con sus estudios universitarios y el 12% restante estd desempleado.

El caso de egresados de NHD no se ha podido valorar la reciente inclusion de dicha titulacion en
la Ley de profesiones sanitarias (26 de noviembre de 2003), lo que permitird su incorporacion al
mercado laboral en puestos de la Administracion (Sanidad Publica).

Como conclusion de este apartado, se deduce la clara necesidad social y laboral de ambas
titulaciones, ya que cubren un alto porcentaje de puestos laborales en sus dmbitos respectivos”.

Alegaciones. Solicitud de modificacion del Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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Asi mismo, en la “Encuesta de Insercion Laboral de Titulados Universitarios EILU-2014 (INE):
Situacidon laboral en 2014 de los titulados universitarios del curso 2009-2010”, la tasa de
actividad de los Diplomados en Nutricion Humana y Dietética era de 88,4% y la tasa de empleo
era del 67%, a pesar de la crisis econdmica. En la Comunidad de Madrid, segun datos del 2006,
un 43,25% de los Diplomados suscribian su primer contrato laboral por cuenta ajena antes de
gue transcurrieran seis meses desde que finalizaran sus estudios. Ademas, los datos del estudio
realizado por el Ministerio de Educacidn, Cultura y Deporte sobre los egresados en 2010, indican
un aumento paulatino tanto de las tasas medias de afiliacién a la Seguridad Social (pasando de
un 43% en el aiflo 2011 a un 64% en el afio 2014) como del porcentaje de titulados universitarios
afiliados a la Seguridad Social en un grupo de cotizacién acorde a su nivel formativo (pasando
de un 49% en el afio 2011 a un 56% en el afio 2014).

Estos datos estan en concordancia con los existentes en los paises de nuestro entorno socio-
econdmico en los que los Graduados en Nutricion Humana y Dietética tienen un coeficiente de
empleabilidad que aumenta paulatinamente, siendo superior dicho nivel de empleabilidad al de
otros estudios, pues son profesionales ampliamente requeridos en centros sanitarios,
ambulatorios, colegios, empresas de distribucion de alimentos y empresas de alimentacién de
todo tipo, asi como en la Administracién Publica.

Ademas, dado el desconocimiento o la mala informacidn de la que dispone la poblacion sobre
la relacidn entre la alimentacidn y la salud y cdmo conseguir una dieta saludable o cémo utilizar
la alimentacion para curar o paliar sus enfermedades, los Nutricionistas-Dietistas son
profesionales muy requeridos en todo tipo de foros como consejeros o docentes.

En diferentes estudios realizados sobre el Futuro del Trabajo en Espafia, (Adecco y Opinno) asi
como en diferentes comunidades (Fundacidn de Universidades de Castilla y Ledn), se incluyen
los sectores que lideraran la creacién de empleo, entre los que se encuentran las diferentes
facetas sanitarias e industrial de la alimentacién, en las que se observa un cambio dinamico en
las demandas sociales (salud, antienvejecimiento, calidad de vida, ...), con la incorporacion de
nuevos actores y un aumento del gasto en el sector que auguran un buen futuro para los
profesionales de la Nutricion y de la Dietética.

Justificacion docencia semipresencial

La sociedad actual demanda una ensefanza que se adapte a la nueva realidad en la que las
nuevas tecnologias hacen posible la transmisién de informacién y la comunicacién interpersonal
tanto auditiva como visual en tiempo real. CUNIMAD posee la capacidad, tanto humana como
tecnoldgica, de ofrecer estas condiciones para la imparticion de ensefianzas a personas que la
demanden debido a su situacion personal y/o profesional.

El perfil de los alumnos a los que va dirigida esta modalidad de estudios semipresenciales suele
ser significativamente diferente al de los de la modalidad presencial ya que suelen ser
estudiantes con una titulacion previa, que ejercen un trabajo en el que pretenden promocionar.

Alegaciones. Solicitud de modificacion del Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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Derior

Teniendo en cuenta este perfil, se ha decidido implantar los dos primeros cursos del Grado en
el curso académico 2017/2018 (solicitando 100 plazas para el primer curso y 100 plazas para el
segundo curso), de modo que, al tratarse de los primeros afios de implantacién de la titulacion,
pueda facilitarse la incorporacion de los alumnos que procedan de titulaciones del area de
Ciencias de la Salud. Se considerara alumnos de primer curso, aquellos alumnos que estén
matriculados en mas asignaturas de primer curso que de segundo curso, reconociendo, asi
mismo, como alumnos de segundo curso aquellos matriculados en un nimero mayor de
asignaturas de segundo curso que de primer curso en el primer afio de implantacion del titulo.

Dado el caracter aplicado de este Grado, la formacidn practica es un componente esencial para
la cualificacion profesional de un nutricionista-dietista. Por ello, en este grado, se combinara la
docencia online con la ensefianza presencial necesaria para conseguir las diferentes
competencias basicas de esta titulacion y que debe desarrollarse en tres escenarios:
laboratorios, ambitos en los que los individuos o grupos estén sanos (escolar, laboral) y ambitos
donde los individuos o grupos estan enfermos (hospitalario, geriatrico...). De esta manera, con
la integracion de las diferentes estrategias educativas, se conseguira una ensefianza de calidad
idénea, con flexibilidad horaria, eficiente para el perfil del alumno, y con una mayor cobertura
educativa nacional e internacional, adaptandose mejor a la realidad del alumno, a su situacion
laboral, personal, econémica y a las estrategias institucionales de CUNIMAD y de la UAH de
internacionalizacion de sus estudios.

No obstante, dada la importancia de las clases de practicas de laboratorio y en centros donde
se ejerza la labor del dietista-nutricionista, se realizaran éstas de forma presencial en las
instalaciones de CUNIMAD, en la sede de Madrid de la calle Beatriz de Bobadilla 14, Facultades
, Y enlos centros

que asi se requieran.

Para la consecucidn de la ensefianza de calidad a la que se ha aludido con anterioridad, se cuenta
con un proceso de ensefianza-aprendizaje personalizado para el que se dispone del
asesoramiento permanente de los tutores, quienes realizan una accidn tutorial y de supervision
sincrona o asincrona de la actividad estudiantil a través de las herramientas del Campus online
de la Universidad. Esta accion se completa con la desarrollada por el Departamento de
Orientacion Académica de CUNIMAD que permite proporcionar una orientacién académica de
refuerzo centrada en facilitar herramientas que les posibiliten progresar en su aprendizaje y
culminar con éxito los estudios en los que estan matriculados.

2.2. Normas reguladoras del ejercicio profesional

Laley 44/2003, de 21 de noviembre, de ordenacion de las profesiones sanitarias establece como
profesidn sanitaria de nivel diplomado, la de Nutricion Humana y Dietética. En su articulo 7
establece que: “sin perjuicio de las funciones que, de acuerdo con su titulacion y competencia
especifica corresponda desarrollar a cada profesional sanitario, ni de las que puedan desarrollar
otros profesionales, es funcion de los Dietistas-Nutricionistas: desarrollar actividades orientadas
a la alimentacion de la persona o de grupos de personas, adecuadas a las necesidades
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fisiolégicasy, en su caso, patoldgicas de las mismas, y de acuerdo con los principios de prevencion
y salud publica”.

La Resolucion de 5 de febrero de 2009, de la Secretaria de Estado de Universidades, que publica
el Acuerdo de Consejo de Ministros, establece las condiciones a las que deberan adecuarse los
planes de estudios conducentes a la obtencién de titulos que habiliten para el ejercicio de la
profesién regulada de Dietista-Nutricionista.

Por ultimo, la Orden CIN/730/2009, de 18 de marzo, por la que se establecen los requisitos para
la verificacidon de los titulos oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesidén de Dietista-
Nutricionista.

2.3.Referentes nacionales e internacionales.
En la preparacion del presente titulo de grado se han utilizado como referentes basicos:

- Perfil de las Competencias del Titulado Universitario en Nutricion Humana y Dietética,
elaborado por la Conferencia de Consenso constituida por Representantes de la
Universidades Espafiolas que imparten la titulacion y la Asociacién Espafiola de
Dietistas-Nutricionistas (febrero de 2003).

- Libro Blanco del Titulo de Grado en Nutricion Humana y Dietética publicado por la
Agencia Nacional de Evaluacidn de la Calidad y Acreditacion y elaborado por la Comisién
Evaluadora del Proyecto de Titulacidn en Nutricién Humana y Dietética.

- La Orden CIN/730/2009, de 18 de marzo, por la que se establecen los requisitos para la
verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la
profesidn de Dietista-Nutricionista.

- Informe técnico. Analisis de la evaluacion de los planes de estudio del grado en el ambito
de las ciencias de la salud (2008-2011). Propuestas y recomendaciones elaboradas por
la Agencia Nacional de Evaluacién de la Calidad y Acreditacion.

- En el presente titulo se han tenido presente el cumplimiento de las Recomendaciones
elaboradas por la Mesa de Decanos y Directores de Nutricion Humana y Dietética sobre
titulaciones en el EEES.

Alegaciones. Solicitud de modificacion del Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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La experiencia acumulada en afios de docencia en la Diplomatura de Nutricién Humana vy

Dietética en Universidades utilizadas como referencia (por la antigliedad de estos estudios),

tales como Navarra, Alfonso X el Sabio, CEU San Pablo y Barcelona, nos da una visién bastante

realista de las necesidades para la adquisicién de las competencias especificas profesionales y

transversales, contempladas en la Orden CIN/730/2009, de 18 de marzo, y de lo que se pretende

inculcar a los estudiantes del Grado, mediante la adquisicién de habitos de aprendizaje fuera del

aula convencional, trabajo en equipo y sentido critico de su profesién. De todas las facultades

de las universidades espanolas hay dos: la Universidad Internacional Isabel | de Castilla y la

Universidad San Pablo- CEU, que imparten el Grado en la modalidad semipresencial.

En la siguiente tabla se relacionan los titulos ofertados en nuestro pais:

MODALIDAD PRESENCIAL Provincia Centro
Universidad Alfonso X el Sabio Madrid Facultad de Ciencias de la Salud
Universidad Auténoma de Madrid Madrid Facultad de Ciencias
Universidad Catdlica San Antonio | Murcia Facultad de Ciencias de la Salud, Actividad
(UCAM) Fisica y el Deporte
Universidad San Pablo-CEU Madrid Facultad de Farmacia
Universidad Complutense de Madrid | Madrid Facultad de Medicina
Universidad de Alicante Alicante Escuela Universitaria de Enfermeria
Universidad de Granada Granada Facultad de Farmacia
Universidad de Murcia Murcia Facultad de Ciencias Sociosanitarias
Universidad de Navarra Navarra Facultad de Farmacia
Universidad de Valladolid Valladolid | Facultad de Medicina
Universidad de Zaragoza Zaragoza Facultad de Ciencias de la Salud y el
Deporte
Universidad del Pais Vasco / Euskal | Vizcaya Facultad de Farmacia
Herriko Unibertsitatea
Universidad Pablo de Olavide Sevilla Facultad de Ciencias Experimentales
Universidad de  Santiago de | La Corufia | Facultad de Ciencias
Compostela
Universitat de Barcelona Barcelona | Campus de la Alimentacién de Torribera
Universitat de Lleida Lleida Facultad de Medicina
Universitat de Valencia Valencia Facultad de Farmacia
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Universitat de Vic Barcelona | Escuela Universitaria de Ciencias de la
Salud

Universitat Ramon Llull Barcelona | Escuela Universitaria de Enfermeria,
Fisioterapia y Nutricion Blanquerna

Universitat Rovira i Virgili Tarragona | Facultad de Medicina y Ciencias de la Salud

MODALIDAD SEMIPRESENCIAL Provincia

Centro

Universidad Internacional Isabel | de | Burgos
Castilla

Facultad de Ciencias de la Salud

Universidad San Pablo-CEU Madrid

Facultad de Farmacia

2.3.2. Referentes internacionales

En la siguiente tabla se relacionan los titulos ofertados en nuestro entorno, dentro del marco

de la LERU (Ligue of European Research Universities):

Pais Universidad/Instituto superior Nombre de la Titulacién/es
Alemania Osnabriick FH Dipl- Oecotrophologin (FH)
Alemania AnhaltH Dipl- Oecotrophologin (FH)
Alemania Miunster FH Dipl- Oecotrophologin (FH)
Alemania Niederrhein FH Dipl- Oecotrophologin (FH)

Alemania Hamburg HAW

Dipl- Oecotrophologin (FH)

Alemania Fulda FH Dipl- Oecotrophologin (FH)
Alemania Halle-Wittenberg U Dipl.-Erndahrungswissenschaftler
Alemania Potsdam U Dipl.-Erndahrungswissenschaftler
. Dipl.-Erndahrungswissenschaftler
Alemania Jena U .
(Diplom-Trophologe)
Alemania Hohenheim U Dipl.-Erndahrungswissenschaftler

Universitdt wien (University of

Institute of Technology

Austria Viena) (Fakultdt | Erndhrungswissenschaften
Naturwissenschaften und | nutritional science
Mathematik)
Finlandia University of Kuopio MSc Health Sciences
Holanda Hogescholen van Amsterdam
Holanda Hogescholen van Nijmegen
Irlanda Trinity  College  Dublin/Dublin BSc Human Nutrition & Dietetics
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Pais Universidad/Instituto superior Nombre de la Titulacién/es
Irlanda University College Cork BSc Nutritional Sciences
Portugal Universidade do Porto Ciencias da Nutricao
. . Glasgow Caledonian University .
Reino Unido . . BSc (Honours) Degree in Human
(School  of  Biological and L . .
(Scotland) . . . Nutrition & Dietetics
Biomedical Sciences)
Reino Unido . . - . .
The Robert Gordon University BSc (Honours) Nutrition & Dietetics
(Scotland)
Reino Unido King's College London (Dept. " . .
. ) . BSc (Honours) Nutrition & Dietetics
(England) Nutrition & Dietetics)
Reino Unido London Metropolitan University | BSc (Honours) Human Nutrition &
(England) (Dept. Health & Human Sciences) | Dietetics
. . London Metropolitan University:
Reino Unido . . .
Department of Health and Human | BSc Human nutrition and Dietetics
(England) .
Sciences
Reino Unido . . BSc (Honours) Nutrition and
University College Chester . .
(England) Dietetics
Reino Unido . . BSc (Honours) Nutrition and
University College Chester . .
(England) Dietetics
Reino Unido . . . BSc (Hons) Nutrition with a
University of Nottingham . . .
(England) Certificate in European Studies
Reino Unido . . BSc (Honours) Nutrition and
University Of Surrey . .
(England) Dietetics
Reino Unido . . - . .
University North London BSc Human Nutrition and Dietetics
(England)
. . University of Wales Institute, .
Reino Unido ) ) BSc (Hons) Human Nutrition and
Cardiff (School of Health and Social . .
(Wales) . Dietetics
Sciences)
Reino Unido
(Northern The University Of Ulster BSc (Honours) Human Nutrition
Ireland)
Reino Unido
(Northern The University Of Ulster BSc (Hons) Food and nutrition
Ireland)
Suecia University of Kalmar Nutrition and food science
Suiza Ecole de diététicien(ne)s (Genéve)
. Inselspital Bern  Schule flr
Suiza i
Erndhrungsberaterlnnen SRK
Sui Schule flir Ernahrungsberatung am
uiza
Universitatsspital Zirich
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2.4.Procedimientos de consulta internos y externos.

2.4.1. Procedimientos de consulta internos

CUNIMAD consciente de la importancia que conllevan los procesos actuales de adaptacion al
marco europeo del EEES y los procedimientos de acreditacion de titulaciones, asi como la
necesidad de verificacién de los titulos de forma periddica, tal como recoge la Ley de
Modificacidn de la LOU, decidié crear el Gabinete Técnico para la Acreditacion y Convergencia
Europea. Este gabinete ha sido un elemento muy valioso para la elaboracién de las propuestas
del Centro.

En cuanto al proceso de elaboracién del titulo se ha constituido un Grupo de Trabajo encargado
del desarrollo de la titulacion y la elaboracién de la documentacién, integrado por los profesores
elegidos por su conocimiento en las areas especificas del titulo:

- Dra. Dila. Maria Victorina Aguilar Vilas. Doctora en Farmacia. Catedratica en la Unidad
de Nutricién y Bromatologia. Departamento de Ciencias Biomédicas. Vicedecana de la
Facultad de Farmacia. Universidad de Alcala.

- Dra. Dila. Maria Henar Gutiérrez Tejera. Doctora en Farmacia. Master Universitario en
Nutricidn de la Universidad Complutense de Madrid. Experiencia como cofundadora y
representante del Servicio de Nutricion de la Direccién General de Salud Publica del
entonces Ministerio de Sanidad y Consumo. Experiencia en Analisis de Alimentos,
Bebidas incluida Agua. Especialista en Analisis Clinicos; Especialista en Farmacia
Industrial y Galénica, y Especialista en Control y Andlisis de Medicamentos y Drogas.
Responsable del drea de Ciencias de la Salud de CUNIMAD.

- Dra. Diia. Teresa Hernandez Garcia. Doctora en Farmacia. Profesora Titular de
Universidad. Unidad de Nutricion y Bromatologia. Departamento de Ciencias
Biomédicas. Coordinadora de la Comision de Docencia y Calidad de la Facultad de
Medicina y Ciencias de la Salud. Universidad de Alcala.

- Dra. Dha. M2 Carmen Berrocal Sertucha. Doctora en Farmacia. Profesora Titular de
Escuela Universitaria. Unidad de Nutricion y Bromatologia. Departamento de Ciencias
Biomédicas. Master Oficial en Docencia Universitaria. Universidad de Alcala.

- Diia. Maria Barado Piqueras. Licenciada en Farmacia por la Universidad Complutense de
Madrid. Experta en Dietética y Nutricion por la Universidad Rey Juan Carlos I. Product
Manager Farmacéutica.

- Dfia. Angela Quintas Alonso. Licenciada en Ciencias Quimicas por la Universidad de
Alcala. Master en Dietética y Nutricion Humana. Internacional University Study Center.

- Dra. Diia. Begofia Pérez Llano. Doctora en Veterinaria por la Universidad Complutense
de Madrid. Profesora Asociada de Alimentacién, Higiene y Educacion. Profesora del
Curso Experto Universitario en Nutricion y Dietética de CUNIMAD. Acreditada por
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ANECA para las figuras de Profesor Contratado Doctor y Profesor de Universidad
Privada.

En la elaboracién de la Memoria tomaron parte, asi mismo, los siguientes expertos de la

Universidad de Alcala:

Dra. Dfia. Rosa Rodriguez Torres, Catedratica de Escuela Universitaria. Unidad de
Anatomia y Embriologia Humana. Departamento de Cirugia, Ciencias Médicas y
Sociales.

Dr. D. Juan Fernando Herrero Gonzdlez. Catedratico de Universidad. Unidad de
Fisiologia. Departamento de Biologia de Sistemas.

Dra. Dfia. Julia Bujan. Catedratica de Universidad. Unidad de Especialidades Médicas.
Departamento de Medicina y Especialidades Médicas.

Dra. Diia. M2 Concepcion Alonso Rodriguez. Profesora Titular de Universidad. Unidad de
Matematicas. Departamento de Fisica y Matematicas.

Dra. Diia. Cristina Zaragoza Arnaez. Doctora en Farmacia. Personal Investigador. Unidad
de Farmacologia. Departamento de Ciencias Biomédicas.

Profesorado de la Unidad de Bioquimica del Departamento de Biologia de Sistemas de
la Universidad de Alcala.

Dr. D. Salvador GAmez Pedraz. Dr. Ingeniero en Informatica. Profesor colaborador
Escuela Politécnica de la Universidad de Alcald. Director técnico del Instituto
Tecnoldgico ADISIC.

El trabajo de este equipo ha sido posible a través de varias reuniones presenciales entre los

meses de octubre de 2015 a junio de 2016, asi como de mdultiples consultas telefénicas y

reuniones a través de videoconferencia en este mismo periodo. Finalmente, el 04 de julio, se

Ilegd a una redaccidn final consensuada.

2.4.2.

Procedimientos de consulta externos

En el proceso de desarrollo del plan de estudios se han llevado a cabo las siguientes fases:

Elaboracién de la documentacién en base a los referentes externos como punto de
partida para establecer el marco de desarrollo de la titulacidn y las lineas basicas de
actuacion. En este proceso se utilizaron de forma especial los resultados de grupos de
trabajo previos.

Realizacion de una serie de consultas externas a profesionales cuya experiencia
contrastada y practica profesional sirvio de base para refinar ciertos aspectos y
establecer un orden de relevancia. Resulta de gran importancia en este sentido valorar
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Universidad de Alcala, enero 2020. 10

(7]
(0]
o]
o
o
c
Re]
o
@®
o
s
L
c
S
©
@©
(]
ko)
(]
(7]
=
»
o
=
-
@®
c
[}
©
@®©
o
=
(G]
©
-
[0}
o
=
@©
(G]
>
°
o
=2
7]
Q
Qo
o
o
c
Re]
(&}
®
o
=
©
o}
(0]
©
[0]
(7]
=
7]
o
=
RS
c
(0]
o
a
®
o
2
=
(V]
>
1
N~
AN
AN
D
(o]
—
D
D
N
(]
~
(o]
Yo
o
<)
D
[«
~
<
N
(o]
O
(o]
™
>
9]
(G]






. cunlmad

entro de Educacion

la transcendencia de las distintas competencias que debe conseguir el estudiante y su
distribucién en cada uno de los cursos.

- Consolidacion del programa definitivo y de las diferentes competencias y resultados de
aprendizaje del plan de estudios a proponer.

- Valoracion del plan de estudios propuestos mediante un conjunto de consultas externas
a personas relevantes y asociaciones referentes. La valoracion recibida de este grupo
resulta positiva.

Entre dichas Personalidades relevantes del ambito de la nutricion podemos citar:

- Dr. D. Alberto Mijan de la Torre, MD PhD. Profesor Asociado de Nutricion, UVA. Jefe de
la Seccion de Nutricidn Clinica, Servicio de Medicina Interna. Complejo Asistencial de
Burgos.

- Prof. Coral Calvo Bruzos. Profesora de Nutricion y Dietética. Facultad de Ciencias.

Universidad Nacional de Educacion a Distancia. Yniversidad-Complutense-de-Madrie:

- Dra. Dfia. Carmen Gomez Candela, MD PhD. Ex-profesora de Nutricidn de la Universidad
Autonoma de Madrid. Jefe de la Seccidn de Nutricidén. Hospital Universitario La Paz.
Madrid.

- Dra. Dfia. Ana Sastre Gallego. Profesora Nutricion. UNED.

- Dr. D. Antonio Villarino Marin. Catedratico de Bioquimica. Biplematura-en-Enfermeria.
Diplematura-de Grado en Nutricion Humana y Dietética. Universidad Complutense de

Madrid.

- D. Giuseppe Russolillo. Presidente de la Asociacion Espafola de Dietistas Nutricionistas.
Pamplona — Navarra.

Asi pues, la dindmica de trabajo para la elaboracién del nuevo titulo, se ha basado en la labor
conjunta y coordinada de distintos estamentos de la Universidad, e instituciones y expertos
colaboradores relacionados con el area.
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4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

4.1. Sistemas de informacidn previa a la matriculaciéon

4.1.1. Perfil de ingreso recomendado

Estas ensefianzas se ofrecen a cualquier persona que, reuniendo las condiciones de acceso que
expresa la ley, desee tener una ensefianza mas flexible y muestre interés por el binomio
alimentacién-salud y la importancia que ello tiene en la prevencién y promocién de la salud, en
las distintas etapas de la vida o en el tratamiento de las enfermedades.

Se aconseja que el futuro alumno del Grado en Nutricidn Humana y Dietética, posea:

- Bachillerato en Ciencias o Ciclos Formativos Superiores de la familia profesional de
Sanidad.

- Aptitudes individuales de interés como capacidad de organizacion y decisidn, capacidad
de anadlisis y de sintesis, responsabilidad, perseverancia, comprension y expresiéon
verbal, memoria, atencién y concentracidon, superacién personal asi como otras
caracteristicas personales que como tolerancia, solidaridad, etc., permitan el
establecimiento de mejores relaciones personales, que les capaciten para el trabajo
cooperativo, colaborativo y para su futuro profesional en el que deben efectuar un
trabajo delicado, del que depende la salud y, a veces, la vida de las personas.

- Nivel A2 de idioma europeo (inglés).

- Conocimiento de las TICs.

Asimismo, es oportuno considerar que un porcentaje elevado de alumnos, al tratarse de un
grado impartido en la modalidad semipresencial, podran ser licenciados o diplomados en
Ciencias de la Salud o Ciencias Experimentales que, por motivos laborales, personales, etc., no
puedan seguir estudios presenciales que les permita la obtencién de una segunda titulacidn, el
Grado en Nutricion Humana y Dietética, que les facilite su incorporacion al mercado laboral o
bien su promocion profesional.

4.1.2. Canales de difusidn para informar a los potenciales estudiantes

La informacién a los potenciales estudiantes sobre la Titulacién y sobre el proceso de
matriculacién se difundira mediante los siguientes canales:

- Paginas web oficial de CUNIMAD vy de la Universidad de Alcala.

- Sesiones informativas en diversas ciudades de Espafia y en algunos puntos del
extranjero. Se prevé la asistencia a ferias y workshops tanto en Espafia como en el
exterior, organizados por Eduespafia en colaboracién con el Instituto de Comercio
Exterior (ICEX).
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- Inserciones en los medios de comunicacion nacionales e internacionales, incluidos los
distintos canales de comunicacidn en Internet: Google AdWords, E-magister, Oferta
formativa, Infocursos y Universia.

- Colegios Oficiales de Médicos, Farmacéuticos, Veterinarios y de Enfermeria.

Asimismo y con el objetivo de internacionalizar, CUNIMAD, ya que el caracter de su enseifanza
asi lo permite, se estan estableciendo los primeros contactos con promotores educativos de
estudios universitarios en el extranjero (Study Abroad):

ACADEMIC YEAR ABROAD (AYA): www.ayabroad.org/

STUDY ABROAD SPAIN: www.studyabroad.com/spain.html

Study, travel or work in Spain (UNISPAIN): www.unispain.com/

Cultural Experiences Abroad (CEA): www.gowithcea.com/programs/spain.html

4.1.3. Procedimientos de orientacion para la acogida de estudiantes de nuevo ingreso

CUNIMAD cuenta con una oficina de Atencidon al Alumno que centraliza la gestién de los
procesos administrativos que afectan a la vida académica de los alumnos y un Servicio Técnico
de Orientacién (Contact Center) que gestiona y soluciona todas las preguntas y posibles dudas
de los futuros estudiantes referidas a:

Descripcidon de los estudios.

e Metodologia docente de CUNIMAD, mediante una demo a la que los alumnos tendran
acceso.

o Niveles de dificultad y horas de estudio estimadas para poder llevar a cabo un itinerario
formativo ajustado a las posibilidades reales del estudiante y asi poder planificar
adecuadamente su matricula.

e Convalidaciones de las antiguas titulaciones.
e Preguntas sobre el Espacio Europeo de Educacién Superior (EEES).

e Impresos necesarios para diferentes acciones como la convalidacion de asignaturas, la
solicitud de cambio de grupo, del titulo oficial, etc....
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Descripcion de la Vida Universitaria
e Visita virtual a las instalaciones mediante una galeria de imagenes.

e Mapas de localizacién e informacion sobre cémo llegar a las diferentes instalaciones
universitarias.

e Posibles residencias donde alojarse durante el periodo de docencia presencial.

Finalmente, el personal de administracion y servicios (PAS), a través del Servicio de Admisiones,
proporcionard al estudiante el apoyo administrativo necesario para realizar de manera dptima
todo el proceso de admisidn y matriculacion on-line mediante atencion telefénica, correo
electrénico y con informacion guiada en la web. Los estudiantes con necesidades educativas
especiales recibirdn un especial asesoramiento en este proceso, si asi lo solicitan, a través del
Servicio de atencidn a las necesidades especiales (SANNEE).
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5. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

5.1. Descripcion general del plan de estudios

5.1.1.
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Distribucidn del Plan de estudios en créditos ECTS, por tipo de materia

TIPO DE MATERIA Créditos ECTS
Basicas 60
Obligatorias 138
Optativas 12
Practicas externas 18
Trabajo Fin de Grado 12
TOTAL 240

El plan de estudios del titulo de Grado en Nutricion Humana y Dietética

por CUNIMAD estd

disefiado por mddulos y materias, desarrollados a lo largo de cuatro cursos académicos

distribuidos en ocho cuatrimestres. El grado estd articulado en los siguientes mddulos:

VI.

VII.

De Formacion Basica

De Ciencia de los Alimentos

De Higiene, Seguridad Alimentaria y Gestién de Calidad

De Ciencias de la Nutricidn, la Dietética y la Salud

De Salud Publica y Nutricién Comunitaria.

Practicum y Trabajo Fin de Grado

De Asignaturas Optativas

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
CUNIMAD, diciembre 2019.
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5.1.2. Créditos de formacion basica

El disefio del plan de estudios que se propone, respeta lo establecido en el articulo 12 del Real
Decreto 1393/2007 y su modificacidon por Real Decreto 861/2010. En este sentido, todas las
asignaturas basicas son de 6 ECTS y se ofertan en la primera mitad del plan de estudios. Ademas,
42 ECTS de las materias basicas pertenecen a la rama de conocimiento a la que se adscribe el
titulo (Ciencias de la Salud) segin el Anexo Il del RD 1393/2007. Los 18 ECTS restantes
pertenecen a materias basicas de otras ramas de conocimiento, incluidas en el mencionado

Anexo Il
) RAMA DE MATERIAS
ASIGNATURAS BASICAS ECTS CURSO p
CONOCIMIENTO BASICAS RD
Histobiologia 6 12 Ciencias de la Salud Biologia
Quimica 6 12 Ciencias Quimica
Bioquimica 6 19 Ciencias de la Salud Bioquimica
, N Anatomia
Anatomia Humana 6 12 Ciencias de la Salud
Humana
Fisiologia Humana 6 19 Ciencias de la Salud Fisiologia
Bioestadistica 6 10 Ciencias de la Salud Estadistica
Inmunologia 6 19 Ciencias de la Salud Biologia
Psicologiay C tamient
sicologla y ompc?r amiento 6 12 Ciencias de la Salud Psicologia
Alimentario
. , . Artesy ]
Antropologia de la Alimentacién 6 1¢ . Antropologia
Humanidades
TICs aplicadas a las Ciencias de la Ingenieria 'y L
6 1¢ ) Informatica
Salud Arquitectura

5.1.3. Estructura del Plan de estudios.

Las asignaturas de caracter obligatorio se han organizado en cuatro mdédulos: mddulo de
Ciencias de los Alimentos, mddulo de Higiene, Seguridad Alimentaria y Gestion de Calidad,
modulo de Salud Publica y Nutricidn Comunitaria, mdédulo de Ciencias de la Nutricion, la
Dietética y la Salud.

Esta organizacidn respeta lo establecido en la Orden CIN/730/2009, en la medida que cada uno
de los médulos permite a los estudiantes adquirir las competencias asociadas a cada uno de
ellos segin la mencionada Orden.

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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Madulo 1. Formacion Basica

Materias Asignatura Créditos
Quimica 6
Fundamentos Quimicos, Bioquimicos y | Bioquimica 6
Bioldgicos
Histobiologia 6
Anatomia Humana 6
Estructura y Funcionamiento . ,
Fisiologia Humana 6
del Cuerpo Humano
Inmunologia 6
Bases Psicoldgicas del Comportamiento | Psicologia y Comportamiento 6
Humano Alimentario
An.tropolo-glla y Sociologia de la Antropologia de la Alimentacién 6
Alimentacion
Técnicas de Comunicacién aplicables en | TICs Aplicadas a las Ciencias de |a 6
Alimentacidn Salud
Estadistica Aplicada a Ciencias de la Salud | Bioestadistica 6
TOTAL ECTS 60
Modulo 2. Ciencias de los Alimentos
Materias Asignatura Créditos
Bromatologia 6
Tecnologia de los Alimentos 6
Ciencias de los Alimentos , _—
Bromatologia Descriptiva 6
Andlisis de los Alimentos 6
Toxicologia de los Alimentos 6
Agentes Contaminantes Microbiologia y Parasitologia de los
Alimentos 6
TOTAL ECTS 36
Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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Modulo 3. Higiene, Seguridad Alimentaria y Gestion de Calidad

Materias Asignatura Créditos
Higiene y Seguridad Higiene y Seguridad Alimentaria 6
.. . Control de Calidad en la Industria
Gestion de la Calidad ] ] 6
Alimentaria
i ., Economia y Gestion de Empresas 6
Economia y Gestion . .
Alimentarias
TOTAL ECTS 18
Moédulo 4. Ciencias de la Nutricion, la Dietética y la Salud
Materias Asignatura Créditos
Endocrinologia Aplicada 6
Funcién Endocrina y Fisiopatologia
Fisiopatologia 6
Nutricidn 6
Nutricion en Estados Fisiolégicos vy Nutricién en las Etapas de la Vida 6
Patoldgicos Nutricidn Clinica 6
Alimentacidn y Actividad Fisica 6
Farmacologia Farmacologia Aplicada a la Nutricién 6
Dietética 6
Dietética
Dietoterapia 6
TOTAL ECTS 54
Modulo 5. Salud Publica y Nutricion Comunitaria
Materias Asignatura Créditos
Restauracién Colectiva 6
Salud Publica Nutricion Comunitaria 6
Alimentacién y Cultura 6
Educacién Alimentaria Educacion Nutricional 6
Legislacion y Etica Profesional Deontologia y Legislacion Alimentaria 6
TOTAL ECTS 30
Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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Moédulo 6. Practicum y Trabajo Fin de Grado
Materias Asignatura Créditos
Practicas Externas | 9
Practicum
Practicas Externas Il 9
Trabajo Fin de Grado Trabajo Fin de Grado 12
TOTAL ECTS 30

Méddulo 7. Asignaturas Optativas

Asignatura Créditos
Gendmica Nutricional 3
Técnicas de Investigacidon en Nutricién 3
Alimentacion Pediatrica 3
Alimentacion en Geriatria 3
Alimentos Funcionales 3
Alergias e Intolerancias Alimentarias 3
Asignatura Transversal* 6
TOTAL ECTS (se escogen 12 ECTS) 1824

*La Asignatura Transversal, se puede escoger de entre aquellas ofertadas como asignaturas
transversales por el Centro Adscrito CUNIMAD.

5.1.4. Distribuciéon temporal del Plan de estudios

Las asignaturas se organizan en cuatro cursos académicos, cada uno de ellos de 60 créditos ECTS,
respetando lo establecido en el Real Decreto 1125/2003.

En el primer curso se ofertan las asignaturas de formacidn basica, que sientan las bases del
Grado. A lo largo de los siguientes cursos, los estudiantes irdn adquiriendo gradualmente las
competencias asociadas al Grado.

Las practicas externas, se desarrollan en los dos ultimos cursos académicos en aras de que el
alumno pueda aplicar los conocimientos adquiridos en los cursos anteriores a entornos reales.
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Asimismo, en el Ultimo curso se elaborara el Trabajo Fin de Grado con el que se demostrara que

se han adquirido los conocimientos, competencias y aptitudes previstas en el plan de estudios

de la titulacion.

Esquemadtica y temporalmente, la Planificacion del Grado queda de la siguiente manera:

PRIMER CURSO
PRIMER CUATRIMESTRE SEGUNDO CUATRIMESTRE
Asignaturas ECTS Asignaturas ECTS
Histobiologia 6 Inmunologia 6
Quimica 6 Bioestadistica 6
Bioquimica 6 Antropologia de la Alimentacién 6
, Psicologia y Comportamiento
Anatomia Humana 6 ) . 6
Alimentario
Fisiologia Humana 6 TICs Aplicadas a las Ciencias de la Salud 6
Total primer cuatrimestre 30 Total segundo cuatrimestre 30
SEGUNDO CURSO
PRIMER CUATRIMESTRE SEGUNDO CUATRIMESTRE
Asignaturas ECTS Asignaturas ECTS
Nutricion 6 Nutricién en las Etapas de la Vida 6
Microbiologia y Parasitologia de los
Alimentos 6 Bromatologia Descriptiva 6
Endocrinologia Aplicada 6 Analisis de los Alimentos 6
Bromatologia 6 Toxicologia de los Alimentos 6
Farmacologia Aplicada a la Nutricién 6 Fisiopatologia 6
Total primer cuatrimestre 30 Total segundo cuatrimestre 30
Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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TERCER CURSO
PRIMER CUATRIMESTRE SEGUNDO CUATRIMESTRE
Asignaturas ECTS Asignaturas ECTS
Dietética 6 Alimentacién y Actividad Fisica 6
Tecnologia de los Alimentos 6 Nutricién Clinica 6
Nutricidn Comunitaria 6 Optativa 1 3
Higiene y Seguridad Alimentaria 6 Dietoterapia 6
Deontologia y Legislacion Alimentaria 6 Practicas Externas | 9
Total primer cuatrimestre 30 Total segundo cuatrimestre 30
CUARTO CURSO
PRIMER CUATRIMESTRE SEGUNDO CUATRIMESTRE
Asignaturas ECTS Asignaturas ECTS
Restauracién Colectiva 6 Alimentacién y Cultura 6
Optativa 2 3 Optativa 4 3
Educacidn Nutricional 6
Practicas Externas I 9
Optativa 3 3
Economia y Gestion de Empresas
Alimentarias 6
Trabajo Fin de Grado 12
Control de Calidad en la Industria 6
Alimentaria
Total primer cuatrimestre 30 Total segundo cuatrimestre 30
Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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5.1.5. Obtencion de créditos por actividades

De acuerdo con el articulo 46.2.i de la Ley Orgéanica 6/2001, de 21 de diciembre de
Universidades, los estudiantes podran obtener reconocimiento académico en créditos por la
participacién en actividades universitarias culturales, deportivas, de representacién estudiantil,
solidarias y de cooperacion de, al menos, 6 créditos del total del Plan de estudios cursado.

5.1.6. Igualdad hombre y mujeres, fomento de la educacién y cultura de la paz, no
discriminacidn

El plan de estudios que se presenta, cumple con la legalidad vigente y el compromiso de enseiar
a los estudiantes a ser respetuosos con el ordenamiento juridico siguiendo las directrices que
marcan las siguientes leyes:

Ley Organica 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres.
BOE num. 71, Viernes 23 marzo 2007.

Ley 27/2005, de 30 de noviembre, de fomento de la educacién y la cultura de la paz. BOE
num. 287, Jueves 1 diciembre 2005.

Ley 51/2003, de 2 de diciembre de igualdad de oportunidades, no discriminacion y
accesibilidad universal de las personas con discapacidad. BOE nim. 289, Miércoles 3
diciembre 2003.

Asi mismo la Universidad de Alcald, cuenta con la Unidad de Igualdad, servicio especializado que
se ocupa del desarrollo del principio de igualdad entre mujeres y hombres en la universidad, y
gue tiene por objeto el impulso, desarrollo, coordinacion y evaluacién de todas aquellas politicas
de igualdad de oportunidades adoptadas en y desde la UAH que favorezcan la no discriminacion
entre personas de diferente sexo en el ambito universitario.

5.1.7. Procedimiento de coordinacion académico-docente

Los mecanismos de coordinacién docente de los que se dispone para garantizar una adecuada
asignacién de la carga de trabajo asi como una adecuada planificacidon temporal se basan en los
siguientes agentes y procesos:

° El Coordinador General del Grado que es el responsable de todos los aspectos
académicos imbricados en el mismo. Entre sus funciones se encuentran las siguientes:

Verificar la actualizacién y vigencia de los contenidos curriculares.
Garantizar la imparticién de los contenidos segun el calendario académico.
Resolver todos los problemas e incidencias de origen académico.

Ajustar las materias con los perfiles de los profesores.

o O O O O

Facilitar la formacidon continua del profesorado, asegurando la correcta
aplicacion de los procedimientos internos establecidos.

Asegurar la calidad académica que exige el titulo.

o Evitar las duplicidades en cuanto al contenido de las asignaturas.

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
CUNIMAD, diciembre 2019. 8
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o Asegurar una buena coordinacion de las direcciones de los distintos Trabajos Fin
de Grado (TFG). Para ello debe mantener reuniones con los directores de TFG,
0 en su caso, con el responsable de TFG.
o Promover la elaboracién, implantaciéon y utilizacion de las rubricas de
evaluacién de TFG, lo que contribuye a estimar los conocimientos, aptitudes y
competencias adquiridas por los alumnos.

° El Coordinador Técnico, que junto al Coordinador General del Grado tiene como
cometidos los siguientes:

o Atender las dudas relacionadas con la gestion diaria de los profesores (bien
mediante resolucidon directa, bien mediante derivaciéon al departamento
correspondiente).

o Impartir o facilitar la imparticién de alguna de las sesiones formativas a los
docentes (iniciales o de reciclaje, relacionadas con el manejo de la plataforma,
criterios generales, aplicaciones informdaticas vinculadas a la labor docente,
etc.).

o Gestionar el area técnico-administrativa de la docencia que se imparte (accesos
plataforma, vinculos con gestores de CUNIMAD, encuestas alumnos,
certificados docentes, etc.).

o Colaborar con la coordinacion académica.

° El Servicio de Atencién al Profesorado (SAP) que imparte alguna de las sesiones
formativas a los docentes (iniciales o de reciclaje, relacionadas con el manejo de la
plataforma, criterios generales, aplicaciones informaticas vinculadas a la labor docente,
etc.).

° El cuerpo de profesores que genera los materiales de aprendizaje, y realiza las revisiones
y adaptaciones que le indica la coordinadora académica. También, imparten las clases
virtuales presenciales, corrigen las actividades formativas, dirigen los foros de debate
(chat) y realizan la evaluacidn final del alumno. La coordinacidn general del Grado junto
con el conjunto de profesores son los responsables de la coordinacién horizontal.

° Los Tutores personales, que llevan a cabo el proceso de tutoria y seguimiento
individualizado de cada alumno. Sus funciones son el acompafiamiento a los
estudiantes: le ayudan a resolver cualquier duda de indole no académica u organizativa
y se constituyen en el interlocutor del alumno con cualquiera de los departamentos de
la universidad. Los tutores personales son graduados o licenciados universitarios.

° Por lo que se refiere a los procedimientos de coordinacion, el Coordinador General del
Grado mantiene una reunién en el aula virtual, al menos, dos veces al afio, con los
miembros del claustro de profesores, en la que se incide en la informacion vy
procedimientos necesarios para garantizar un sistema de ensefianza y evaluacion
académica exigente y equitativa de acuerdo al modelo pedagdgico imperante en el
Centro. Los profesores hacen sus sugerencias y transmiten sus experiencias y
dificultades, particularmente las que puedan tener una importancia general para el
Grado.

CSV: 363795019978572881085269 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es
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. De manera paralela y de forma continua, el Coordinador Gereratl académico del Grado
mantiene el contacto con cada profesor a través del correo electrénico o de llamadas
telefdénicas o videollamadas, para resolver dudas, realizar el seguimiento pertinente,
aclarar principios y procedimientos de actuacién docente, y apoyarles en todo lo
necesario.

Asimismo, y de acuerdo con lo establecido en el Sistema Interno de Garantia de Calidad
de la Universidad de Alcald, existe una coordinacidon docente que es esencial para la
adquisicidn, por parte del futuro egresado, de las competencias, habilidades y aptitudes
que le capacitan para el ejercicio profesional.

En el Centro Universitario Internacional de Madrid (CUNIMAD), para llevar a cabo las
funciones de coordinacién docente y de acuerdo con el SIGC de la UAH, el Coordinador
académico del Grado, que es el responsable de todos los aspectos académicos
imbricados en el mismo, es el coordinador de la titulacion.

El Grado dispone de un SIGC eficaz y util que permite identificar fortalezas y debilidades,
asi como proponer acciones de mejora. Para ello, cuenta con una Comisién de docencia
y calidad, que serd presidida por el Director académico del Grado y contara con la
representacion de los agentes implicados en el titulo: PDI, PAS y estudiantes. Esta
comisidn es el érgano colegiado que informard sobre los temas relacionados con la
docenciay el Sistema de Garantia Interna de Calidad.

Dicha comisidn elabora y aprueba anualmente un informe de seguimiento y un plan de
mejora. Este informe analiza la informacidn disponible del Titulo, asi como los objetivos
de calidad previstos, la eficacia de las acciones de mejora y la recomendacién de nuevas
mejoras.

En relacién a la evaluaciéon de coordinacién docente, la Comisidn de docencia y calidad
mantiene reuniones periddicas con estudiantes y profesores para analizar el desarrollo
de la docencia y valorar los cambios necesarios para la mejora de la misma.

Se establecen también reuniones, al menos una por cuatrimestre del coordinador de la
titulacién con el claustro (todo el profesorado de las asignaturas de cada cuatrimestre),
en el que participan todos los coordinadores de curso, representante de alumnos y PAS.

5.2.Metodologia del Centro Universitario Internacional de Madrid
El Centro Universitario basa su enfoque pedagdgico en los siguientes puntos:

e Participacion de los alumnos y trabajo colaborativo que favorece la creacién de redes
sociales y la construccién del conocimiento. Las posibilidades técnicas que ofrece el
campus virtual permiten crear entornos de aprendizaje participativos (con el uso de
foros, chats, correo web, etc.) y facilitar y fomentar la creacidon colaborativa de
contenidos (blogs, videoblogs, etc.).
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A partir de aqui, los procedimientos y estrategias cognitivas llevan al alumno, mediante
su actividad directa y personal, a la construccion del propio conocimiento y elaboracién
de significados. Los docentes son mediadores en el proceso. Ademas de programar y
organizar el proceso, el docente anima la dindmica y la interaccidn del grupo, facilita
recursos. Se destaca el aprendizaje significativo, la colaboraciéon para el logro de
objetivos, la flexibilidad, etc.

Organizacion de los contenidos y variedad de recursos de aprendizaje.

Los puntos clave de nuestra metodologia son:

Formular los objetivos de aprendizaje.

Facilitar la adquisicion de las competencias basicas para el ejercicio de la profesion.
Elaborar los contenidos que el profesor desea transmitir.

Organizar los contenidos divididos en bdsicos, especificos y complementarios.

Elaborar las herramientas de evaluacién necesarias que garanticen la consecucién de
competencias y el aprovechamiento de su formacion.

Evaluacion continua de los alumnos.

Control del ritmo de progreso de los alumnos.

Sugerir actividades que les ayuden a reestructurar su conocimiento.

Proponer actividades de resolucién de problemas.

Fomentar actividades que requieran interaccidn y colaboracién con otros alumnos.

Crear contextos “reales”. El formador puede disefiar simulaciones de la realidad que
ayuden al alumno a comprender la validez de lo que aprende para resolver problemas
concretos y reales.

Utilizar casos practicos que muestren al alumno experiencias reales.

Aprovechar las posibilidades del hipertexto para permitir a los alumnos que construyan
sus propios caminos de aprendizaje (un camino adecuado a su estilo de aprendizaje).

Aula virtual

5.2.1.1. Descripcion general del aula virtual

El aula virtual es un espacio donde los alumnos tienen acceso a la totalidad del material didactico

asociado a la asignatura (unidades didacticas, documentacién complementaria de interés,

diccionario digital de términos asociados a las asignaturas del programa de formacion, etc.).

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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Este recurso se encuentra en el campus virtual, una plataforma de formacién donde ademas del

aula, el alumno encuentra otra informaciéon de interés. A continuacién, se describen las

diferentes secciones de campus virtual con una resefia mds detallada del aula.

CAMPUS VIRTUAL

Permite al estudiante consultar los principales eventos (examenes,

AGENDA actividades culturales, clases presenciales). La agenda puede estar

sincronizada con dispositivos méviles.

En este apartado se encuentran los nombres de todo el personal
CLAUSTRO . .

docente y el nivel de estudios que poseen.

Informacién comin a todos los estudios que puede resultar
NOTICIAS .

interesante.
FAQ Respuestas a preguntas frecuentes.

Apartado desde donde se pueden descargar exploradores,
DESCARGAS

programas, formularios, normativa, etc.

LIBRERIA/BIBLIOTECA

Acceso a libros y manuales para las diferentes asignaturas, existen
también herramientas donde se pueden comprar o leer libros
online.

EXAMENES

Cuestionario a rellenar por el alumno para escoger sede de
examen y una fecha de entre las que el Centro le ofrece.

ENLACES DE INTERES

Se proponen enlaces tales como blogs, voluntariado, actividades
culturales destacadas, etc.

El alumno tendra activadas tantas aulas virtuales como asignaturas
esté cursando. Contiene el material necesario para la imparticién

AULA VIRTUAL . .
de la asignatura, que se organiza en las SECCIONES que se
describen a continuacion:
Temas: Cada uno de los temas incluye varias secciones que seran
basicas en el desarrollo de la adquisicion de las competencias de |a
titulacion:
- ldeas claves: Material didactico basico para la adquisicion
RECURSOS de competencias.

- Lo mas recomendado: lecturas complementarias, videos y
enlaces de interés, etc.

-+ Informacién: pueden ser textos del propio autor,
opiniones de expertos sobre el tema, articulos, paginas web,
Bibliografia, etc.
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CAMPUS VIRTUAL

- Actividades: diferentes tipos de ejercicios, actividades y
casos practicos.

- Test: al final de cada uno de los temas se incluye un test de
autoevaluacidn para controlar los resultados de aprendizaje
de los alumnos.

Programacion semanal: Al comienzo de cada asignatura, el
alumno conoce el reparto de trabajo de todas las semanas del
curso. Tanto los temas que se imparten en cada semana como los
trabajos, eventos, lecturas. Esto le permite una mejor organizacion
del trabajo.

Documentacion: A través de esta seccién el profesor de la
asignatura puede compartir documentos con los alumnos. Desde
las presentaciones que emplean los profesores hasta
publicaciones relacionadas con la asignatura, normativa que
regule el campo a tratar, etc.

Presenciales virtuales: permite la retransmisién en directo de
clases a través de Internet, donde profesores y estudiantes pueden
interactuar.

TV DIGITAL

Recursos Audiovisuales (también denominadas Lecciones
Magistrales): En esta seccion se pueden ver sesiones grabadas en
la que los profesores dan una clase sobre un tema determinado sin
la presencia del estudiante.

TV: Desde esta seccidn, los alumnos pueden subir videos y ver los
que hayan subido sus companeros.

Ultima hora: Se trata de un tablén de anuncios dedicado a la
publicacion de noticias e informacidn de dltima hora interesantes
para los alumnos.

COMUNICACIONES

Correo: Es un servicio de red que permite a los usuarios enviar y
recibir mensajes y archivos rapidamente.

Foros: Este es el lugar donde profesores y alumnos debaten y
tratan sobre los temas planteados.

Chat: Espacio que permite a los distintos usuarios comunicarse de
manera instantanea.

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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CAMPUS VIRTUAL

ACTIVIDADES

Envio de actividades: Para realizar el envio de una actividad hay
que acceder a la seccién Envio de actividades. En este apartado el
alumno ve las actividades que el profesor ha programado y la fecha
limite de entrega.

Dentro de cada actividad, el alumno descarga el archivo con el
enunciado de la tarea para realizarla.

Una vez completado, el alumno adjunta el documento de Ia
actividad.

Una vez completado el proceso, solo queda conocer el resultado.
Para ello hay que ir a Resultado de actividades.

Resultado de actividades: El alumno puede consultar los datos
relacionados con su evaluacion de la asignatura hasta el momento:
calificacion de las actividades y suma de las puntuaciones
obtenidas, comentarios del profesor, descargarse las correcciones,
etc.

5.2.1.2.Comunicacion a través del aula virtual

El aula virtual dispone de sistemas de comunicacién tanto sincrona como asincrona que facilitan

la interaccidn en tiempo real o diferido para sus usuarios: profesor, estudiante y tutor personal:

ALUMNO

PROFESOR “—>  TUTOR PERSONAL

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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La comunicacién entre los usuarios es un elemento fundamental que permite al alumnado la
adquisicidon de competencias y resultados de aprendizaje de las diferentes materias y se realiza
a través de las siguientes herramientas del aula virtual:

HERRAMIENTA

UTILIDAD

CLASES
PRESENCIALES
VIRTUALES

Permite a los alumnos ver y escuchar al docente a la vez que pueden
interactuar con él y el resto de alumnos mediante chat y/o audio. El
profesor dispone de una pizarra electréonica que los alumnos visualizan
en tiempo real.

También se permite al alumno acceder a las grabaciones de las sesiones
presenciales virtuales de las asignaturas, de manera que puede ver la
clase en diferido.

FORO

Son los profesores quienes inician los foros. Existen diferentes tipos:

- Foro “Consultale al profesor de la asignatura”: trata los aspectos
generales de la asignatura. Los profesores y tutores personales lo
consultan a diario.

- Foros programados: tratan sobre un tema especifico y son
puntuables. Los profesores actian de moderadores, marcando
las pautas de la discusion.

- Foros no programados: se trata de foros no puntuables cuyo
objetivo es centrar un aspecto de la asignatura que considere
importante el profesor.

En la programacién semanal de la asignatura se especifica la fecha de
inicio y fin de los foros, el tema sobre el que se va a debatir y la puntacidn
maxima que se puede obtener por participar.

Las intervenciones se pueden filtrar por titulo, leidas/no leidas,
participante, ponente y fecha y pueden descargar los foros en formato
EXCEL para guardarlos en su ordenador.

CORREO
ELECTRONICO

A través del correo electrénico el estudiante se pone en contacto con el
tutor personal, quien contesta todas las consultas de indole técnico o
deriva el correo al profesor si se trata de una cuestién académica.

CHAT

Permite una comunicacion instantanea entre los usuarios conectados ya
sea de manera colectiva o privada. Fomenta el debate y consultas entre
estudiantes. Ademas, a través de esta herramienta el profesor realiza
tutorias en grupos reducidos u otras actividades.

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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HERRAMIENTA UTILIDAD

Desde este medio el tutor personal pone en conocimiento del alumnado
ULTIMA HORA eventos de interés como pueden ser: foros, sesiones, documentacion,
festividades etc.

Ademads de las herramientas del aula virtual, también existe comunicacién via telefdnica.
Asiduamente el tutor personal se pone en contacto con los estudiantes.

Toda esta informacion se resume de manera esquematica en la tabla que a continuacién se
presenta:

rramientas Ultima Via

Clase | Foro Correo Chat

Usuarios hora telefonica

Profesor-tutor
personal

Profesor-
estudiante

Tutor personal
-estudiante

5.2.1.3.Sesiones presenciales virtuales

En este apartado se explica, con mayor detalle el funcionamiento de las sesiones presenciales
virtuales, que se considera el elemento pionero y diferenciador de este Centro Universitario.
Consisten en sesiones presenciales impartidas por profesores expertos a través del Aula Virtual
(clases en tiempo real). Todas las clases son en directo, aunque, ademas, pueden verse en
diferido todas las veces que el alumno considere necesario. Ademas, el uso de chat en las
sesiones virtuales fomenta la participacién de los estudiantes.

Las caracteristicas de estas sesiones son las siguientes:

- Elalumno ve y escucha al profesor a tiempo real.

- El alumno puede participar en cualquier momento a través de un chat integrado en la
sesidn virtual.
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- Si la adquisicién de competencias lo requiere, el aula ofrece una gran variedad de
posibilidades, entre las mas utilizadas estan:

- Intervencién de los estudiantes a través de audio y video, ya sea de manera
grupal o individual.

- Realizacion de talleres de informatica.
- Construccion de laboratorios virtuales.

- Pizarra digital.

5.3. Planificacion y gestion de la movilidad de los estudiantes propios y de acogida.

5.3.1. Planificacién y Gestidn de las actividades de movilidad.

En una clara apuesta por la internacionalizacidn, el Centro Universitario Internacional de Madrid
y la Universidad de Alcala, promueven la movilidad académica de sus estudiantes, asi como de
su personal docente e investigador y del de gestion y servicios. Para lograr dicho objetivo, ponen
a su alcance diferentes servicios de apoyo, becas y ayudas para que puedan realizar parte de su
educacion, practica o actividad docente, profesional e investigadora en otra universidad,
empresa o institucién de educacidn superior durante el periodo en el que estan estudiando o
trabajando en el Centro.

En este contexto, y en el de los principios y mandatos contenidos en el Real Decreto 1393/2007,
de 29 de octubre, por el que se establece la ordenacion de las Ensefianzas Universitarias
Oficiales, y en el Estatuto del Estudiante Universitario sobre el derecho a la movilidad, el Centro
Universitario cuenta con un Servicio de Relaciones Internacionales, que recibe la asistencia y
asesoramiento necesario por parte de la Universidad de Alcald, que tiene como finalidad:

e Informarsobre los distintos programas de intercambio y las condiciones necesarias para
acceder a una plaza. Esta informacidn incluye las caracteristicas de cada Institucién y la
mayor o menor adecuacion al perfil de cada alumno.

e Gestionar las solicitudes recibidas y realizar los tramites administrativos precisos para
garantizar la efectividad de los desplazamientos.

e Evaluar, valorar y convalidar los resultados académicos obtenidos por los alumnos
durante el periodo de estancia en otras Instituciones, tras la aprobacién previa por la
comision establecida al respecto, de la propuesta de formacién presentada por el propio
alumno.

e Facilitar informacion para el desarrollo de los programas de acogida a través de
acuerdos con diferentes instituciones y empresas residenciales.

Ademas, el Centro apoya a aquellos alumnos que solicitan becas de movilidad, en el sentido de
tratar de facilitar y de orientar los tramites necesarios para la obtencidn de las mismas, ante las
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entidades que las conceden u otorgan, no contempldndose inicialmente la concesion de becas
de movilidad por parte del Centro.

El seguimiento de los alumnos que realizan los diferentes programas de movilidad es llevado a
cabo por la Coordinacion del Titulo.

Resulta indudable la multitud de ventajas que este programa aporta a los estudiantes,
especialmente en un Espacio Europeo de Educacidn Superior (EESS), donde la convivencia en un
pais europeo, el conocimiento de otra lengua y de otros métodos de trabajo son un valor
afiadido no sélo para el alumno o el docente sino, también, para el conjunto de la sociedad.

Entendemos que la movilidad interuniversitaria constituye un factor relevante en la formacidn
de nuestros estudiantes (modo practico de apertura a otras culturas, a otros modos de vida, a
otras formas de entender la educaciony el ejercicio profesional, etc.), por lo tanto, se potenciara
la movilidad virtual entre universidades on-line ya que ofrece un gran nimero de posibilidades
para acceder a cursos y programas que permiten la comunicacién entre docentes y estudiantes
a través de las TICs.

Una parte importante de los intercambios educativos se produce en el marco del programa
“Lifelong Learning Programme” (LLP), financiado por la Unién Europea. Este programa, en el que
seintegran las acciones “Erasmus”, concede ayudas destinadas a promover los desplazamientos
de estudiantes entre estados miembros de la Unién Europea, para cursar estudios en un centro
de ensefianza superior, o realizar estancias en empresas, centros de formacién, centros de
investigacion u otras organizaciones. Como es sabido, estas ayudas no cubren la totalidad de los
gastos ocasionados, dado que tan sdélo pretenden compensar los costes de movilidad
ocasionados por el desplazamiento a otro pais. Por ello, el estudiante puede solicitar becas y
ayudas complementarias, que se suman a la exencién de las tasas de matricula en la universidad
de destino (otorgadas por la Comunidad de Madrid o la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha, o el programa de la Unién Europea para el aprendizaje de lenguas minoritarias).

En el dmbito de los estudios de Ciencias de la Salud, a los que pertenece el Grado propuesto,
existen acuerdos “Erasmus” de intercambio con las siguientes universidades (se indica el
nombre de la universidad, el nimero de plazas ofertadas y la duracién prevista de la estancia):
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OFERTA DE PLAZAS ERASMUS 2016/17
Titulaciones del area de Ciencias de la Salud
Pais Institucidn N2 Plazas | N2 Meses Observaciones
Alemania FACHHOCHSCHULE HAMBURG 2 5
Alemania FREIE UNIVERSITAT BERLIN 1 5
Alemania UNIVERSITAT DES SAARLANDES 1 9
Alemania UNIVERSITAT TUBINGEN 2 9
Alemania CHRISTIAN-ALBRECHTS-UNIVERSITAT ZU KIEL 1 9
Alemania MEDIZINISCHE HOCHSCHULE HANNOVER 3 9
Alemania RUHR-UNIVERSITAT BOCHUM 3 9
Alemania TECHNISCHE UNIVERSITAT MUNCHEN 3 9
Alemania UNIVERSITAT TUBINGEN 2 10
Alemania UNIVERSITAT ULM 2 9 Nuevo
Bélgica ERASMUS HOGESCHOOL BRUSSEL 2 5
Bélgica UNIVERSITE CATHOLIQUE DE LOUVAIN 1 9
Bulgaria NATIONAL SPORTS ACADEMY "VASIL LEVSKI" 2 10
Eslovaquia UNIVERSITY OF VETERINARY MEDICINE AND PHARMACY, KOSICE 4 5
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Pais Institucion N2 Plazas | N2 Meses Observaciones ?"i
Eslovenia UNIVERSITY OF LUUBLJANA 1 3 g
e)

(0]

e)

Francia UNIVERSITE DE BORDEAUX 2 10 Nuevo S
g

Francia UNIVERSITE PAUL SABATIER - TOULOUSE IlI 2 9 S
>

Francia UNIVERSITE CLAUDE BERNARD (LYON 1) 1 9 %
P

o

Francia UNIVERSITE AIX-MARSEILLE 2 5 2
o

‘©

(]

Francia UNIVERSITE DE LORRAINE (anteriormente HENRI POINCARE — NANCY) 1 5 §
o

[0)

Francia UNIVERSITE PARIS-SUD 2 5 Nuevo §
Francia UNIVERSITE AIX-MARSEILLE 2 9 §
)

Grecia UNIVERSITY OF PATRAS 2 5 %
Hungria UNIVERSITY OF DEBRECEN 2 9 3
(2]

«©

Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI MILANO 4 9 %
o

3

Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI ROMA FORO ITALICO 2 9 N\
Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI TERAMO 2 5 %
Yo

5

&

>

]

(@)
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OFERTA DE PLAZAS ERASMUS 2016/17
Titulaciones del area de Ciencias de la Salud
Pais Institucion N2 Plazas | N2 Meses Observaciones

2 5
Italia SECONDA UNIVERSITA DEGLI STUDI DI NAPOLI

3 9
Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI FOGGIA 8 10
Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI FIRENZE 2 5
Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI NAPOLI FEDERICO I 8 5
Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI PADOVA 'IL BO' 1 9
Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI PALERMO 3 9
Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI PERUGIA 2 9

2 9
Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI SALERNO

2 10
Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI SIENA 2 9
Italia UNIVERSITA DEGLI STUDI DI BARI ALDO MORO 3 10
Malta UNIVERSITY OF MALTA 2 9
Noruega H@GSKOLEN | HEDMARK 2 5

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
CUNIMAD, diciembre 2019.

21

[%]
(0]
o]
o
o
c
Re]
(8]
@®©
e
=
L
c
IS
©
@®©
(]
°©
(]
(2
=
[%2]
Q.
=
o
@®
c
@®©
©
@®©
o
=
(G]
@©
-
[0}
o
e
@©
(G]
>
°
o
=
%)
Q
Qo
o
o
c
RSl
(&}
®
o
=}
©
Q
(0]
©
(0]
»n
=
[%2]
Q.
=
o
c
(0]
o
o)
@
(]
=
=
(V]
>
1
D
©
N
w0
[ce]
o
—
(o]
[ee]
N
~
1ol
<)
~
D
(o]
—
o
w0
D
N~
™
(o]
™
>
()
(G]






* Kk ke
*

Centro Universitario

Internacional de Madric

cunimad

)

OFERTA DE PLAZAS ERASMUS 2016/17
Titulaciones del area de Ciencias de la Salud
Pais Institucion N2 Plazas | N2 Meses Observaciones

Noruega H@GSKOLEN | TELEMARK 2 10
Noruega H@GSKOLEN STORD/HAUGESUND COLLEGE 3 5

2 9
Polonia GDANSK UNIV. PHYSICAL EDUCATION AND SPORT

4 4
Polonia JOZEF PILSUDSKI UNIVERSITY OF PHYSICAL EDUCATION, WARSAW 8 5

. Podhale State School of Higher Vocational Education, Nowy
Polonia 2 5
Targ

2 9
Polonia MEDICAL UNIVERSITY, WARSAW

2 10
Polonia NICOLAUS COPERNICUS UINIVERSITY 2 5
Polonia MEDICAL UNIVERSITY OF GDANSK 1 9
Portugal INSTITUTO POLITECNICO DE CASTELO BRANCO 2 5
Portugal UNIVERSIDADE DA MADEIRA 2 5
Portugal ESCOLA SUPERIOR DE ENFERMAGEM DE COIMBRA 2 5
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OFERTA DE PLAZAS ERASMUS 2016/17
Titulaciones del area de Ciencias de la Salud
Pais Institucidn N2 Plazas | N2 Meses Observaciones

Portugal ESC. SUP. ENFERMAGEM S. FRANCISCO, Lisboa 2 5
Portugal UNIVERSIDADE DE AVEIRO 4 10
Portugal UNIVERSIDADE DO MINHO 2 5
Portugal UNIVERSIDADE DOS AGCORES 2 5

1 3
Portugal UNIVERSIDADE DE COIMBRA

1 9
Portugal UNIVERSIDADE DE LISBOA 2 9
Portugal INSTITUTO POLITECNICO DE LISBOA 2 5
Portugal UNIVERSIDADE NOVA DE LISBOA 2 10
Reino Unido THE SCHOOL OF PHARMACY - UNIVERSITY OF LONDON 1 5
Republica Checa | CHARLES UNIVERSITY IN PRAGUE 3 5
Republica Checa | UNIV. of VETERINARY and PHARMACEUTICAL SC., Brno 2 9
Suecia MALARDALENS HOGSKOLA 4 5
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Otro de los programas clave que integran el LLP es el programa “Erasmus Practicas”, mediante
el cual los estudiantes universitarios pueden familiarizarse con la realidad laboral de otros paises
europeos, a la vez que mejoran sus conocimientos de lenguas extranjeras. La Universidad de
Alcald participa activamente en este programa, ofertando 33 plazas para realizar practicas en
distintas empresas de la UE, destinadas a estudiantes que se encuentren cursando los dos
ultimos anos de carrera.

Asi mismo, la Universidad de Alcald también dispone de convenios para la realizaciéon de
actividades de movilidad con instituciones de Educacidn Superior de paises no incluidos en los
programas “Erasmus”. Para ello cuenta con las Becas UAH Movilidad Global, tal y como se detalla
posteriormente. El listado de estos convenios actualmente en vigor, es el siguiente:

http://www.uah.es/export/sites/uah/es/internacional/.galleries/Galeria-de-desgargas-de-

Internacional/convenios-intercambio-paises-no-erasmus.pdf

https://www.uah.es/es/admision-y-ayudas/becas/Becas-UAH-Santander-Movilidad-Global/

Conviene destacar, asimismo, que la Universidad de Alcald colabora activamente en el Sistema
de Intercambio entre Centros Universitarios Espafioles (SICUE), con la finalidad de hacer realidad
la movilidad de estudiantes entre centros universitarios espainoles. El SICUE permite que los
estudiantes puedan realizar una parte de sus estudios en otra universidad distinta a la suya, con
garantias de reconocimiento académico y de aprovechamiento, asi como de adecuacion a su
perfil curricular. La Universidad de Alcala es entidad colaboradora y receptora del SICUE
mediante la gestién del Programa Espafiol de Ayuda para la movilidad de estudiantes (SENECA).
Se trata de ayudas econdmicas destinadas a los estudiantes universitarios que cubren los gastos
de desplazamiento y estancia durante un periodo de estudios en otra universidad espaiola.
Toda la informacién sobre estas becas esta disponible en
http://www.uah.es/es/internacional/movilidad-saliente-outgoing-mobility/programas-de-

movilidad-nacional-sicue/

La informacién y gestidn de los programas de movilidad e intercambio la realiza, el Servicio de
Relaciones Internacionales, con una relacidon directa con el Vicerrectorado de Relaciones
Internacionales de la Universidad de Alcala.

Junto a los programas de intercambio mencionados, existen otras ayudas de movilidad, de las
gue puede beneficiarse cualquier estudiante de la UAH matriculado en estudios de Grado
(algunas de estas ayudas estan abiertas también a estudiantes de postgrado):

e Becas UAH Movilidad Global: Estas becas tienen como finalidad reforzar la movilidad
internacional de los estudiantes de la Universidad de Alcala, subvencionando estancias
académicas en universidades extranjeras de paises para los que no se pueda solicitar beca
Erasmus.

Las becas UAH Movilidad Global estan dirigidas a estudiantes oficiales de grado o estudios
equivalentes no renovados de la Universidad de Alcald. Los candidatos deben haber superado,
como minimo, 40 créditos en la UAH, quedando excluidos de este computo los créditos cursados
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en otras instituciones, aun cuando hayan sido objeto de reconocimiento o convalidacién en la
UAH.

e Becas Santander Iberoamérica. Estudiantes de Grado: El programa ‘Becas Iberoamérica -
Estudiantes de Grado - Santander Universidades’ tiene como finalidad reforzar la movilidad y el
intercambio de estudiantes entre universidades iberoamericanas para avanzar hacia la
construccion de un espacio iberoamericano del conocimiento socialmente responsable.

Se ofrece la posibilidad, a los estudiantes de grado de la Universidad de Alcala, de disfrutar de
20 becas de un semestre de duracién en alguna de las universidades que participan en este
programa.

e Becas para participar en cursos de verano de lengua y cultura en alguna de las siguientes
universidades, u otras con las que pueda establecerse convenio: Universidad de Estudios
Internacionales de Beijing (China), Universidad de Estudios Internacionales de Shangai- SISU
(China), Universidad de Cork (Irlanda), Universidad de Maynooth (Irlanda), Universidad Estatal
Linglistica de Irkutsk (Rusia) y Universidad de Umea (Suecia). La duracién de la estancia suele
ser de unas tres o cuatro semanas. El importe de la ayuda econdmica es variable.

El Centro centraliza la movilidad de estudiantes y profesores en el Servicio de Relaciones
Internacionales, que se encarga de la confeccién y tramitacion de los acuerdos de manera que
se garantice no sélo el reconocimiento de los créditos ECTS realizados en la universidad de
acogida de nuestros estudiantes, sino también su congruencia desde el punto de vista formativo.

Asimismo, es preciso indicar que la Universidad de Alcald aplica el sistema de reconocimiento y
acumulacién de ECTS y posee la “Erasmus University Charter” que otorga la Comisién Europea
y que posibilita la realizacién de todas las acciones comprendidas en el Programa de Aprendizaje
Permanente: movilidad con fines de estudios, para practicas, para docencia por el profesorado
o con fines de formacion.

Cabe mencionar, asimismo, que la Universidad de Alcala tiene claramente establecido y con
acceso publico qué asignaturas se pueden cursar y las tablas de equivalencia de las calificaciones
en los programas de intercambio. El alumno una vez que conoce su universidad de destino, y al
enviar el formulario de inscripcién de la universidad de destino, debe marcar qué asignaturas
desea cursar en esa universidad de destino. Para ello, el alumno elabora con el coordinador de
la licenciatura o centro su plan de estudios. La Universidad tiene aprobado que se puede cursar
cualquier tipo de asignatura.

Con el fin de tener un criterio unitario, la Universidad de Alcala ha elaborado las siguientes
normas académicas que regulan quién puede ser alumno de intercambio, el reconocimiento de

ECTS y la conversidn de notas:

A) ESTUDIOS
* Para poder optar a ser alumno Erasmus se debe tener aprobado todo el primer curso o en caso

de no tener todo primero aprobado se debe haber superado el 40% de los ECTS de la carrera.
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¢ Puede cursarse cualquier tipo de asignatura, siempre y cuando esté aprobada la equivalencia.

e Se pueden cursar en la universidad de destino asignaturas de las que ya se ha estado
matriculado y/o que no se hayan superado.

e Todo estudiante, aunque haya realizado estancia de mas de un afio en otra universidad
extranjera, podra optar a premio extraordinario en su plan de estudios.

e Un alumno no podra irse mas de dos cursos académicos como alumno erasmus o de
intercambio.

B) RECONOCIMIENTO DE CREDITOS

Todo lo que un alumno curse en la universidad de destino debe ser susceptible de ser
reconocido.

e Para reconocer una asignatura de formacidon basica u obligatoria, el programa se debe
asemejar en un 66% y los ECTS no deben ser inferiores al 80% de los créditos equivalentes.

e Los otros cursos que realice el estudiante pueden reconocerse por ECTS optativos.

e En funcidn de los acuerdos establecidos con las universidades de destino se podra convalidar
un programa de estudios por un curso completo.

e El alumno tiene que tener aprobado su contrato de estudios antes de irse y el definitivo como
maximo un mes después de su partida. En las optativas se podra dejar un margen de eleccién.

Segun establece la Normativa Reguladora del Sistema de Reconocimiento y Transferencia de
Créditos en los Estudios de Grado de la Universidad de Alcald (Consejo de Gobierno de 30 de
mayo de 2012), en su articulo 10: “Para el reconocimiento de competencias y conocimientos en
los programas de movilidad se atenderd, de acuerdo al articulo 17 del Estatuto del Estudiante
Universitario, al valor formativo conjunto de las actividades académicas desarrolladas, y no a la
identidad entre asignaturas y programas ni a la plena equivalencia de los créditos. El coordinador
de cada programa de movilidad autorizard un contrato de estudios para cada estudiante que
procure el reconocimiento en la UAH de 30 créditos ECTS para estancias cuatrimestrales o de 60
créditos ECTS para estancias de un curso académico completo. Cualquier modificacion de este
contrato de estudios deberd ser autorizada por el coordinador del programa y deberd procurar,
al igual que el contrato inicial, el reconocimiento de 30 créditos ECTS para estancias
cuatrimestrales o de 60 créditos ECTS para estancias de un curso académico completo.

En el supuesto de que las asignaturas ofrecidas por alguna de las universidades con las que la
Universidad de Alcald tiene suscrito un convenio de intercambio no permita el reconocimiento
de un minimo de 30 créditos por cuatrimestre, se valorard la conveniencia de reducir la duracion
media de la estancia de movilidad en esa universidad.

En los programas de movilidad sujetos a una convocatoria externa a la Universidad de Alcald, el
coordinador autorizard un contrato de estudios con una carga de créditos acorde con lo
establecido en la convocatoria.”
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C) CONVERSION DE NOTAS

¢ La conversién de las notas obtenidas en la universidad de destino se hard de acuerdo con la
tabla de equivalencia de notas aprobada en la reunién de Coordinadores del dia 18 de diciembre
de 2006.

e Se pondrd matricula de honor cuando el alumno disponga de un documento donde se
certifique que la posicion del alumno se encuentra entre el 5% mejor de la asignatura.

* La nota ECTS predomina sobre la nota local a la hora de la conversién de las mismas.

Unavez que el alumno o el coordinador recibe las notas del alumno en la Universidad de destino,
el coordinador prepara la resolucién de transferencia de notas, que es firmada por el Decano o
Vicedecano en quien delegue y se tramita a la secretaria de alumnos. La secretaria de alumnos
procede a incorporar la nota en su expediente. Estos alumnos estan incluidos en el plan de
movilidad, con lo cual no salen en las actas ordinarias. En caso necesario generan las cartas de
pago. Estas resoluciones se van preparando segun van llegando las notas.

Todos los procedimientos y criterios de movilidad se encuentran disponibles en la pagina web
de la Universidad

https://portal.uah.es/portal/page/portal/portal_internacional (se tiene acceso tanto a través de

la pagina general como desde cada centro). Cabe destacar que la valoracion que hacen los
alumnos de su estancia internacional y del apoyo recibido es muy positiva. También las
Universidades realizan una valoracién muy positiva de los alumnos de la UAH.

La gestién administrativa de los programas de movilidad (solicitud de las becas, propuesta de
“asignaturas en movilidad”, validacién del acuerdo y reconocimiento académico), podra
realizarse online. La gestidn de la movilidad se realiza segln se indica en el procedimiento del
SGIC: “PC-05 Movilidad de Estudiantes”.

5.3.2. Seguimiento de las actividades de movilidad

Con respecto al seguimiento de las acciones de movilidad, el procedimiento establecido es el
siguiente:

e Una vez que se incorpora a la universidad de destino, el alumno debe enviar al Vicerrectorado
de Relaciones Internacionales el certificado de llegada que sirve como documento de
incorporacién y permite poner en marcha los pagos de la beca de movilidad, siempre y cuando
las instituciones correspondientes hayan ingresado el dinero en la Universidad.

e Durante la estancia se mantiene contacto con los alumnos por correo electrénico y se les
comunica también cualquier informacidon que provenga del Organismo Auténomo, CAM, etc.
Igualmente, a los alumnos a lo largo del curso se les recuerda todos los documentos que deben
aportar a su regreso o cuando sea necesario.

e Cualquier cambio en el contrato de estudios o problema que tenga el alumno se comunica al
coordinador.
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* A su regreso los alumnos deben aportar su certificado de estancia y realizar el informe de
estancia. Esta documentacién debe entregarse en el Vicerrectorado de Relaciones
Internacionales. Si trae consigo el certificado de notas, se lo entregara al coordinador para la
conversion de notas y su incorporacion al expediente.

e Generalmente los alumnos que han participado en los programas de intercambio colaboran
con la asociacidon Erasmus Network y suelen apuntarse como Erasmus Guia para los alumnos
que vienen a estudiar a la Universidad de Alcala.

Con respecto a la evaluacion de las acciones de movilidad, es importante destacar, en primer
lugar, que el primer elemento que nos permite conocer la satisfaccidon de los estudiantes es el
constante contacto que se mantiene con ellos, a través de los coordinadores y de las oficinas
correspondientes. Durante toda la estancia se mantiene un contacto regular entre el alumnoy
el coordinador, y, a su vez, con el coordinador del pais de destino. Todos los alumnos deben
rellenar, al finalizar su estancia, el informe que se adjunta, donde se les pregunta sobre su grado
de satisfaccion con la informacidn recibida, el alojamiento, reconocimientos, etc. Este informe
se lo da, antes de marcharse, el personal del Servicio de Relaciones Internacionales, junto con
todos los documentos que deben entregar a su regreso. Si al regresar no lo entregan, se les
vuelve a pedir. El informe se entrega en la Oficina de Erasmus (Rectorado) y después de
analizarlo se envia a la Agencia de Erasmus.

Ademas, con muchos de los estudiantes se mantienen entrevistas a su regreso, a fin de obtener
informacién sobre su experiencia, problemas, etc. De esta forma, la UAH cuenta con la
informacién procedente del contacto personal, de los informes y de las entrevistas, informacién
gue es analizada por los responsables del programa de movilidad (Vicerrectorado — Movilidad y
Coordinadores de programa) y se utiliza para elaborar los planes de mejora por parte del
Vicerrectorado y la coordinacidn de los programas de movilidad. Dichos planes se discuten en
las reuniones de coordinadores para tomar decisiones que afecten a todos los centros
relacionadas con las asignaturas, la simplificacion de tramites, etc.

Por otra parte, de manera indirecta, se hace un seguimiento del rendimiento académico de los
alumnos en el pais de destino. En caso de un bajo rendimiento, se habla con el alumno para ver
cuales han sido las causas, qué problemas ha tenido, etc.

Asimismo, se analiza la opinidon de nuestras universidades socias sobre nuestros alumnos, asi
como sobre nuestra acogida a sus alumnos y nuestra calidad académica. Entre otros aspectos,
se tienen en cuenta:

e El niUmero de alumnos no admitidos por la universidad de destino, bien por bajo conocimiento
de idioma o por motivos técnicos. En el caso de la UAH esta cifra es 0. No todas las universidades
pueden decir lo mismo.

e El nimero de alumnos que regresan anticipadamente. El nimero es muy bajo. No llega al 1%
y en la mayoria de los casos es por enfermedad.

e La cantidad de alumnos que prolongan estancia o al menos preguntan por ello. A veces no se
prolonga debido a que es casi imposible obtener beca para esta prolongacion.
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¢ Quejas de la Universidad de destino.
e Contratos que han cancelado. En los ultimos afios se habran cancelado 2-5 contratos.

e Ampliacién de plazas fuera de convenio. Todos los ainos se solicitan mas plazas para algunos
destinos y no solemos tener problemas de que nos lo concedan, cosa que no pasa con todas las
universidades.

e Andlisis de alumnos que salen (areas, paises y universidades) y su evolucion.

El analisis por parte de los responsables del programa de esta informacién permite tomar
decisiones sobre las acciones que han de implementarse a fin de incrementar y mejorar la
movilidad, dado que la movilidad es un objetivo estratégico de la universidad.

Las reuniones de la Agencia donde se realizan evaluaciones y estudios comparativos
(benchmarking) de como se llevan a cabo los programas son también una fuente importante
para adoptar las acciones que han dado buenos resultados en otras universidades.

La Comisidn de docencia y calidad 3uhta-de-Eentre se encarga de analizar y utilizar los resultados
de la evaluacion de los programas de movilidad y, en caso necesario, define las acciones de
mejora pertinentes.

Asimismo, la Comision de docencia y calidad eertre realiza un seguimiento continuo y elabora
un informe anual que refleje un andlisis de los resultados obtenidos en ese afio.

El grado de satisfaccién con los programas de movilidad parece ser elevado, dado que en los
ultimos tres anos se ha incrementado el nimero de alumnos que participan en las acciones de
intercambio, a razén de un 12% anual. En el mismo sentido, el crecimiento en el nimero de
convenios es de un 10% anual, incluyéndose la ampliacién de los convenios a otras areas.

5.4. Actividades formativas

De acuerdo al articulo 4 del Real Decreto 1125/2003, de 5 de septiembre, por el que se establece
el sistema europeo de créditos, en la asignacién de créditos a cada una de las materias que
configuran el plan de estudios se computan el nimero de horas de trabajo requeridas para la
adquisicidon por parte de los estudiantes de los conocimientos, capacidades y destrezas
correspondientes. En esta asignacidon estan comprendidas las horas correspondientes a las
clases lectivas, tedricas o practicas, las horas de estudio, las dedicadas a la realizacién de
seminarios, trabajos, practicas o proyectos, y las exigidas para la preparacion y realizacién de los
examenes y pruebas de evaluacién. El nimero de horas, por crédito, sera de 25, por lo que un
curso completo requiere una dedicacién total de 1.500 horas.

La distribucion de las actividades formativas responde a un criterio de dedicacion del alumno a
cada una de las actividades que le permitiran adquirir satisfactoriamente las competencias
asignadas a cada una de las asignaturas del grado. Con ayuda del aula virtual, se programan las
siguientes actividades formativas:
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- Sesiones presenciales virtuales: Los alumnos asisten a sesiones presenciales impartidas
por profesores expertos a través del Aula Virtual. Todas las clases son en directo
(formacidn sincrona), siendo posible la interaccién directa alumno-profesor. Las
sesiones se graban y almacenan en el Aula Virtual, de forma que el alumno puede
visualizarlas en diferido las veces que considere necesario.

El alumno, mediante esta actividad formativa:
o Vey escucha al profesor a tiempo real.

o Puede participar en cualquier momento a través de un chat integrado en la
sesion virtual.

o Puede, si el profesor lo estima conveniente para la adquisicion de
competencias:

= |ntervenir a través de audio y video, ya sea de manera grupal o
individual.

= Realizar practicas o casos en grupo durante la clase.

- Lecciones magistrales: Los alumnos asisten a sesiones, previamente grabadas,
impartidas por expertos en su drea de actividad. Se trata de un complemento para la
formacidén del alumno que le permite reforzar lo aprendido a través de las Sesiones
Presenciales Virtuales, documentacién disponible en el aula y otras actividades
formativas, o ampliar algin tema de especial interés. Los alumnos pueden acceder a
estas explicaciones en cualquier momento para afianzar los conceptos y las aplicaciones
de los mismos, ya que estdn permanentemente accesibles en el Aula Virtual.

- Estudio personal de material basico: El alumno, de forma auténoma, estudia, analizay
reflexiona sobre el material disponible, que estd constituido bdasicamente por
documentacion, legislacién, articulos, ejemplos, etc., asi como lo aportado por los
profesores en las sesiones, foros tematicos o de dudas, etc.

- Lectura de material complementario: El alumno amplia su conocimiento de las materias
mediante la lectura de documentacién complementaria, legislacién adicional, articulos
mas especificos o relacionados con aplicaciones practicas adicionales de lo estudiado,
enlaces de interés, ejemplos de expertos, videos, etc.

Mediante esta lectura (o visualizacién) reflexiva, el estudiante ahonda en el alcance de
lo estudiado a través de los materiales basicos.

- Trabajos, casos practicos y test de autoevaluacion: El alumno realiza trabajos, que son
actividades de cierta complejidad que conllevan, por ejemplo, busqueda de
informacidn, analisis y critica de lecturas, resolucion de problemas, etc.

Por otra parte, en cada una de las asignaturas, se programan varios casos practicos con
el objetivo pedagdgico final de que el estudiante detecte situaciones relevantes, analice
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la informacién complementaria, tome decisiones en relacidn con el escenario que se
plantea y proponga soluciones o indique cdmo mejorar la situacion de partida.

Ademas, al finalizar cada unidad didactica se propone un test de autoevaluacion, a
través del cual el estudiante muestra su nivel de adquisicion de conocimientos. El
alumno puede obtener la correccion del mismo de forma automatica; lo que le permite
identificar posibles carencias o errores en la comprension. Para subsanarlas el alumno
puede regresar a los materiales disponibles o plantear sus dudas directamente al
docente, mediante las vias previstas, conforme la definicion de las actividades
formativas.

- Talleres de practicas virtuales: Dependiendo de la naturaleza del caso practico, se
podran desarrollar en el contexto de los denominados laboratorios virtuales, que son
entornos de trabajo preconfigurados a los que el alumno tiene acceso y en los que
puede encontrar las herramientas y la informacidn necesaria para completar el caso
practico a través del Aula Virtual.

Los laboratorios virtuales son sesiones presenciales virtuales que se llevan a cabo con
herramientas de videoconferencia cuyo objetivo es que los alumnos realicen uno o
varios supuestos practicos. Su modo de funcionamiento es el siguiente:

1. Realizacidn de ejercicios a través del Aula Virtual (en tiempo real y, ademas, pueden
verse en diferido cuantas veces se considere necesario), donde el profesor de cada
asignatura explicara paso a paso coémo realizar la actividad practica, empleando la
funcién del Aula Virtual que permite que los alumnos vean en directo la pantalla del
equipo del profesor y los pasos que realiza para resolver el ejercicio planteado; los
alumnos pueden a su vez aplicar esos procesos o programas durante su estancia en
el laboratorio, siendo dirigidos por su profesor.

2. Elalumno debe aplicar los conocimientos aprendidos en el laboratorio virtual a un
trabajo de tipo practico, en el que implementa los procesos y técnicas profesionales,
asi como emplea las herramientas digitales adecuadas a ellos.

3. Estos laboratorios cuentan con un foro propio para que los alumnos expongan las
dudas o preguntas que les surgen en la realizacién del ejercicio planteado y que son
contestados por el profesor de la asignatura.

4. Una vez realizado el ejercicio o caso practico, el alumno envia el ejercicio (via
plataforma virtual) para su correccién.

- Trabajo colaborativo (Foros y debates): El estudiante participa en un didlogo con sus
companieros a raiz de uno o varios temas planteados por el profesor de la asignatura.
De esta forma, el alumno conoce, no solo el contenido estricto de la asignatura, sino
también sus aplicaciones y posibles opiniones sobre las mismas. Asi, el estudiante puede
argumentar, aportar experiencias, participar en discusiones constructivas y entablar un
didlogo con los puntos de vista de sus compafieros, bajo la orientacién e impulso del
profesor
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- Tutorias: Las tutorias se pueden articular a través de diversas herramientas y medios.
Durante el desarrollo de la asignatura, el profesor programa tutorias en dias concretos
para la resolucién de dudas a través de las denominadas “sesiones de consultas”. El
medio a través del cual se articulan estas sesiones es el Aula Virtual. Serd en esas
sesiones donde se resuelvan las dudas o problemas de indole estrictamente académicos
y relacionados con el contenido de la asignatura. Como complemento de estas sesiones
se dispone de otro medio, a través del cual se articulan algunas preguntas de alumnos y
las correspondientes respuestas, es el denominado Foro “Preguntale al profesor de la
asignatura” en el que se tratan aspectos generales de la asignatura. En otras ocasiones,
el estudiante necesita resolver cuestiones de indole no académica, aunque relacionadas
con la asignatura para las que el tutor personal sera el indicado para su resolucién (por
ejemplo, fechas de entrega de trabajos, examenes, sedes, seguimiento de la
participacion del alumno, etc.). El tutor personal, asiduamente, se pone en contacto con
los estudiantes con el fin de seguir la evolucidn y detectar las principales dificultades a
las que se enfrentan en la asignatura.

- Realizacién de examen final presencial: Al término de la asignatura el estudiante realiza
un examen presencial en la fecha y lugar previamente sefialados, en el que esta presente
personal de CUNIMAD. Este examen final presencial permite certificar que el estudiante
ha adquirido los conocimientos asociados a los objetivos de aprendizaje establecidos
para cada asignatura, tanto de los contenidos tedricos como practicos. Es necesario
aprobar este examen para la superacion de la asignatura.

- Practicas de laboratorios presenciales: En algunas de las asignaturas son necesarios
talleres presenciales de practicas en los que se realizaran practicas de laboratorio
correspondientes a la asignatura cursada. Esta actividad les permitird obtener
experiencia en algunas técnicas de laboratorio necesarias en la practica de la profesidn
0 para un mejor conocimiento de la teoria estudiada.

Las asignaturas que contardn con estas practicas o talleres presenciales son:

PRIMER CURSO
Histobiologia
Quimica
Bioquimica
Anatomia Humana
Fisiologia Humana
Inmunologia

SEGUNDO CURSO
Nutricidon

Microbiologia y Parasitologia de los Alimentos
Bromatologia

Farmacologia Aplicada a la Nutricién
Bromatologia Descriptiva
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Analisis de los Alimentos
Toxicologia de los Alimentos

CUARTO CURSO
Control de Calidad en la Industria Alimentaria

Dichas practicas se realizaran en los laboratorios de CUNIMAD en la sede de la calle

Beatriz de Bobadilla 14, de Madrid. Faeultad-de-Farmacia-y-de-Medicina-y-Ciencias-de
la-Salud-delaUni idad-deAlcals.

Para el desarrollo de las asignaturas de Practicas Externas estan previstas las siguientes
actividades formativas:

- Realizacidon de practicas externas: Es un proceso de adquisicion de competencias
transversales, basado en la plasmacién del contenido de las asignaturas en un contexto
de trabajo concreto, circunscrito a situaciones reales, en entornos profesionales de su
futuro sector de actividad. En el transcurso de estas practicas se espera que el
estudiante se enfrente a la complejidad de la profesiéon y sea capaz de buscar
alternativas ad hoc ante la apariciéon de problemas y sobre la base del conocimiento
adquirido. Los centros donde el alumno realiza las practicas van desde empresas
privadas hasta organismos publicos y del Tercer Sector. El alumno tendra a su
disposicidn un tutor en el centro colaborador que le guiard en el desarrollo de las
practicas, ademas del profesor académico de CUNIMAD. A lo largo de las mismas, el
alumno recibe una evaluacién continua tanto por el tutor asignado por la institucion
colaboradora, como por el profesor de la asignatura.

- Redaccion de la Memoria de Practicas: El alumno elabora una memoria en la que
recoge los elementos mas significativos del desarrollo y evolucién de las practicas en el
centro. El alumno refleja su experiencia de forma coherente y rigurosa en este
documento, con la ayuda de la guia docente de la asignatura, asi como las orientaciones
de su profesor de practicas y de su tutor de la institucion colaboradora.

- Tutorias (practicas): El alumno puede resolver las dudas que puedan surgirle
dirigiéndose, segln la naturaleza de la consulta, a su tutor en el centro colaborador o al
profesor de la asignatura de practicas. Cada alumno cuenta con la orientacion y
supervision de estas dos figuras para que este periodo de formacién contribuya
eficazmente a la adquisicion de los resultados de aprendizaje y competencias previstos.
Por una parte, el alumno puede resolver las cuestiones que puedan ir surgiendo en el
desarrollo de las practicas sobre el terreno dirigiéndose a su tutor en el centro
colaborador, recibiendo ayuda personalizada de forma presencial en el centro asignado.
Ademas, el alumno puede acudir a su profesor de practicas a través del Aula Virtual, e
igualmente, resolver las dudas o incidencias que puedan ir surgiendo.

CSV: 363795019978572881085269 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
CUNIMAD, diciembre 2019. 33






Centro Universitario

Internacional de Madrid
Para el desarrollo del correspondiente Trabajo Fin de Grado estdn previstas las siguientes
actividades formativas:

- Sesion inicial de presentaciéon de Trabajo Fin de Grado: En la imparticion de la sesidn,
el alumno recibe informacién en tiempo real (con posibilidad de visualizacién en
diferido) acerca de los elementos mas generales y el significado de un trabajo de las
caracteristicas del TFG. El alumno conoce todos los aspectos relativos a la asignatura, lo
que le permite comprender mds directamente el nivel de aprendizaje necesario para
superar la misma y el sistema de evaluaciéon empleado. Ademads de conocer los recursos
disponibles en el aula virtual para abordar su TFG.

- Lectura de material en el aula virtual (TFG): El alumno estudia, analiza y reflexiona
sobre el material basico disponible, que estd constituido fundamentalmente por
legislacidn, articulos, ejemplos, etc., relacionados con la elaboracién del Trabajo Fin de
Grado.

- Seminarios de Trabajo Fin de Grado: El alumno puede asistir a seminarios en tiempo
real (con posibilidad de visualizacion en diferido) en los que plantee aquellas cuestiones
mas complejas que surgen en la elaboracién de los trabajos, recibiendo-informacion
sobre los elementos comunes que le sirvan de orientacién. También pueden consistir
en seminarios especificos formativos como analisis de datos o gestion de bibliografia
por poner algunos ejemplos, lo que permite al alumno la adquisicién de conocimientos
de forma directa pero también la adquisicion de habilidades y actitudes relacionadas
con la obtencién de informacién para el desarrollo de su Trabajo Fin de Grado.

- Tutorias individuales (TFG): El estudiante puede plantear de forma personalizada sus
dudas a su director de TFG, en las sesiones de tutoria individuales previstas para este
fin.

Se desarrollan a través del Aula Virtual donde el alumno acude y es atendido de forma
sincrona por el profesor en un aula que puede asemejarse a un Despacho individual.
Ademas, el alumno cuenta con el correo electronico como via de comunicacion directa
con su director de TFG, para trasladarle sus dudas o consultas, asi como recibir las
orientaciones del mismo.

En general se suelen realizar estos encuentros después de cada entrega intermedia del
TFG por parte del estudiante, para recibir feedback del profesor y comentar las posibles
correcciones del trabajo.

- Sesiones grupales de Trabajo Fin de Grado: Se imparten a todo el grupo de estudiantes
gue dirige un mismo director y se suelen emplear para establecer pautas de trabajo,
fechas de entrega, aspectos para la defensa, etc.

- Elaboracion del Trabajo Fin de Grado: El estudiante elabora de forma auténoma el
trabajo que finalmente serd objeto de evaluacion.
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- Evaluacion del Trabajo Fin de Grado: La evaluacion del Trabajo Fin de Grado se realiza
por el alumno conforme a la Normativa de Trabajos Fin de Grado de la Universidad de
Alcala.

5.5.Metodologias docentes

MD1: Métodos de ensefianza basados en las distintas formas de expresién: donde se
incluirian las clases presenciales virtuales, lecciones magistrales, etc. Dichos métodos
promueven el conocimiento por comprensidn, crean la necesidad de seguir aprendiendo,
involucran al estudiante y le dotan de responsabilidad y protagonismo en su aprendizaje.

MD2: Métodos orientados a la discusion y/o al trabajo en equipo: laboratorios, trabajo
colaborativo, foros, etc. Dichos métodos promueven las habilidades sociales (dinamica de
grupo, resolucion de problemas...), elevan el grado de motivacion, el compromiso y la
responsabilidad, el entrenamiento en habilidades profesionales, etc.

MD3: Métodos fundamentados en el aprendizaje individual: estudio personal, lecturas de
material complementario... Dichos métodos permiten que el alumno establezca un ritmo
de estudio, marque sus propios objetivos de aprendizaje, planifica y organiza su trabajo...

5.6. Sistemas de evaluacion
Procedimientos de evaluacion
1. Evaluacion continua

La evaluacién continua supone que las asignaturas se evaluan a través de una prueba final
presencial y de las distintas estrategias propuestas para la evaluacién continua, siguiendo la
Normativa de Evaluacién de Aprendizajes de la Universidad de Alcala (modificada por ultima
vez en sesion ordinaria de Consejo de Gobierno celebrada el pasado 5-de-maye-de-2016}. 31
de octubre de 2019).

e Prueba de evaluaciéon final presencial representa el 40% de la nota. La naturaleza
semipresencial de las ensefianzas, hace necesaria la realizacién de una prueba
presencial (certificada mediante documentacién fehaciente de identidad) que supone
un 40% de la evaluacion final, siendo ésta la ponderaciéon maxima establecida para las
pruebas de evaluacion final en la Normativa de Evaluacion de Aprendizajes de la
Universidad de Alcala.

e La evaluacion continua representa el 60% de la nota y puede contemplar los siguientes
criterios:

e Participacidon en foros y otros medios participativos: se evalla teniendo en
cuenta el uso y la participacion del estudiante, en las sesiones presenciales
virtuales, en talleres, foros, etc. (ponderacién minima 5% - ponderacion maxima
10%).
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e Prueba de evaluacion de Talleres de practicas: destinadas a poner en practica
los conceptos que se han estudiado en cada asignatura. La evaluacién de estos
conocimientos se lleva a cabo al final de la asignatura de forma presencial.
(certificada mediante documentacién fehaciente de identidad) (ponderacién
minima 20% - ponderacidon maxima 20%).

e Realizacién de trabajos, proyectos, y/o casos: en este criterio se valoran las
actividades que el estudiante envia a través del aula virtual, tales como trabajos,
proyectos o casos practicos. (ponderacién minima 20% - ponderacién maxima
30%).

e Test de autoevaluacion: al final de cada tema, los estudiantes pueden realizar
este tipo de test, que permite al profesor valorar el grado de comprensién y
conocimiento del estudiante en la asignhatura. (ponderacion minima 5% -
ponderacién maxima 10%).

En aquellas materias de caracter marcadamente experimental y técnico, la realizacién y
superacion de las practicas es obligatoria para todos los alumnos que cursen la asignatura,
independientemente de la modalidad de evaluacién a la que se acojan.

Si el estudiante no participa en las actividades del proceso de ensefianza-aprendizaje segun lo
establecido en la guia docente (asistencia, realizacién y entrega de actividades de aprendizaje y
evaluacién), se considerard no presentado en la convocatoria ordinaria.

2. Evaluacion final

La evaluacion de los estudiantes se regird por lo indicado en la Normativa de Evaluacién de los
Aprendizajes de la Universidad de Alcald (modificada por ultima vez en sesién ordinaria de
Consejo de Gobierno celebrada el pasado 31 de octubre de 2019).

La naturaleza virtual de las ensefianzas hace necesaria la realizacidon de un examen final teérico-
practico de evaluacién presencial escrito que supone un 60% de la nota final (certificada
mediante documentacion fehaciente de identidad).

Practicas Externas:

El tutor académico, evaluara las practicas realizadas cumplimentando el correspondiente
Informe de Valoracién Final, que se basara en: Selevard—-a—eabo—una—-evaluacion—continua

. .7 .
at g o on-de aa m at Jallia¥a N a aonado-no ampre a¥aaValllaVa) a

Evaluacion del tutor externo: En ella se puede considerar: competencias adquiridas vy
capacidades desarrolladas por el alumno conforme al informe de evaluacién del tutor externo,
capacidad técnica, capacidad de aprendizaje, administracion de trabajos, habilidades de
comunicacién oral y escrita, sentido de responsabilidad, facilidad de adaptacion, creatividad e
iniciativa, implicacién personal, motivacion, receptividad a las criticas, puntualidad, relaciones
con su entorno laboral, capacidad de trabajo en equipo. Peso ponderal en calificacion final: 50%.
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e Memoria de practicas, tutorizada y corregida por un profesor del centro universitario:
se evalla la calidad de la memoria elaborada por el alumno, la comprensién vy
descripcidn de la actividad desempefiada. Peso ponderal en calificacidn final: 50%.

Trabajo Fin de Grado

El Trabajo Fin de Grado sera objeto de seguimiento continuo por parte del direeter tutor del
Trabajo Fin de Grado, que sera el que finalmente le otorgue el visto bueno mediante informe
previo. La evaluacidn final la realiza un Tribunal nombrado por la Comisidon Académica del Grado,
conforme a Normativa de Trabajos Fin de Grado de la Universidad de Alcala. Los elementos de
evaluacion son:

e Estructura del Trabajo Fin de Grado: Se valora la estructura y organizacion del
Trabajo Fin de Grado. 20%

e Contenido del Trabajo Fin de Grado: Se valora la calidad cientifica, claridad y
correccion del texto, tanto escrito como grafico, integracion de conocimientos,
busqueda bibliografica, manejo de la informacidon y citacién, capacidad de
sintesis y facilidad de lectura. 50%

e Defensa del Trabajo Fin de Grado: Se valora la capacidad comunicativa, la
claridad en la defensa, y la calidad de la respuesta y del debate. 30%

5.7.Sistema de calificaciones

El sistema de calificaciones, tanto para convocatoria ordinaria como extraordinaria, se expresara
mediante calificacion numérica de acuerdo con lo establecido en el articulo 5 del Real Decreto
1125/2003 de 5 de septiembre (BOE 18 de septiembre), por el que se establece el sistema
europeo de créditos y el sistema de calificaciones en las titulaciones universitarias de caracter
oficial y validez en todo el territorio nacional.

e 0-4,9Suspenso (SS)

e 5.0-6,9 Aprobado (AP)

e 7,0-8,9 Notable (NT)

e 9,0- 10 Sobresaliente (SB)

La mencién de «Matricula de Honor» podra ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una
calificacion igual o superior a 9.0. Su nimero no podra exceder del 5 por ciento de los alumnos
matriculados en una materia en el correspondiente curso académico, salvo que el numero de
alumnos matriculados sea inferior a 25, en cuyo caso se podra conceder una sola «Matricula de
Honor».
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.1. Profesorado

El Centro Universitario Internacional de Madrid cuenta con los recursos humanos necesarios
para llevar a cabo el plan de estudios propuesto y cumplir asi los requisitos definidos en el Anexo
| del RD 1393/2007 en cuanto a personal académico disponible. Asi mismo, en cuanto a
descripcién y funciones del profesorado, el Centro sigue lo establecido en el VIII Convenio
colectivo nacional de universidades privadas, centros universitarios privados y centros de
formacion de postgraduados (Resolucion de 3-de-maye-de-2016 27 de agosto de 2019, de la
Direccion General de Trabajo).

Es de destacar la diferenciacidn existente entre los tipos de categorias laborales del claustro de
centros universitarios privados, aun cuando comparten denominaciones en algunos casos
idénticas con los centros de titularidad publica, pero no son equivalentes ni en sus funciones ni
en sus titulaciones y experiencia previa necesaria. Segun consta en la Disposicion adicional
octava del citado VIII Convenio, con el fin de clarificar la correspondencia entre la nomenclatura
utilizada por la Agencia Nacional de Evaluacién de la Calidad y Acreditacién (ANECA) y la
establecida en el citado VIII Convenio (BOE de fecha 16-de-maye-de 2081614 de septiembre de
2019), se establece:

“Para una mayor claridad, y con ese unico fin, entre la nomenclatura utilizada por la Agencia
Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion (ANECA) —o del drgano de evaluacion externo
de la Comunidad Auténoma correspondiente—y la establecida en el presente convenio colectivo,
se establece la equivalencia del nivel | del Grupo | con Catedrdtico y tos-delesnivelest-yHidel
&Grape el nivel Il del Grupo | a titular.”

Para poder realizar una prevision del profesorado necesario para una correcta imparticién de
los estudios previstos, hay que tener en cuenta el marco normativo que regula las relaciones
laborales en los centros universitarios privados como es CUNIMAD. Dicho marco normativo se
desarrolla en el VIII Convenio colectivo nacional de universidades privadas, centros
universitarios privados y centros de formacién de postgraduados recogido en la Resolucion de
3-de-maye-de2016-27 de agosto de 2019, de la Direccién General de Trabajo.

En su capitulo VIII, el articulo 18, el convenio establece establece para el personal docente e
investigador, que la jornada de trabajo sera de “1.685 horas anuales, de las que 613 seran de
docenciay 1.072 para las actividades contempladas en este articulo y Convenio”.

El convenio continta en su redaccion asi:

“A modo indicativo para el personal docente la jornada puede distribuirla la empresa de la
siguiente forma:

Hasta 15 horas semanales se pueden destinar a deceneig imparticion docente. En este cmputo
se incluirdn todas aquellas horas de docencia reglada, impartidas en laboratorio por personal
docente con titulacion iddnea.

Las restantes horas semanales se dedicardn a trabajo de investigacion y a preparacion de clases,
tutorias, atencion a consultas de los alumnos sobre materias académica, exdmenes, asistencia a
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reuniones, tareas de gobierno, prdcticas no consideradas como jornada lectiva a tenor de lo
indicado en el pdrrafo anterior, participacion en el desarrollo de actividades programadas de
promocion de la Universidad o Centro, dentro o fuera del mismo, orientacion a los alumnos en el
proceso de matriculacion, direccion trabajos fin de grado y fin de mdster preyectosfin-de-carrera,
etc.”

Se ha explicado con anterioridad la diferenciacion entre el profesorado de las universidades
publicas respecto de los centros universitarios privados en cuanto a sus funciones. También
existen diferencias sustanciales con respecto a la jornada laboral. De entrada, el computo de
horas consideradas como docencia se realiza de manera diferente en los centros universitarios
privados. Por ejemplo, las actividades relacionadas con las practicas externas y con el Trabajo
Fin de Master quedan al margen del computo de horas de docencia. Por lo tanto, a efectos de
calculo en las tablas reflejadas en este Criterio 6, los porcentajes de dedicacion del profesorado
se entienden con respecto a la jornada completa anual de 1.685 horas (VIII Convenio citado), y
no las 613 que se aplican en las privadas Unica y exclusivamente a las clases impartidas
(denominadas en este caso como Clases presenciales virtuales). Tampoco es de aplicacion la
normativa docente de las universidades publicas (maximo de 32 créditos de clases).

Dentro de este marco general, el procedimiento de seleccidon y contratacion se rige por la
legislacion vigente y los propios estatutos de la UAH (articulo 71). Todos los afios se solicita la
“venia docendi” para que los profesores del Centro puedan impartir sus clases teniendo en
cuenta el control docente que se refleja en el articulo 72 por el que la UAH verifica el elevado
grado de exigencia docente con el que se desarrolla la actividad en el Centro.

6.1.1. Prevision del profesorado

La estimacion del nimero de horas docentes necesarias para poder impartir esta titulacion se
realiza teniendo en cuenta las actividades formativas previstas para la adquisicion de las
competencias por parte del alumno. Estas actividades formativas exigen necesidades de
dedicacién por parte del claustro docente basadas en:

e La preparacion e imparticion de las diferentes asignaturas de los planes de estudio, a
través de clases presenciales virtuales.

e Lacorreccidn de las actividades formativas contempladas en la evaluacién continua.

e Eldisefio, correccion y calificacion de exdmenes.

e La evaluacidn final, revision y publicacién de notas.

e La atencion a los estudiantes y resoluciéon de dudas académicas a través de las
herramientas de sesiones de consultas o tutorias, foros y correo.

e Atencion a las actividades relacionadas con el seguimiento de las prdacticas externas
(seguimiento al centro de practicas, atencién individual al alumno, correccién de
informe de practicas, clases presenciales virtuales).

e Atencién a las actividades relacionadas con la direccion de trabajos de fin de Grado,
fundamentalmente, tutorias, seminarios, correccidn de entregas parciales del TFG y
revision final del mismo.
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Categoria® | Total % | Doctores% | Horas %
Nivel Il 50 100 50
Nivel 1 35 0 35
Nivel IV 15 0 15
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Hemos calculado el nimero de profesores teniendo en cuenta que el nimero total de profesores
debe computarse sobre el equivalente en dedicacion a tiempo completo (1.685 horas anuales,
segln el convenio aplicable). A esa dedicacion van referidos todos los célculos realizados.

Para poder garantizar el cumplimiento de la ratio 1/25 y teniendo en cuenta que el nimero de
alumnos previstos para esta titulacion serd de 100 para cada afio sumando un total de 400
alumnos, las jornadas de los profesores contratados seran equivalentes como minimo a 16
jornadas completas de 1.685 horas.

El desglose de las jornadas previstas para 400 alumnos es el siguiente:
> 3 profesores con jornada completa de 1.685 horas.

» 40 profesores con jornada parcial (equivalentes a 13,15 jornadas completas de 1.685
horas).

Por lo tanto, el total de horas contratadas sera equivalente a 16,15 jornadas completas de 1.685
horas.

El nimero de Profesores/Doctores con Evaluacion Positiva de la Agencia Nacional de Evaluacion
de la Calidad y Acreditacion o del drgano de evaluacidn externa que la Ley de la Comunidad

! Estas categorias no se pueden incluir en el cuadro que se rellena de manera manual en la aplicacién del
Ministerio, puesto que en el desplegable “Categoria” de dicho apartado todavia no aparecen las
categorias laborales correspondientes al VIII Convenio de reciente publicacidn. Por lo que se hacen
constar las siguientes categorias:

Categoria Total Doctores% Horas %
Profesor Titular 50 100 50
Personal Docente contratado por obra y servicio 50 0 50
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Autonoma determine, sera igual o superior al 60 por ciento de los profesores doctores con los
gue se ha llegado a un acuerdo para la imparticion del Grado en Nutriciéon Humana y Dietética.

Légicamente, al tratarse de un proceso formativo semipresencial y con soporte virtual los
profesores son expertos en metodologias y formacidn online. Aspecto imprescindible para que
el aprendizaje de los alumnos en el Campus Virtual sea eficaz.

Las horas totales de dedicacién del profesorado al Trabajo Fin de Grado son 1.120 horas, que
para 100 estudiantes hacen 11,2 horas de dedicacién individual a cada estudiante, que permiten
adquirir al estudiante los resultados de aprendizaje previstos para el Trabajo Fin de Grado.
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El equipo docente es experto en los contenidos del Grado; los profesores con los que se ha llegado a acuerdos para impartir las diversas asignaturas ofrecen

un adecuado perfil académico y profesional. Los perfiles son los siguientes:

ID TITULACION EXPERIENCIA :’:\(I)EFSE-EI;I\VI;\(I).:AACADEMICA E ACREDITADO DggllzI;SC::;N DEDICACION AL GRADO ASIGNATURAS (CARACTER*, CURSO - CUATRIMESTRE)
Doctor en Ciencias Mas de 5 afios de experiencia docente universitaria
(Doctorado Europeo) . Tiempo parcial . . , .
1 Premio Extraordinario de | Mas de 5 afios de experiencia investigadora en Si 252,75 15% Histobiologia (B, 12 Curso - 12 Cuatrimestre)
Doctorado Histobiologia
2 afios de experiencia docente universitaria Histobiologia (B, 12 Curso - 12 Cuatrimestre)
Licenciado en Biologia y Tiempo parcial
2 . i § : P No procede 505,5
imi 1 afio de experiencia investigadora en quimica y/o 4
Quimica Biologia dexlpa allimelntlac\;én 8 quimica y/ 30% Bioquimica (B, 12 Curso - 12 Cuatrimestre)
2 afios de experiencia docente universitaria Bromatologia (OB, 22 Curso - 12 Cuatrimestre)
Licenciado en Biologia y Tiempo parcial
3 . = iancia i ; (i No procede 505,5
Quimica ;iZT;)g?aedeé(Ir;e;:?;celst;nc\;?;tlgadora en quimica y/o 30% Bromatologia Descriptiva (OB, 22 Curso - 22 Cuatrimestre)
Mas de 5 afios de experiencia docente universitaria
Doctor en Sefializacion . Tiempo parcial . . .
4 Celular por la UAH Mas de 5 afios de experiencia investigadora en Si 252,75 25; Bioquimica (B, 12 Curso - 12 Cuatrimestre)
Bioquimica, Bioquimica Clinica, Biologia Molecular
Tiempo parcial Quimica (B, 12 Curso - 12 Cuatrimestre)
5 Licenciado en Quimica 10 afios de experiencia docente universitaria. No procede 505,5 : ZO‘; :
° Analisis de los Alimentos (OB, 22 Curso - 22 Cuatrimestre)
Més de 5 afios de experiencia en docencia Fisiologia Humana (B, 12 Curso - 12 Cuatrimestre)
universitaria. ' Anatomia Humana (B, 12 Curso - 12 Cuatrimestre)
Tiempo completo '
6 Doctor en Biologia No 1685 : plOO‘y P
4 . L -
Mas de 5 afios de experiencia investigadora en Alimentacién Pediatrica (OP)
Fisiologia/Fisiopatologia. Trabajo Fin de Grado (TFG, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
7 afios de experiencia docente universitaria. Tiempo parcial Bromatologia (OB, 22 Curso - 12 Cuatrimestre)
7 Doctor en Farmacia Mas de 5 afios de experiencia investigadora en Si 758,25 ZS‘;
s < ez 0
Bromatologia y Nutricion Trabajo Fin de Grado (TFG, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
12 afios de experiencia docente universitaria Tiembo parcial
8 Doctor en Medicina 6 afios de experiencia investigadora en Anatomiay No 252,75 25‘; Anatomia Humana (B, 12 Curso - 12 Cuatrimestre)
Embriologia humanas ?
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o EXPERIENCIA PROFESIONAL Y ACADEMICA E HORAS DE . A
ID TITULACION INVESTIGADORA ACREDITADO DEDICACION DEDICACION AL GRADO ASIGNATURAS (CARACTER*, CURSO - CUATRIMESTRE)
Més de 3 afios de Docencia con experiencia en Inmunologia (B, 12 Curso - 22 Cuatrimestre)
9 Licenciado en Medicina plaltaformaf de ensenan.za O.n !me. . No procede 758,25 Tiempo parcial Nutricién Comunitaria (OB, 32 Curso - 12 Cuatrimestre)
Mas de 5 afios de experiencia investigadora en 45%
Anatomiay Embriologia humanas. Endocrinologia Aplicada (OB, 22 Curso - 12 Cuatrimestre)
Mas de 5 afios de docencia.
Ti ial - .
10 Doctor en Ciencias Més de 5 afios de experiencia investigadora en No 421,25 mmgc;;arma Practicas Externas Il (PE, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
Quimica Analitica y Técnicas Instrumentales.
Bioestadistica (B, 12 Curso - 22 Cuatrimestre)
Licenciado en . o . I . - .
11 Matematicas y Méster en Varios afios de Docencia con experiencia en No procede 1685 Tiempo completo Practicas Externas | (PE, 32 Curso - 22 Cuatrimestre)
. . plataformas de ensefianza on line. ’ 100%
Bioestadistica TICs Aplicadas a las Ciencias de la Salud
(B, 12 Curso - 22 Cuatrimestre)
Mds de 5 afios de experiencia en docencia. Tiembo parcial Farma:ologla Aplicada a. la Nutricién
12 Doctor en Farmacia. Mas de 5 afios de experiencia investigadora en Si 758,25 355 (OB, 28 Curso - 12 Cuatrimestre)
’ 0
Farmacologia. Trabajo Fin de Grado (TFG, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
Mas de 5 afios de experiencia docente universitaria. Genémica Nutricional (OP)
endmica riciona
13 Doctora en Medicina 'y G 758,95 Tiempo parcial : vt
Cirugia Mas de 10 afios de experiencia investigadora en ’ 45% X
& Endocrinologia xperiencia investig 0 Practicas Externas Il (PE, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
2 afios de Docencia Higiene y Seguridad Alimentaria (OB, 32 Curso - 12
Maéster en Seguridad ’ Tiempo parcial Cuatrimestre)
14 Alimentaria No procede 505,5 30%
Experiencia laboral en area de Seguridad alimentaria. Restauracién Colectiva (OB, 42 Curso - 12 Cuatrimestre)
2 afios de Docencia TICs Aplicadas a las Ciencias de la Salud
. - : Ti ial o 90 .
15 Master en Informatica No procede 505,5 mmgc())garma (B, 12 Curso - 22 Cuatrimestre)
0
Experiencia laboral en TIC. Bioestadistica (B, 12 Curso - 22 Cuatrimestre)
. ~ . Ant logia de la Ali tacion (B, 12 C -2¢2
Licenciada en Biologia Mas de 5 afios de Docencia. . . n ro.po ogia de la Alimentacién ( urso
. . - Tiempo parcial Cuatrimestre)
16 Master Interuniversitario . . o . No procede 505,5 30%
en Antropologia Fisica Zﬂnisr:sjoag?:s de experiencia investigadora en 0 Alimentacién y Cultura (B, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
. . ‘ o . . Tiempo parcial Psicologia y Comportamiento Alimentario
17 Doctora en Psicologia Mds de 5 afios de Docencia Si 758,25 45% (Basica, 1° Curso - 2° Cuatrimestre)
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a EXPERIENCIA PROFESIONAL Y ACADEMICA E HORAS DE a ;
* -
ID TITULACION INVESTIGADORA ACREDITADO DEDICACION DEDICACION AL GRADO ASIGNATURAS (CARACTER*, CURSO - CUATRIMESTRE)
Postgrado en
Metodologia de la ,
o Mas de 5 afios d iencia i tigad - .
investigacion: disefio y as de > anos de expenepua |nv(?s lgadora en Trabajo Fin de Grado (TFG, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
o L trastornos de conducta alimentaria.
estadistica en ciencias de
la salud
Psicologia y Comportamiento Alimentario
& ; ianc : ; (Basica, 12 Curso - 22 Cuatrimestre)
18 Licenciado en Psicologia 3 ancis de Docgnua con experiencia en plataformas de No procede 505,5 Tiempo Dparmal
ensefianza on line. 30% Antropologia de la Alimentacién (B, 12 Curso - 22
Cuatrimestre)
5 afios de Docencia Tecnologia de los Alimentos
(OB, 32 Curso - 12 Cuatrimestre)
iaagsodzeE)gpr)ce);::gllzgpi;ocf)e5|onaI en empresa del Ti let Analisis de los Alimentos (OB, 22 Curso - 22 Cuatrimestre)
19 Doctor en Veterinaria ) Si 1685 ‘empo cclmp eto
1 afio de Experiencia investigadora en bromatologia o 100% . o L,
. . Técnicas de Investigacion en Nutricién (OP)
tecnologia de alimentos.
Trabajo Fin de Grado (TFG, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
2 afios de Docencia.
1 afio de Experiencia profesional en empresa de Tiempo parcial Nutricién (OB, 22 Curso - 12 Cuatrimestre)
20 Licenciado en Farmacia nutricion humana o No procede 505,5 30%
! an.o .d‘e Experiencia investigadora en temas de Educacion Nutricional (OB, 42 Curso - 12 Cuatrimestre)
nutricién humana.
Mas de 5 afios de experiencia docente universitaria.
. Tiempo parcial Alimentacion y Actividad Fisica
21 Doctor en Farmacia Mas de 5 afios de experiencia investigadora en temas NO 252,75 15% (OB, 32 Curso - 22 Cuatrimestre)
de bromatologia, nutricion clinica o del deporte.
2 afios de Docencia. Nutricidn Clinica (OB, 32 Curso - 22 Cuatrimestre)
Licenciado en Medicina o | 1 afio de Experiencia profesional en empresa de Tiempo parcial
22 Farmacia nutricién humana, centro asistencial o 1 afio de No procede 505,5 30% .
R . i Fisiopatologia (OB, 22 Curso - 22 Cuatrimestre)
Experiencia investigadora en temas de nutricién
clinica o del deporte.
. ‘ o . . Tiempo parcial Microbiologia y Parasitologia de Alimentos
23 Doctor en Farmacia Mads de 5 afios de Docencia Si 505,5 30% (OB, 22 Curso - 12 cuatrimestre)
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< EXPERIENCIA PROFESIONAL Y ACADEMICA E HORAS DE . <
ID TITULACION ¢ IN\(I)ES:ISADORA A A ACREDITADO DE:))ICASCI()N DEDICACION AL GRADO ASIGNATURAS (CARACTER*, CURSO - CUATRIMESTRE)
Mas de 5 afios de experiencia investigadora en Toxicologia de los Alimentos
Toxicologia. (OB, 22 Curso - 22 Cuatrimestre)
Mas de 3 afios de Docencia Endocrinologia Aplicada (OB, 22 Curso - 12 Cuatrimestre)
. L . Tiempo parcial
24 [ Doctor en Biomedicina M4s de 5 afios de Experiencia investigadora en i 589,75 30% - . 0 0 )
Fisiologfa/Fisiopatologia Fisiopatologia (OB, 22 Curso - 22 Cuatrimestre)
Alimentacion Pediatrica (OP)
25 Llcen.c!zfdo er! Mlet.ilcma Y| Mas de 20 afios de experiencia docente y profesional. No procede 505,5 Tiempo oparual
Nutricion y Dietética 30% Nutricién en las Etapas de la Vida (OB, 22 Curso - 2@
Cuatrimestre)
Mas de 5 afios de Docencia Dietética (OB, 32 Curso - 12 Cuatrimestre)
2 | Doctoren Medicnay | s de 5 aos de experiencianvestigadora en si 1011 Tiempo parcial | pietorerapia (08, 3¢ Curso - 2¢ Cuatrimestre
. 0
Trabajo Fin de Grado (TFG, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
3 afios de Docencia Farmacologia Aplicada a la Nutricién
) ) ) Tiempo parcial (OB, 22 Curso - 12 Cuatrimestre)
27 Licenciado en Farmacia No procede 505,5 N
1 afio de Experiencia investigadora en temas de 30% Alimentos Funcionales (OP)
farmacologia o toxicologia alimentarias.
3 afios de Docencia Toxicologia de los Alimentos
(OB, 22 Curso - 22 Cuatrimestre)
. . L 1 afio de Experiencia investigadora en temas de Tiempo parcial Nutricién en las Etapas de la Vida (OB, 22 Curso - 22
28 Licenciado en Medicina farmacologia o toxicologia alimentarias. No procede 1011 60% Cuatrimestre)
Practicas Externas | (PE, 32 Curso - 22 Cuatrimestre)
, o . Tecnologia de los Alimentos
Licenciado en Ciencia Mas de 3 aflosde docencl. (OB, 32 Curso - 12 Cuatrimestre)
. ¥ Tiempo parcial
29 Tecnologia de los No procede 926,75 55% Higiene y Seguridad Alimentaria (OB, 32 Curso - 12
Alimentos Mas de 3 afios de experiencia investigadora en Cuatrimestre)
Nutricién y Bromatologia. L. .
Practicas Externas Il (PE, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
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~ EXPERIENCIA PROFESIONAL Y ACADEMICA E HORAS DE . A
ID TITULACION INVESTIGADORA ACREDITADO DEDICACION DEDICACION AL GRADO ASIGNATURAS (CARACTER*, CURSO - CUATRIMESTRE)
Mas de 3 afios de Docencia Nutricién Comunitaria (OB, 32 Curso - 12 Cuatrimestre)
- Mas de 5 afios de experiencia investigadora en ] . ,
30 Doctor en Medicina y Nutricis Xperienciainvestig Si 674 Tiempo parcial Restauracién Colectiva (OB, 42 Curso - 12 Cuatrimestre)
Cirugia utricion 40%
Alimentacion en Geriatria (OP)
2 afios de Docencia Economia y Gestion de Empresas Alimentarias
Diplomado en Nutricién y (OB, 42 Curso - 12 Cuatrimestre)
Dietética. Master MBA o L . . ’ . . . s .
31 Int ional 1 afio de Experiencia profesional en el drea de salud N d 1.011 Tiempo parcial Control de Calidad en la industria Alimentaria
I;r:::r::?cf):;og: E?:presas publica e higiene alimentaria. 0 procede ’ 60% (OB, 32 Curso - 22 Cuatrimestre)
i i
Agroalimentarias Practicas Externas | (PE, 32 Curso — 22 Cuatrimestre)
1 afio de Docencia Economia y Gestion de Empresas Alimentarias
- Master en Economiay No procede 505.5 Tiempo parcial (OB, 42 Curso - 12 Cuatrimestre)
Gestion 1 afio de Experiencia profesional en departamento ’ 30% Control de Calidad en la Industria Alimentaria
econdmico o de calidad de empresa alimentaria. (OB, 42 Curso - 12 Cuatrimestre)
1 afio de Docencia.
33 Doctor en Derecho No 5055 Tiempo parcial Deontologia y Legislacion Alimentaria
1 afio de experiencia profesional en temas de ’ 30% (OB, 32 Curso - 12 Cuatrimestre)
legislacion alimentaria.
Licenciado en L o ) ) L. - o 10 .
I . I , 2 afios de Docencia en didéctica general y/o didactica Tiempo parcial Educacion Nutricional (OB, 42 Curso - 12 Cuatrimestre)
34 Psicopedagogia y . - No procede 505,5
o S para educacién nutricional. 30%
Nutricion y Dietética Alimentacién y Cultura (B, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
Dietética (OB, 32 Curso - 12 Cuatrimestre)
Mas de 5 afios de docencia Tiempo parcial ] ] ]
35 Doctor en Farmacia Mas de 5 afios de experiencia investigadora en Si 758,25 ZS‘; Dietoterapia (OB, 3¢ Curso - 2¢ Cuatrimestre)
Nutricién y Bromatologia. ?
Alergias e Intolerancias Alimentarias (OP)
Doctora en Farmacia icid (i ;
Graduada en Nutriclic')n Mas de 5 afios de experiencia docente universitaria. Tiempo arcial Nutricion Clinica (OB, 3¢ Curso - 22 Cuatrimestre)
36 Humana v Dietética Mas de 10 afios de experiencia investigadora en Si 758,25 ZS‘;
Ml;ster ez Nlutriclic')n Nutricién, Epidemiologia y Educacién Nutricional. ? Trabajo Fin de Grado (TFG, 42 Curso - 22 Cuatrimestre)
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* B: Basica, OB: Obligatoria, OP: Optativa, PE: Practicas Externas, TFG: Trabajo Fin de Grado.

Nota 1: La prevision de las cargas en las asignaturas de cardcter optativo se realiza de forma equitativa considerando que los alumnos escogen de forma
proporcional las mismas, en cualquier caso, la carga serd redimensionada cuando se formalicen las matriculas correspondientes.

[%2]
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~ EXPERIENCIA PROFESIONAL Y ACADEMICA E HORAS DE < < - =

ID TITULACION INVESTIGADORA ACREDITADO DEDICACION DEDICACION AL GRADO ASIGNATURAS (CARACTER*, CURSO - CUATRIMESTRE) g
@

Mas de 5 afios de Docencia 2

Doctor en Farmacia Tiembo parcial P

37 Graduado en Nutricion Ms de 5 afios d L ivad Si 421,25 355 Practicas Externas Il (PE, 42 Curso - 22 Cuatrimestre) £
e

Humana y Dietética as. ?, afios de experiencia investigadora en b <
Nutricion. <

Licenciado en Farmacia Dos afios de docencia minimo y dos afios de Tiempo parcial Précticas Externas | (PE, 32 Curso - 22 Cuatrimestre) E

38 Medicina o Veterinaria ! experiencia profesional en el campo desarrollado en No procede 926,75 255 =)
el centro donde se efecttie el periodo de practicas. : Précticas Externas Il (PE, 42 Curso - 22 Cuatrimestre) (“))

Doctora en Biologia. Mas de 3 afios de Docencia g
Premio Extraordinario de | Mds de 5 afios de actividad investigadora en No i i ©

39 10X fnart W investig 252,75 Tiempo parcial Inmunologia (B, 12 Curso - 22 Cuatrimestre) O

Doctorado Inmunologia. 15% >

©

©

Mas de 5 afios de Docencia 8

Doctor en Farmacia 6 afios de experiencia investigadora en Bromatologia Si Tiempo parcial . ] o

40 , 252,75 Nutricién (OB, 22 Curso - 12 Cuatrimestre) o)
y Nutricién. 15% s

R

Més de 5 afios de Docencia S

©

Doctora en Farmacia Mas de 5 afios de experiencia investigadora en No i i o]

41 xperiencia nvestig 252,75 Tiempo parcial Bromatologia Descriptiva (OB, 22 Curso - 22 Cuatrimestre) o
Bromatologia y Control de Alimentos. 15% 3

2]

Mas de 5 afios de Docencia E_

" Doctora en Biologia Mas de 10 afios de experiencia investigadora en No 252 75 Tiempo parcial Microbiologia y Parasitologia de Alimentos E
Microbiologia de los Alimentos. ! 15% (OB, 22 Curso - 12 cuatrimestre) g

3

Mas de 5 afios de docencia 2

Licenciado en Quimica Mas de 2 afios de experiencia investigadora en No procede i i 5

43 Q Quimica y Andlisis (;p’ml'co ainvestig P 252,75 Tlemzc;‘;arual Quimica (B, 12 Curso - 12 Cuatrimestre) >
uimica 'y isis Quimico. b '

s

. o

TOTAL 27.213 horas (16,15 jornadas completas ©
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6.2.0tros recursos humanos disponibles

El Centro adscrito, para la puesta en marcha de su Programa Formativo, requiere contar con
suficiente personal de administracion y servicios que dé apoyo y asistencia al personal de las
Areas Académicas.

Este personal es personal laboral contratado y es responsable del ejercicio de la gestion y
administracién al servicio de la actividad docente de forma transversal (sin poder indicar una
dedicacién ni porcentaje a las diversas titulaciones). Particularmente este ejercicio esta
vinculado a las dreas de recursos humanos, organizacién administrativa, asuntos econdmicos,
informatica, archivos, bibliotecas, informacion, servicios generales, servicios cientifico-técnicos,
asi como el soporte a la investigacion y de cualesquiera otro proceso que se determine necesario
para el Centro adscrito en el cumplimiento de sus objetivos y la atencidn de los alumnos.

El nimero de personas que forman el equipo de trabajo puede variar en funcién del nimero de
alumnos matriculados o en proceso de formacién, el nimero de acciones formativas en proceso
de imparticion, la modalidad de las acciones, etc.

Las principales ocupaciones funcionales y profesionales del Personal de Administracion y
Servicios en el Centro Universitario Internacional de Madrid, seran:

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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Departamentos y
Servicios

Categorias
administrativas y

Apoyo a las Titulaciones

Perfiles

Coordinacion
Técnica

{2 4 personas
a tiempo
completo)

Auxiliar

(Subgrupo 4 VI,
Nivel |l &niee)

Gestion campus virtual

Gestidn de altas y modificaciones de permisos
de los profesores en el campus virtual.
Gestidn de la sala de profesores, proporcionar
informacidén y formacién a los profesores.
Seguimiento de profesores y coordinar
acciones correctoras.

Apoyo en el manejo de las herramientas del

campus virtual.

Informacion al profesorado

Proporcionar al profesorado informacién
acerca de nuevos procedimientos, eventos,
etc.

Gestionar las salas de profesores.

Exdmenes
Coordinar el procedimiento de envio y
recepcion de examenes.

Coordinar procedimiento de revisién de
examenes.
Procedimientos
Normalizar los

procedimientos que se

desarrollen  (correccion de examenes,
revision, cuidado de exdmenes, etc.)

Emisidn de certificados de docencia.

Titulados medios o
superiores.

Conocimientos

amplios del Sistema
educativo espaiol vy
del EEES.

Solicitud de Modificacién. Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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Departamentos Categorias . . .
P y g Apoyo a las Titulaciones Perfiles
Servicios administrativas y
Servicio de atencidn al alumno, de
profesores y administracion
Personal necesario para realizar y seguir las
matriculaciones de los alumnos y toda la
documentacion con trascendencia académica;
, atender a los alumnos en sus problemas;
Secretaria o
L atender la biblioteca; contratar a los
Académica
profesores, etc.
(4 6 personas) N
Auxiliar

1 personaa
Tiempo
Completo

5 personas a
Tiempo Parcial

(Subgrupo 4-ViIl,
Nivel Il &niece)

Adicionalmente esta prevista la contratacion
de un Gerente que gestione el area
administrativo-financiera del Centro

Universitario.
Servicio de Relaciones Internacionales

Servicio que centraliza, coordina y gestiona las
relaciones con otras instituciones educativas
movilidad

superiores y fomenta la

internacional de la comunidad universitaria.

Administrativos ¢
on titulacién
media o superior

Servicios
Generales

(12 personas a
Tiempo
Completo)

Ayudante de
laboratorio

(Subgrupo 4-ViII,
Nivel |l &niece)

Tareas de soporte a la docencia en la
realizacion de ensayos, mediciones, etc. en
los talleres y laboratorios de practicas.

Titulados medios
o] superiores
relacionados con
el dambito de
Ciencias de |Ia
Salud o de
Ciencias
Experimentales,
con experiencia
en el manejo de
equipos de
laboratorio.
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Departamentos Categorias . . .
P y g Apoyo a las Titulaciones Perfiles
Servicios administrativas y
Servicio de Admisiones FPII o superior y
Devart . Es el servicio de atencidn a los futuros experiencia  en
epartamento ] ) iy
alumnos, mediante un asesoramiento atencion y

de Admisiones
(3 6 personas)

2 personas a
Tiempo
Completo

4 personas a
Tiempo Parcial

Auxiliar

(Subgrupo 4-ViIl,
Nivel Il &niece)

personalizado tanto sobre la titulacion mas
adecuada para cada alumno como sobre el
nimero de créditos a matricularse
considerando el tiempo disponible de cada
candidato. El personal del departamento de
admisiones se encarga de revisar en primera
instancia que se cumplan los requisitos de

admision.

asesoramiento a
clientes,
prioritariamente
telefénico.
Conocimientos
amplios del
Sistema educativo
espafiol y del
EEES.

Departamento
de Educacion en
Internet

(# 15 personas)

13 personas a
Tiempo Parcial

2 personas a
Tiempo
Completo

Auxiliar

(Subgrupo 4,
Nivel Il &niece)

Servicio de Tutorias

Sus funciones son el acompafiamiento a los
estudiantes: le ayudan a resolver cualquier
duda de indole no académica u organizativa y
se constituyen en el interlocutor del alumno
con cualquiera de los departamentos del
Centro.

Servicio de orientacion académica (DOA)
Personal que orienta a los estudiantes, que
asi los soliciten, a adquirir unritmo de
trabajo y estudio propios y una metodologia
de estudio adecuada, teniendo en cuenta
las circunstancias laborales, familiares, etc., y
conseguir de este modo una dindmica de
conciliacion trabajo-familia-estudio y evitar
posibles abandonos.

Servicio de Atencion a las Necesidades

Especiales (SANNEE)

Servicio al que los alumnos pueden solicitar la
informacién que necesiten en relacién a
discapacidad, ayudas, becas, apoyos estatales,
etc.

Tutores, y
coordinador,
todos titulados
superiores,

algunos con DEA o
CAP.

Titulados
superiores
relacionados con
la pedagogia.
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Departamentos Categorias . . .
P y g Apoyo a las Titulaciones Perfiles
Servicios administrativas y
o o Desarrolladores
Servicio Técnico Informatico L
de aplicaciones,
Personal encargado del desarrollo y | administradores
Departamento Auxili mantenimiento de aplicaciones e de red, de
uxiliar . .. .
de Informatica infraestructuras técnicas: sistemas, de
(Subgrupo 4111, . aplicaciones,
(49 personas a Nivel Gnies 1) e Mantenimiento, desarrollo e o
HRED técnicos

Tiempo Parcial)

innovacion del campus virtual

e Desarrollo y mantenimiento de
aplicaciones informatica

informaticos de
mantenimiento y
jefes de proyecto.

* Categorias definidas en VIII Convenio colectivo nacional de universidades privadas, centros
universitarios privados y centros de formacién de postgraduados (Resolucion de 3-de-mayo-de
2016, 27 de agosto de 2019 de la Direccién General de Trabajo).

6.2.1. Mecanismos de seleccion del personal de CUNIMAD

En la seleccidn de personal, se respetara lo dispuesto en las siguientes leyes:

- LEY ORGANICA 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres.
BOE nuim. 71 viernes 23 marzo 2007.

- LEY 51/2003, de 2 de diciembre, de igualdad de oportunidades, no discriminacion y
accesibilidad universal de las personas con discapacidad. BOE num. 289 miércoles 3
diciembre 2003.

Los criterios de seleccidn, fijados con caracter general son los siguientes:

- Conocimientos exigidos para el desarrollo de su categoria, atendiendo a los estudios de
ensefianzas oficiales o complementarias que se acrediten por el candidato y la
adecuacidn de su experiencia profesional a las tareas requeridas.

- Conocimientos de inglés, tanto a nivel hablado y escrito.

- Experiencia profesional acreditada en puestos con alto requerimiento en el manejo de
las nuevas tecnologias, asi como en tareas de apoyo docente.

6.2.2. Tutores personales

CUNIMAD aplica un Plan de Accidn Tutorial, que consiste en el acompanamiento y seguimiento
del alumnado a lo largo del proceso educativo. Con ello se pretende lograr los siguientes
objetivos:

e Favorecer la educacion integral de los alumnos.
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e Potenciar una educacidon lo mas personalizada posible y que tenga en cuenta las
necesidades de cada alumno y recurrir a los apoyos o actividades adecuadas.

e Promover el esfuerzo individual y el trabajo en equipo.

Para llevar a cabo el plan de accidn tutorial, CUNIMAD cuenta con un grupo de tutores
personales. Es personal no docente que tiene como funcién la guia y asesoramiento del
estudiante durante el curso. Todos ellos estan en posesion de titulos superiores. Se trata de un
sistema muy bien valorado por el alumnado, lo que se deduce de los resultados de las encuestas
realizadas a los estudiantes.

A cada tutor personal se le asigna un grupo de alumnos para que realice su seguimiento. Para
ello cuenta con la siguiente informacion:

e Elacceso de cada usuario a los contenidos tedricos del curso ademas del tiempo
de acceso.

e La utilizacidn de las herramientas de comunicacion del campus (chats, foros,
grupos de discusion, etc.).

e Losresultados de los test y actividades enviadas a través del campus virtual.

Estos datos le permiten conocer el nivel de participacion de cada estudiante para ofrecer la
orientacién adecuada.
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7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

7.1.)ustificacion de la adecuacién de los medios materiales y servicios disponibles

En el desarrollo de la actividad propia del Centro siempre se dispone de la infraestructura
necesaria para desarrollar sus actividades de ensefianza, investigacion, extension y gestion.

La infraestructura fundamental para el desarrollo del titulo es el campus virtual, que se ha
descrito en el criterio cinco desde un punto de vista académico, abarcando en este criterio los
aspectos técnicos.

Ademas, para el desarrollo de las funciones de CUNIMAD, se dispone:
2 S eint Sn
—Unsaléndeactospara-100-personas:

- enlasede de la calle Zurbano 73 de:

e 3 Aulas (en formato auditorio).

e Biblioteca

e laboratorio de Investigacién

e 3 Salas de Defensas para TFG/TFM

e 3 Despachos para Profesores y Directores del Centro

e Sala de Profesores

e Resto de instalaciones disponibles como salas de laboratorios

- enlasede de la calle Beatriz de Bobadilla 14 de:

e 3 laboratorios polivalentes para practicas presenciales.
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7.2. Talleres de practicas

Tal y como se ha explicado en el criterio cinco, el cuadro de talleres presenciales queda de la
siguiente manera:

CUADRO DE TALLERES PRACTICOS GRADO NUTRICION HUMANA Y DIETETICA
Curso 12 cuatrimestre 22 cuatrimestre
Practicas presenciales agrupadas
en el mismo periodo de tiempo.

10 Practicas presenciales agrupadasenel | | 5¢ practicas que se impartan de
mismo periodo de tiempo. forma virtual se iran desarrollando

a lo largo del cuatrimestre.
Practicas presenciales agrupadas en el Practicas presenciales agrupadas
mismo periodo de tiempo. en el mismo periodo de tiempo.

29 Las practicas que se impartan de Las practicas que se impartan de
forma virtual seiran desarrollando a lo forma virtual se iran desarrollando
largo del cuatrimestre. a lo largo del cuatrimestre.

Las practicas que se impartan de
L. . forma virtual se irdn desarrollando
Las practicas que se impartan de .
. o a lo largo del cuatrimestre.
3¢ forma virtual seirdn desarrollando a lo .
. (Nota: En este cuatrimestre el
largo del cuatrimestre. .
alumno cursa la asignatura
“Prdcticas Externas I”)
.. . Las practicas que se impartan de
Practicas presenciales agrupadas en el . o
. . . forma virtual se irdn desarrollando
mismo periodo de tiempo. .
.. . a lo largo del cuatrimestre.
42 Las practicas que se impartan de .
. L, (Nota: En este cuatrimestre el
forma virtual seiran desarrollando a lo .
. alumno cursa la asignatura
largo del cuatrimestre. - .
Practicas Externas II”)

7.2.1. Instalaciones para la realizacion de las practicas presenciales de laboratorio

Siguiendo las directrices establecidas en el “ANEXO | Mddulos minimos de los espacios docentes
e investigadores” del Real Decreto 420/2015: “Laboratorios docentes: cinco metros cuadrados
por alumno asignado a un grupo de docencia. Dicho médulo podrd ser objeto de adaptacion en
funcion de las necesidades de docencia prdctica que correspondan a las ensefianzas oficiales que
impartan. En este espacio deberd reservarse una zona o mobiliario de custodia del vestuario y
de las prendas protectoras de laboratorio. Estos laboratorios deberdn ser espacios
independientes de las aulas y salas de tutorias.”, para realizar los talleres practicos presenciales
del Grado en Nutricion Humana y Dietética, CUNIMAD dispone de instalaciones situadas en la
calle Beatriz de Bobadilla 14, de Madrid, tiene-concertade-conta Universidad-de-Alcala,eluse
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El Centro de Educacidn Superior CUNIMAD, adscrito a la Universidad de Alcald, cuenta
actualmente con una dotacién de instalaciones recientemente autorizada por la Comunidad de

Madrid para la imparticion de las titulaciones en su sede de la calle Beatriz de Bobadilla 14 de
Madrid capital (aprobacién B.O.C.M. nimero 176 de viernes 26 de Julio de 2019, orden
2165/2019 de 11 de Julio de 2019,
http://www.bocm.es/boletin/CM_Orden BOCM/2019/07/26/BOCM-20190726-18.PDF).

En los espacios de la sede de Madrid de la calle Beatriz de Bobadilla 14, se han proyectado 3
laboratorios polivalentes para el desarrollo de las practicas presenciales. Cada uno de los
laboratorios tendra una capacidad de 25 alumnos manteniendo los 5 metros cuadrados por
estudiante indicados en las directrices del Real Decreto 420/2015 de 29 de mayo, de creacion,
reconocimiento, autorizacion y acreditacién de universidades y centros universitarios.

Para el d6ptimo desarrollo de las practicas presenciales de laboratorio de cada una de las
asignaturas del Grado en Nutricion Humana y Dietética, se han planificado 5 subgrupos de
maximo 25 estudiantes por subgrupo que cubren un total de 125 estudiantes; es de notar, que
el nimero méaximo de alumnos autorizados para el grado es de 100 estudiantes, por lo que no
se exceden las capacidades necesarias para el desarrollo adecuado de las practicas. De la misma
forma, esta planificacion se ha realizado utilizando la capacidad de uso de sélo 2 de los 3
laboratorios planificados; asi, en una primera fase se dotaran 2 de los 3 laboratorios de la sede
de la calle Beatriz de Bobadilla y el laboratorio nimero 3 se dotard mas adelante en prevision
de nuevas titulaciones.

Asi, en los espacios destinados para las prdcticas presenciales de laboratorio, se dispondra de
los siguientes recursos propios, adecuados a la realizacion de las practicas del grado:

- Columna vertebral flexible

- Esqueleto humano c¢/musculos

- Craneo y mandibula

- Cuerpo entero ¢/musculos, numerado

- Torso humano bisexo, espalda abierta

- Cabeza

- Médula espinal

- Médula espinal, musculo y piel

- Cerebro humano, 9 partes

- Rifdn, glomérulo y nefrona

- Sistema urinario, 6 partes

- Aparato respiratorio

- Material de vidrio (erlemneyer de 250 ml, Erlenmeyer de 100 ml, tubos de ensayo, tubos
de centrifuga, matraces aforados, pipetas graduadas y aforadas, probetas, vasos de
precipitados, vidrios de reloj)

- Equipo de destilacién fraccionada esmerilado 29/32
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plastico, con sensor de temperatura)

Manta calefactora c/agitacién, 500 mL

*
ek
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Equipo de destilacién simple esmerilado 29/32
Kit completo SENSION+ pH3, con accesorios + electrodo 50 10 T (Universal, cuerpo de

Microcentrifuga Micro Star 17, ventilada 24x1,5 ml.)

El Modelo Uv-1600pc Es Un Espectrofotémetro Uv Basico Para Requisitos Rutinarios Y
Diarios De Control De Calidad, Control De Procesos Y Laboratorios De Formacion

Balanza Analitica 152g X 0.1 Mg (90 Mm. Didmetro) Calibracion Interna

Memmert Baio Agua 7! + Tapa Tejadillo Wnb

Memmert™ Estufa Microbiolégica De Conveccidn Forzada Con Single Display Tactil (55

Litros)

Memmert™ Horno Universal De Conveccién Natural Con Pantalla Unica (55 Litros)

Horno De Camara 61 1.0002c
Bafo Arena 5x18x38 Cms.

Extractor Soxhlet 250 Ml

Bateria Macro Kjeldahl 4 PI.

Gilson Pipetman G 4-Pipette Kit (P2g+P20g+P200g+P1000g)

Agitador Magnético Con Calefaccion, Placa Ceramica RSLAB-1C

Microscopio Binocular 1000x LED 4x, 10x, 40x, 100x

Vitrina De Extraccién De Gases Sin Conducto Ascent® Max Ductless ADC-5B1

Filtro De Carbdn Activo PRIMARIO CFA-3

Buchi™ Rotavapor™ R-300 Rotary Evaporator

Knf Laboport Mini Diaphragm Vacuum Pump

Bipoacs

Autoclave Suelo Presoclave-lii 501 220v 50/60hz

Granatario

pHmetros y electrodos
Lipocalibres

Cintas métricas

Ordenador con programa informatico evaluacion de dietas

Mads concretamente, se especifica el aparataje que se venia empleando en la Universidad de

Alcala (UAH) para el desarrollo de las practicas presenciales en cada una de las asignaturas que
requieren de esta actividad formativa, hasta el curso 2019/2020. CUNIMAD se compromete a
mantener un aparataje andlogo al empleado hasta ahora; de modo que, el estudiante no se vea

en modo alguno afectado por el cambio de ubicacién. En concreto, el aparataje se indica a

continuacion:

19 Fisiologia Humana Punzdén romo.

flic Fisiologia Humana Martillo de reflejos.

flic Fisiologia Humana Tubos de ensayo con agua fria o caliente.

1¢ Fisiologia Humana Objetos para la exploracion de la estereognosia.
19 Fisiologia Humana Diapason.
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Curso Asignatura Aparataje

1¢ Fisiologia Humana Compas de Weber.

1¢ Fisiologia Humana Electrodos

1¢ Fisiologia Humana Electrocardiégrafo

1¢ Fisiologia Humana Papel de electrocardiégrafo

1¢ Fisiologia Humana Pinzas de nariz
Filtros desechables (boquillas): eliminan las
gotas de agua del flujo de aire y protegen de la

1¢ Fisiologia Humana contaminacién cruzada.
Cabezas de flujo respiratorio (modelos

1¢ Fisiologia Humana MLT1000L y MLT300L, AD Instruments).
Espirémetro (AD Instruments): junto con las
cabezas de flujo respiratorio, miden la velocidad

1¢ Fisiologia Humana del flujo.
Powelab (modelos 410 y 4/25T, AD
Instruments): adquiere los datos del espirémetro

1¢ Fisiologia Humana y los envia al software especifico del PC.
LabChart (AD Instruments): aplicacion para
registrar el espirograma y determinar diferentes

1¢ Fisiologia Humana parametros.

1¢ Fisiologia Humana Pulsdometro, banda toracica (Polar o Sigma).

1¢ Fisiologia Humana Cicloergdmetro Cardgirus.

1¢ Fisiologia Humana Software Cardgirus

1¢ Inmunologia Citémetro

1¢ Inmunologia Bolas de calibrado: BD Calibrite

1¢ Inmunologia Centrifugas.

1¢ Inmunologia Microscopio.

1¢ Inmunologia Cadmara de flujo laminar.

1¢ Inmunologia Camara de contaje o de Neubauer.

1¢ Inmunologia Vortex.

19 Quimica Balanza.

1¢ Quimica Embudo de plastico.

1¢ Quimica Espatula.

19 Quimica Varilla de vidrio.

19 Quimica Frasco lavador.

1¢ Quimica pH-metro.

1¢ Quimica Placa agitadora.

1¢ Quimica Barritas magnéticas agitadoras de tefldn.

1¢ Quimica Pera propipeta de caucho.

1¢ Quimica Embudo de pesada de 6 mL.

1¢ Quimica Pipetas Pasteur completas.

1¢ Quimica Espatula.

19 Quimica Frasco lavador.

19 Quimica Balanza analitica.

1¢ Quimica Pie + pinza de buretas.
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Curso Asignatura Aparataje
1¢ Quimica Espectrofotometro UV-Vis.
Cubetas espectrofotométricas de cuarzo de 1 cm
1¢ Quimica de camino éptico.
1¢ Quimica Cromatoplacas de silicagel.
19 Quimica Matraz de fondo redondo 250 mL esmerilado.
19 Quimica Matraz de fondo redondo 50 mL esmerilado.
1¢ Quimica Refrigerante recto.
1¢ Quimica Embudo de decantacién de 250 mL con tapdn.
1¢ Quimica Pipetas Pasteur.
1¢ Quimica Vidrio de reloj.
1¢ Quimica Tubo eppendorf de pldstico 2 mL
1¢ Quimica Rotavapor. @
19 Quimica Bomba de vacio de membrana. <§,
190 Quimica Placa agitadora con calefaccién. é
19 Quimica Cubeta de vidrio para TLC. %
1¢ Quimica Barrita magnética agitadora de teflon. é
1¢ Quimica Pie metalico con nuez y pinza metalica. §
19 Quimica Aro metdlico con nuez. §
19 Quimica Lampara monitor UV 365nm. §
1¢ Quimica Gafas de proteccion. E
1¢ Quimica Espectrofotometro UV-Vis. g
Cubetas espectrofotométricas de vidrio éptico 3
1° Quimica de 1 cm de paso de luz. <
1¢ Quimica Crisol de porcelana. §
1° Quimica Desecador de vidrio. -
19 Quimica Gradilla. §
19 Quimica Bafio de arena. §
19 Quimica Placa calefactora. §
19 Quimica Molino de martillos. g
10 Quimica Vidrio de reloj. §
10 Quimica Horno mufla. 2
1¢ Bioquimica Espectrofotometro de UV-vis. §
1¢ Bioquimica Cubetas del espectrofotémetro. %
1¢ Bioquimica Balanza analitica. %
1¢ Bioquimica Agitador. %)
1¢ Bioquimica Gradilla de tubos. §’
1¢ Bioquimica Fuente de electroforesis. %
1° Bioquimica Bafio de incubacion. 2
Cubeta de electroforesis con cristales, peines y §
1¢ Bioquimica separadores. %
1¢ Bioquimica Formado de geles. é
1¢ Bioquimica Balanza analitica. @
1¢ Bioquimica Bafio de agua a 100 °C. g
19 Bioquimica Centrifuga 3
(G]
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Curso Asignatura Aparataje
1¢ Bioquimica Balanza analitica.
1¢ Bioquimica Vaso de precipitados.
1¢ Histobiologia Microscopio 6ptico de campo claro.
Preparaciones histolégicas, previamente
1¢ Histobiologia procesadas.
Biopsias de tejido incluidas en parafina (bloques
flic Histobiologia de parafina).
Microtomo y bafio para estirar las secciones de
flic Histobiologia tejido.
1¢ Histobiologia Porta objetos y cubreobjetos de vidrio.
1¢ Histobiologia Cubetas y cestillo de vidrio.
1¢ Histobiologia Medio de montaje.
flic Histobiologia Instrumental (pinzas, agujas enmangadas).
1¢ Histobiologia Mortero de porcelana
flic Histobiologia Desecador con gel de silice.
10 Anatomia Humana Modelos anatémicos de la columna vertebral.
10 Anatomia Humana Modelos anatémicos del térax dseo.

Anatomia Humana

Modelos anatédmicos de huesos y articulaciones

1¢ de la extremidad superior
Anatomia Humana Modelos anatdmicos de huesos y articulaciones
19 de la extremidad inferior
10 Anatomia Humana Modelos anatémicos del tronco
, Modelos anatémicos integrados de la
Anatomia Humana . .
1¢ extremidad superior
, Modelos anatémicos integrados de la
Anatomia Humana . . .
19 extremidad inferior
Anatomia Humana Modelos anatédmicos del craneo y de la
1¢ articulacién temporomandibular
10 Anatomia Humana Modelos anatdmicos integrados de la cabeza
10 Anatomia Humana Modelos anatémicos del tronco
19 Anatomia Humana Modelos anatémicos del tronco
Anatomia Humana Prosecciones cadavéricas de la cavidad
1¢ abdominal y las visceras digestivas.
10 Anatomia Humana Placas cromatograficas Silicagel 60 F254.
10 Anatomia Humana Cubetas para TLC analitica (duquesas).
Microbiologia y Parasitologia de
29 los Alimentos Bafio de agua a 37 °C.
Microbiologia y Parasitologia de
29 los Alimentos Lampara de luz UV.
Microbiologia y Parasitologia de | Placas de Petri estériles (para irradiar y para las
29 los Alimentos siembras en masa).
Microbiologia y Parasitologia de | Botellas de medio PCA fundido estéril
29 los Alimentos atemperado a 502C.
Microbiologia y Parasitologia de
29 los Alimentos Placa de Agar Sangre.
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Curso Asignatura Aparataje
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Hisopo estéril.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Asa de siembra.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Placas Rodac
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Placas agar PCA
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Hisopos estériles
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Sistema de filtracion.
Microbiologia y Parasitologia de

e los Alimentos Filtro de 0,22 um.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Pinzas.
Microbiologia y Parasitologia de | Placas Petri con Agar EMB (eosina azul de

2 los Alimentos metileno).
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos BBL Enterotube II.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Gasa.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Embudos de plastico.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Varillas de vidrio.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Tubos conicos con tapa a rosca.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Gradillas.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Portaobjetos.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Cubreobjetos.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Centrifuga clinica.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Balanza para equilibrar tubos.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Microscopio éptico.
Microbiologia y Parasitologia de

29 los Alimentos Estufa microbioldgica de conveccion
Farmacologia Aplicada a la

20 Nutricion Pinzas.
Farmacologia Aplicada a la

29 Nutricion Ampolla de decantacion.
Farmacologia Aplicada a la

20 Nutricion Balanza.
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Curso Asignatura Aparataje
Farmacologia Aplicada a la
29 Nutricion Agitador.
Farmacologia Aplicada a la
20 Nutricion Iman.
Farmacologia Aplicada a la
20 Nutricion Varilla de vidrio.
Farmacologia Aplicada a la
29 Nutricion Bafio de hielo.
Farmacologia Aplicada a la
29 Nutricion Matraz kitasato.
Farmacologia Aplicada a la
29 Nutricion Placa filtrante.
29 Nutricion Bascula de precisidon equipada con un tallimetro.
29 Nutricién Cinta métrica ineldstica.
2 Nutricion Lipocalibrador.
29 Nutricion Analizador de grasa corporal.
29 Nutricién Tablas de referencia
Programa informatico DIAL. Este programa
Nutricion contiene diversas bases de datos fundamentales
2 en la practica de la nutricion y de la dietética:
29 Bromatologia Balanza analitica.
29 Bromatologia Estufa de desecacion.
29 Bromatologia Bafio de arena.
2 Bromatologia Horno eléctrico (mufla).
29 Bromatologia Extractor Soxhlet.
29 Bromatologia Bafio de agua con temperatura regulable.
29 Bromatologia Mantas calefactoras.
29 Bromatologia Aparato de destilacion Kjeldahl.
29 Bromatologia Placa calefactora.
29 Bromatologia Crisoles filtrantes de placa de vidrio de N.2 1.
2 Bromatologia Sistema de filtracién por succidn a vacio.
29 Bromatologia Placas agitadoras.
29 Bromatologia Espectrofotémetro UV/Vis.
29 Bromatologia Vidrio de reloj.
29 Bromatologia Placas agitadoras.
29 Bromatologia Bafios maria.
29 Bromatologia Plato poroso.
29 Bromatologia Densitémetro
29 Bromatologia Descriptiva Centrifugadora.
29 Bromatologia Descriptiva Agitador tipo vortex.
29 Bromatologia Descriptiva Espectrofotdémetro UV-Visible.
29 Bromatologia Descriptiva Balanza analitica.
29 Bromatologia Descriptiva Cubetas de plastico para el espectrofotémetro
29 Bromatologia Descriptiva Mechero Bunsen.
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Curso Asignatura Aparataje
29 Bromatologia Descriptiva Espectrofotémetro UV-visible
29 Bromatologia Descriptiva Placa calefactora.
29 Bromatologia Descriptiva Desecador.
29 Bromatologia Descriptiva Cdpsula de porcelana o vidrio de Pirex.
29 Bromatologia Descriptiva Estufa de desecacion.
29 Bromatologia Descriptiva Butirometro.
29 Bromatologia Descriptiva Picndmetro.
29 Bromatologia Descriptiva Cromatodgrafo de gases.
29 Bromatologia Descriptiva Termdmetro.
29 Bromatologia Descriptiva Equipo de destilacion fraccionado.
29 Bromatologia Descriptiva Manta calefactora.
29 Bromatologia Descriptiva Bafio maria de agua destilada E
29 Analisis de los Alimentos Eppendorfs. §7
29 Analisis de los Alimentos Ultraturrax. §
29 Analisis de los Alimentos Ultrasonidos. @
2 Analisis de los Alimentos Espectrofotometro UV-Vis. %
Filtros de membrana de jeringa (0.45 um de g
2 Analisis de los Alimentos tamafio de poro). §
Espectrofotémetro de absorcién atémica con §
29 Analisis de los Alimentos Ilama. E
2 Analisis de los Alimentos Lampara de catodo hueco de Ca. §
29 Analisis de los Alimentos Balanza analitica. §
29 Analisis de los Alimentos Matraces aforados <
29 Analisis de los Alimentos Pipetas aforadas §
2° Andlisis de los Alimentos Pesasustancias. -
29 Analisis de los Alimentos Vasos de precipitado. %
29 Analisis de los Alimentos Cromatografo HPLC con detector UV-visible. §
2 Analisis de los Alimentos Columna C18 (15 cm x 4,0 mm, 5 um dp). §
29 Analisis de los Alimentos Filtro para disolventes de 0,45 um. g
29 Analisis de los Alimentos Bafio de ultrasonidos. s
29 Toxicologia de los Alimentos Gradilla. E
29 Toxicologia de los Alimentos Bafio de agua termostatizado §
29 Toxicologia de los Alimentos Espectrofotometro UV-Vis. %
Cubetas espectrofotométricas de 1 cm de paso £
20 Toxicologia de los Alimentos de luz, de vidrio dptico. é
29 Toxicologia de los Alimentos Agitatubos tipo “vortex”. é
29 Toxicologia de los Alimentos Aparatos para microdifusidn, segin Wickman. %
29 Toxicologia de los Alimentos Espatula. 5
29 Toxicologia de los Alimentos Varilla de vidrio. %
29 Toxicologia de los Alimentos Vidrio de reloj o placa de petri. %
29 Toxicologia de los Alimentos Bateria de agitadores magnéticos. é
29 Toxicologia de los Alimentos Molino de cuchillas refrigerado. 5
29 Toxicologia de los Alimentos Balanza analitica. g
29 Toxicologia de los Alimentos Estufa de incubacion. 5)
(G]
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Curso Asignatura Aparataje
29 Toxicologia de los Alimentos Espectrofotometro UV-Vis.
29 Toxicologia de los Alimentos Placa calefactora con agitacion.
29 Toxicologia de los Alimentos Cubetas espectrofotométricas de vidrio dptico.
29 Toxicologia de los Alimentos Pie metalico.
29 Toxicologia de los Alimentos Aro metalico con nuez.
29 Toxicologia de los Alimentos Aparato destilacion Kjeldahl.
29 Toxicologia de los Alimentos Balanza analitica.
29 Toxicologia de los Alimentos Molino de martillos.
29 Toxicologia de los Alimentos Bafio de agua termostatizado con agitacion.
29 Toxicologia de los Alimentos Espectrofotémetro.
Cubetas espectrofotométricas de vidrio éptico
29 Toxicologia de los Alimentos de 1 cm de paso de luz. ﬁ
29 Toxicologia de los Alimentos Gradilla. %
29 Toxicologia de los Alimentos Barritas agitadoras de teflén. §
Control de Calidad en la B
49 Industria Alimentaria Lactodensimetros. §
Control de Calidad en la e
49 Industria Alimentaria Termdmetro de vidrio. §
Control de Calidad en Ia P
49 Industria Alimentaria Bafio de agua a 65 °C. %
Control de Calidad en la §
49 Industria Alimentaria Centrifuga Gerber. §
Control de Calidad en la 2
49 Industria Alimentaria Butirometros original Gerber. 1]
Control de Calidad en la S
49 Industria Alimentaria Placa calefactora -
Control de Calidad en la Balanza analitica, de sensibilidad 0,1 mg como §
49 Industria Alimentaria minimo. §
Control de Calidad en la s
49 Industria Alimentaria Desecador provisto de gel de silice. g
Control de Calidad en la Estufa de desecacidn que permita conseguir una é
49 Industria Alimentaria temperatura constante de 102 °C £ 2 °C. %
Cépsulas metdlicas planas, en metal inoxidable o %
40 Control de Calidad en la de vidrio de 2 cm de altura aproximadamente y §
Industria Alimentaria de 6 a 8 cm de diametro, aproximadamente, con &
tapas adecuadas. %
Control de Calidad en la =
49 Industria Alimentaria Bafio de agua §
Control de Calidad en la %
49 Industria Alimentaria Tubos de centrifuga. 8
Control de Calidad en la %
49 Industria Alimentaria Gradilla. §
Control de Calidad en la 3
49 Industria Alimentaria Filtros. §
Control de Calidad en la 2
49 Industria Alimentaria Embudos. §
>
3
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Curso Asignatura Aparataje
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Centrifuga.
Control de Calidad en la Refractémetro termostatizado con bafio de
49 Industria Alimentaria agua.
Control de Calidad en la Placas de vidrio de porosidad n.2 3 (15- 40
49 Industria Alimentaria micras).
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Equipo de filtracién a vacio.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Estufa de desecacion.
Control de Calidad en la
49 Industria Alimentaria Bureta.
Control de Calidad en la ”
7 . (0]
49 Industria Alimentaria Espectrofotometro UV-Vis. S
Control de Calidad en la g
49 Industria Alimentaria Balanza analitica. °©
Control de Calidad en la @
40 Industria Alimentaria Cedazo. E
Control de Calidad en la §
49 Industria Alimentaria Balanza analitica. 8
Control de Calidad en la g
40 Industria Alimentaria pH-metro. o
Control de Calidad en la §
49 Industria Alimentaria Balanza analitica. §
Control de Calidad en la ©
40 Industria Alimentaria Bafo de agua termostatable hasta 25 °C. g
Control de Calidad en la tz
49 Industria Alimentaria Papel de filtro Albet nimero 238 o equivalente. T
Control de Calidad en |a 2
49 Industria Alimentaria Colorimetro a 630 nm. §
Control de Calidad en la IS
[&]
49 Industria Alimentaria Refrigerante de reflujo. 8
>
Control de Calidad en |a B
40 Industria Alimentaria Bafio de arena. 8
Control de Calidad en la %
40 Industria Alimentaria Bafio de agua g
&
o
Q0
8
5
>
®
3
3
&
B
3
<
3
3
©
3
s
(=]
&
>
]
(G]
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Las instalaciones de dicha sede para la imparticion de las practicas de laboratorio, tienen la

disposicidn espacial que se detalla:

Disposicion espacial actual de los espacios en la sede (diciembre 2019)
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Disposicion espacial prevista para el correcto desarrollo de practicas presenciales (curso

2020/2021)
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Detalle de espacios previstos una vez sea autorizada la modificacion del grado y se sigan todos

los requerimientos legales posteriores necesarios:

PLANTA PRIMERA

Uso SUPERFICIE AEORD:
m? CCUPACION PERMITIDA
Zonas comunes del edificio
0.- Escalera 17,07 m2 Ocupacicn ocasional
1.- Vestibulo 1 18,08 m2 | Ocupacién ocasional
2-Aseos F. 13,39 m2 | Ocupacion ocasional
3-Aseos M. 17,468 m2 | Ocupacion ocasional

Total superficie util zonas comunes 66,02 m2

Zona de Laboratorios docentes

4 _Vestibulo 2 16,96 m2 | Ocupacion ocasional
5.- Laboratorio 1 131,62 m2 |1 persona/s m2 = 26
6.- Laboratorio 2 125,89 m2 |1 persona/dm? =25
7 .- Laboratorio 3 12554 m2 |1 persona/5 m2 =25

Total Superficie Gtil de Laboratorios 400,01 m2

e Campanas extractoras
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e Estadiometro

e Frigorificos

c o AlL .
o Granatarios
o Hornosmufla
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e pH-metros
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La Oficina de Transferencia de Resultados de Investigacion (OTRI) cuya mision es servir de enlace
entre la Universidad y su entorno socioecondmico en materia de investigacion e impulsar y
potenciar la actividad investigadora de la Universidad de Alcal3, asi como favorecer la difusion y
transferencia de los conocimientos generados a la sociedad.

Asimismo, pertenece a la UAH el Instituto Ramodn y Cajal de Investigacion Sanitaria (IRYCIS),
Institutos Madrilefios de Estudios Avanzados (IMDEA) y el Instituto Mixto de Investigacion
Biosanitaria de la Defensa (IMIDEF).
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7.3. Instituciones colaboradoras para la realizacion de Practicas Externas

Cumpliendo los requisitos recogidos en la Orden CIN/730/2009, los alumnos disponen para la realizacidn de las practicas externas de centros sanitarios,
centros socio-sanitarios, industrias alimentarias y de restauracion colectiva asi como centros de investigacion en nutricion, que permiten incorporar los valores
profesionales y competencias propias del ambito clinico, administrativo o de salud publica relacionadas con la nutricién humana y dietética.

En cuanto a los horarios de realizacidn de las Practicas Externas, se seguird lo establecido en el articulo 5 del Real Decreto 592/2014: “Los horarios de
realizacion de las practicas se estableceran de acuerdo con las caracteristicas de las mismas y las disponibilidades de la entidad colaboradora. Los
horarios, en todo caso, se procurara que sean compatibles con la actividad académica, formativa y de representacion y participacion desarrollada
por el estudiante en la universidad.”

El alumno dispondra de informacidn previa a su matriculacion sobre la ubicacion de los centros de practicas y el nimero de plazas disponibles en cada uno de
ellos, que se facilitara en la pagina web oficial de la titulaciéon. Se incluye a continuacidn, el listado de las entidades colaboradoras para la realizacion de las
practicas externas, indicando la ubicacidn geografica de los mismos:

NOMBRE INSTITUCION COLABORADORA UBICACION NOMBRE SECTOR N2 CENTROS N2 PLAZAS
ACTIFARMA, S.L. MADRID O'tras, z';1ct|V|da,des' profesionales, 1 1
cientificas y técnicas
ADAVIR MADRID A5|'stenC|'a en establecimientos 1 1
residenciales
ADVANCED MEDICAL PROJECTS GUADALAJARA | Investigacion y desarrollo 1 1
AGUA DE VALTORRE, S.A. TOLEDO Fabricacion de bebidas 1 1
p GUADALAJARA 1 2
AGUAS FONT VELLA Y LANJARON, S.A. Fabricacion de bebidas
GRANADA 1 2
ALCANDARA DE LA MATILLA, S.L. MADRID Industria de la alimentacién 1 1
ALCUNEZA, S.A. GUADALAJARA | Actividades sanitarias 1 1
AMBITEC LABORATORIO MEDIOAMBIENTAL, S.A. MADRID Investigacién y desarrollo 1 1
AMMA RECURSOS ASITENCIALES, S.A.U. GUADALAJARA | ASistencia en establecimientos 1 1
residenciales
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NOMBRE INSTITUCION COLABORADORA UBICACION NOMBRE SECTOR N2 CENTROS N2 PLAZAS
ANALISIS CLINICO MICROLAB, S.L. ALBACETE Actividades sanitarias 1 1
APERITIVOS FLAPER, S.A. MADRID Industria de la alimentacién 1 1
APERITIVOS TAPA, S.A GUADALAJARA | Industria de la alimentacion 1 1
AQUIMISA CENTRO S.L. MADRID Otras actividades profesionales, 1 1
cientificas y técnicas
ASOCIACION DE HOGARES PARA NINOS PRIVADOS MADRID Asistencia en establecimientos 1 1
DE AMBIENTE FAMILIAR NUEVO FUTURO residenciales
ASOMECOL, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1
BIOMARO-LABS, S.L.U. MADRID Investigacién y desarrollo 1 1
BODEGAS DOMINIO DE ATAUTA, S.L. MADRID Fabricacion de bebidas 1 1
BODEGAS SANZ MUNOZ, S.L. GUADALAJARA | Industria de la alimentacion 1 1
CAMPOFRIO FOOD GROUP, S.A. MADRID Industria de la alimentacidn 1 2
MADRID 1 2
CARGILL, S.L.U. Industria de la alimentacién
ALBACETE 1 1
CASTELLON, S.A. MADRID Industria de la alimentacidn 1 1
CENTRO DE ATENCION A PERSONAS CON Asistencia en establecimientos
DISCAPACIDAD FISICA (CAMF) GUADALAIARA residenciales ! !
CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA .,
AGROALIMENTARIA DE ARAGON (C.I.T.A) ZARAGOZA Investigacién y desarrollo 1 2
CENTRO DE INVESTIGACIONES ENERGETICAS, .,
MEDIOAMBIENTALES Y TECNOLOGICAS (CIEMAT) | APRID Investigacion y desarrollo ! 2
CENTRO DE MAYORES DE GUADALAJARA, S.L. GUADALAJARA | Asistencia en establecimientos 1 1
residenciales
CENTRO GERIATRICO MANANTIAL, S.A. GUADALAJARA | Asistencia en establecimientos 1 1
residenciales
CENTROS DE INVESTIGACION EN NUTRICION Y Otras actividades profesionales,
MADRID o . 1 2
SALUD, S.L. cientificas y técnicas
CENTROS MEDICOS SALUS CANARIAS, S.A. S.C. TENERIFE Actividades sanitarias 1 1
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NOMBRE INSTITUCION COLABORADORA UBICACION NOMBRE SECTOR N2 CENTROS N2 PLAZAS
CLINICA LA ANTIGUA, S.L.U. GUADALAJARA | Actividades sanitarias 1

. MADRID 1 2
COMPANIA DE BEBIDAS PEPSICO Fabricacion de bebidas

BURGOS 1
COMPANIA DE SERVICIOS DE BEBIDAS . .
REFRESCANTES, 5.A. (CASBEGA) MADRID Fabricacion de bebidas 1 2
CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES S,
CIENTIFICAS (CSIC) MADRID Investigacion y desarrollo 1 2
CONSULTING SALUD MADRID Actividades sanitarias 1 1
CORPORACION ALIMENTARIA PENASANTA, S.A. - ASTURIAS Industria de la alimentacién 1 2
CAPSA
COVIDIEN SPAIN, S.L. BARCELONA Actividades sanitarias 1 1
DAGU, S.A. GUADALAJARA | Industria de la alimentacion 1 1
DESARROLLOS ALIMENTARIOQS, S.A. GUADALAJARA | Industria de la alimentacion 1 1
DIAGNOSLAB, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1
DIAVERUM MADRID Actividades sanitarias 1 1
DISTRIBUIDORA EUROPEA DE REFRESCOS, S.L. MADRID Fabricacion de bebidas 1 2
DIVITAL 08, S.L. MADRID A5|'stenC|'a en establecimientos 1 1
residenciales

DONORO ARROYO, TERESA SLNE MADRID Industria de la alimentacién 1 1
DR. CABALLERO PEREGRIN, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1
DRAGE & MATE INTERNATIONAL, S.L. MURCIA Investigacién y desarrollo 1 1
ESLTUDIOS ANALITICOS APLICADOS A LA CLINICA, MADRID Actividades sanitarias 1 1
EUROCENTRO DE CARNES, S.A. TOLEDO Industria de la alimentacion 1 1
FISIOTERAPIA NAVA SORIA Actividades sanitarias 1 1
FOMENTO DE LA DEHESA EXTREMERNA, S.L. MADRID Industria de la alimentacién 1 1
FRIPOZO, S.A. MURCIA Industria de la alimentacién 1 3
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NOMBRE INSTITUCION COLABORADORA UBICACION NOMBRE SECTOR N2 CENTROS N2 PLAZAS

FUNDACION CENTRO NACIONAL DE o

INVESTIGACIONES ONCOLOGICAS CARLOS 11l (cNio) | VWAPRID Investigacion y desarrollo ! !

FUNDACION CNIC CARLOS Il MADRID Investigacién y desarrollo 1 2

FUNDACION GLOBAL NATURE MADRID Industria de la alimentacion 1 1

FUNDACION JIMENEZ DIiAZ - UTE MADRID Actividades sanitarias 1 2

FUNDACION MARQUES DE VALDECILLA CANTABRIA Actividades sanitarias 1 2

FUNDACION PARA LA INVESTIGACION BIOMEDICA L,

DEL HOSPITAL GREGORIO MARARGN MADRID Investigacién y desarrollo 1 1

FUNDACION PARA LA INVESTIGACION BIOMEDICA

DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO 12 DE OCTUBRE - MADRID Actividades sanitarias 1 2

INSTITUTO DE INV

FUNDACION PARA LA INVESTIGACION BIOMEDICA L,

DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO DE LA PRINCESA MADRID lviesidsn y dlezitells 1 2

FUNDACION PARA LA INVESTIGACION BIOMEDICA L,

DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO LA PAZ MADRID Investigacion y desarrollo 1 2

FUNDACION PARA LA INVESTIGACION BIOMEDICA

DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO PRINCIPE DE MADRID Investigacion y desarrollo 1 2

ASTURIAS

FUNDACION PARA LA INVESTIGACION BIOMEDICA L,

DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO RAMON Y CAJAL MADRID Investigacion y desarrollo 1 2

FUNDACION PUBLICA ANDALUZA PROGRESO Y SEVILLA Investigacion y desarrollo 1 5

SALUD

FUNDACION RIOJA SALUD-CENTRO DE . L

INVESTIGACION BIOMEDICA DE LA RIOJA (CIBIR) LARIOJA Actividades sanitarias ! 2

GABINETE PSICOLOGICO Y SEXOLOGICO MADRID Actividades sanitarias 1 1

GENERAL LAB, S.A. MADRID Actividades sanitarias 1 1

GENIALITY DIAGNOSTICO GENETICO, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1

GERIATRIA Y SANIDAD, S.A. (GERIASA) MADRID Asistencia en establecimientos 1 1
residenciales
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NOMBRE INSTITUCION COLABORADORA UBICACION NOMBRE SECTOR N2 CENTROS N2 PLAZAS
I e L : :
HARINAS PALMERO, S.L. CIUDAD REAL | Industria de la alimentacion 1 1
ESRR';AZAC,')\:\?SDEJC:ESS%EALARMS SISl ol MADRID Actividades sanitarias 1 1
HERO ESPANA, S.A. MURCIA Industria de la alimentacion 1 2
HIBEARA, S.L. (RESIDENCIA SIGLO XXI) GUADALAJARA f;?;i’;cc'lzlzz B M 1 1
HI1JOS DE ANTONIO LOPEZ, S.L. GUADALAJARA | Industria de la alimentacion 1 1
HOFFMANN ELDERLY, S.L.U. MADRID Actividades sanitarias 1 1
HOSPITAL CLINICO SAN CARLOS MADRID Actividades sanitarias 1 1
HOSPITAL DE BASURTO-OSAKIDETZA VIZCAYA Actividades sanitarias 1 2
HOSPITAL DE MADRID, S.A. MADRID Actividades sanitarias 1 1
HOSPITAL INFANTIL UNIVERSITARIO NINO JESUS MADRID Actividades sanitarias 1 1
HOSPITAL SANTOS REYES BURGOS Actividades sanitarias 1 1
HOSPITAL UNIVERSITARIO DE FUENLABRADA MADRID Actividades sanitarias 1 2
HOSPITAL UNIVERSITARIO DE MOSTOLES MADRID Actividades sanitarias 1 1
HOSPITAL UNIVERSITARIO FUNDACION ALCORCON | MADRID Actividades sanitarias 1 1
HOSPITAL UNIVERSITARIO LA PAZ MADRID Actividades sanitarias 1 3
g(g:l;/ll'l';gli UNIVERSITARIO PRINCIPE DE ASTURIAS MADRID Actividades sanitarias 1 )
Idcsalud Clinica Alcala de Henares | MADRID 1
IDC SALUD, Idcsalud Hospital Tres Culturas TOLEDO N . 1
SLU. Idcsalud Hospital Sur, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1
j(tjjgs;]alcua%:sspltal Universitario Rey MADRID 1 )
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NOMBRE INSTITUCION COLABORADORA UBICACION NOMBRE SECTOR N2 CENTROS N2 PLAZAS
Idcsalud Valdemoro (Hospital
Universitario Infanta(EIenF;) MADRID ! 2
Idcsalud Hospital de Talavera TOLEDO 1 1
Residencia de Mayores Dulcinea CIUDAD REAL 1 1
Residencia de Mayores Alcabala ALBACETE 1 1
Residencial La Manchuela ALBACETE Asistencia en establecimientos 1 1
CADIG San Clemente CUENCA residenciales 1 1
CADIG La Piedra Encantada ALBACETE 1 1
IGEN BIOLAB, S.L. MADRID Investigacién y desarrollo 1 1
IGMR DRES ORDAS Y PALOMO, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1
INMUNOTEK, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1
INSTITUTO DE BIOINGENIERIA DE CATALUNA (IBEC) | BARCELONA Investigacién y desarrollo 1 1
INSTITUTO DE FISIOTERAPIA'Y DEPORTE, S.L. GUADALAJARA | Actividades sanitarias 1 1
LTJSJI;T:JSI\?TI mgﬁgﬁ&gﬁg;ﬁ';‘”AmA MADRID Investigacion y desarrollo 1 2
INSTITUTO DE SALUD CARLOS Il MADRID Investigacién y desarrollo 1 2
INSTITUTO IMDEA AGUA MADRID Investigacién y desarrollo 1
INSTITUTO MADRILENO DE INVESTIGACION Y
DESARROLLO RURAL, AGRARIO Y ALIMENTARIO MADRID Investigacién y desarrollo 1 2
(IMIDRA)
!:ég\:gg% I,'\LA: Cl-](IDR':::_ADYE ATI\G:.III[I'GAAI;CISN Y MADRID Investigacion y desarrollo 1 2
INVITROTECNIA, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1
LABAQUA, S.A. ALICANTE Investigacién y desarrollo 1 1
;’:2%%’?:2?0 DE ANALISIS CLINICOS VIRGEN DE VIZCAYA Actividades sanitarias 1 1
::i;%;':ggg‘éEiODiE:JTA%ZLACTEOS GUADALAJARA | Industria de la alimentacién 1 2
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NOMBRE INSTITUCION COLABORADORA UBICACION NOMBRE SECTOR N2 CENTROS N2 PLAZAS
LAURA CALZADO FISIOTERAPIA MADRID Actividades sanitarias 1 1
LEDESMA,S DELICATESSEN, SLU. MADRID Industria de la alimentacion 1 1
LEKKERLAND ESPANA, S.L. MADRID Industria de la alimentacién 1 1
MEDIREVA, S.L.U. MADRID Actividades sanitarias 1 1
MEDLUMICS, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1
'S\ltJEVAS TECNOLOGIAS DE GESTION ALIMENTARIA, MADRID Industria de la alimentacién 1 1
ORIO TRADICION, S.L.U. MADRID Industria de la alimentacién 1 1
PERSONALIZA GABINETE, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1
PROXXIMA CARE, S.L. MADRID A5|'stenC|'a en establecimientos 1 1
residenciales
QUESOS SANABRIA, S.L. CUENCA Industria de la alimentacién 1 1
REHABILITACION ALONSO MARTINEZ, S.L.U. MADRID Actividades sanitarias 1 1
RESIDENCIA GERIATRICA EL PARQUE, S.L. GUADALAJARA | Asistencia en establecimientos 1 1
residenciales

S. G. HOLDINGS ENTERPRISE, S.L. MADRID Investigacién y desarrollo 1 1
SADA P.A. VALENCIA, S.A. VALENCIA Industria de la alimentacién 1 1
SALUDDIA CENTRO MEDICO, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1
SANILAB MOLECULAR, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1

Hosplta.l Universitario Sanitas La MADRID 1 )

Moraleja

Hospital Universitario Sanitas La
SANITAS Zarzuela MADRID Actividades sanitarias 1 2
SOCIEDAD —=
ANONIMA DE Hospital Virgen del Mar MADRID 1 2
HOSPITALES | Hospital Sanitas CIMA BARCELONA 1 2

Centro Residencial Getafe MADRID Asistencia en establecimientos 1 1

Centro Residencial Las Rozas MADRID residenciales 1 1
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NOMBRE INSTITUCION COLABORADORA UBICACION NOMBRE SECTOR N2 CENTROS N2 PLAZAS
Centro Residencial El Viso MADRID 1 1
Centro Residencial Almenara MADRID 1 1
Centro Residencial Alameda MADRID 1 1
Centro Residencial Ferraz MADRID 1 1
Centro Residencial Guadarrama MADRID 1 1
Centro Residencial Henares MADRID 1 1
Centro Residencial La Florida MADRID 1 1
gae{:;;?n?esidencial Jardines de MADRID 1 1
Centro Residencial La Moraleja MADRID 1 1
Centro Residencial Mirasierra MADRID 1 1
Centro Residencial Puerta de Hierro | MADRID 1 1
SANTA RITA HARINAS, S.L. GUADALAJARA | Industria de la alimentacion 1 2
SCA ALMAZARAS DE LA SUBBETICA, S.C. CORDOBA Industria de la alimentacion 1 1
SCHWEPPES, S.A. MADRID Fabricacion de bebidas 1 2
SECADEROS DE ALMAGUER, S.A. TOLEDO Industria de la alimentacién 1 1
SENOBLE IBERICA, S.L.U. TOLEDO Industria de la alimentacién 1 2
(SSESS\QK:\(/I))DE SALUD DE CASTILLA LA MANCHA TOLEDO Actividades sanitarias 1 1
SERVICIO EXTREMENO DE SALUD GERENCAARER. | fcenes | actividades saitarias : :
SERVICIOS SOCIALES ATALANTAR, S.L. (VITALIA MADRID Asistencia en establecimientos 1 1
BARAJAS-COSLADA) residenciales
SETNA NUTRICION, S.A. MADRID Industria de la alimentacién 1 1
SINEWS MTI, S.L.P. MADRID Actividades sanitarias 1 1
SYNERON-CANDELA, S.A. MADRID Actividades sanitarias 1 1
TOMSA DESTIL, S.L. MADRID Fabricacion de bebidas 1 1
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NOMBRE INSTITUCION COLABORADORA UBICACION NOMBRE SECTOR N2 CENTROS N2 PLAZAS
UNITED LABORATORIES ESPANA, S.A. MADRID Actividades sanitarias 1 2
UNMEQUI UNIVERSAL MEDICO QUIRURGICA, S.A MADRID Actividades sanitarias 1 2

USP HOSPITAL SAN CARLOS MURCIA MURCIA Actividades sanitarias 1 2
VACUNEK, S.L. VIZCAYA Investigacién y desarrollo 1 1
VIDACORD, S.L. MADRID Actividades sanitarias 1 1
VINOS Y BODEGAS CIUDAD REAL | Industria de la alimentacién 1 2
VISAN INDUSTRIAS ZOOTECNICAS, S.L. MADRID Industria de la alimentacion 1 1
TOTAL 163 214
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7.4.Dotacion de infraestructuras investigadoras

Las areas de investigacion a desarrollar por el Centro Adscrito estdn encuadradas en los
objetivos de los Planes de Investigacion de la Universidad de Alcala, pero con foco en las areas
del saber humano relacionadas con las titulaciones que se imparten. En la primera fase del
Centro Universitario son las areas de Ciencias de la Salud y Ciencias Sociales y Juridicas.

Estas dreas del Centro Adscrito se desarrollan en coordinacion con el Vicerrectorado de
Investigacion y Transferencia de la Universidad de Alcald, que es el érgano que coordina y dirige
la investigacion desarrollada en los distintos Departamentos, Grupos de Investigacion,
Institutos Universitarios de Investigacion y Centros de Apoyo a la Investigacion que integran la
Universidad de Alcala.

En esta primera etapa del Centro Universitario Internacional de Madrid el trabajo de
investigacion estd especialmente vinculado con el Area de Ciencias Sociales y Juridicas y el Area
de Salud de la Universidad de Alcala.

Asi, el Departamento de Ciencias Biomédicas —que forma parte del Area de Salud- cuenta con
una unidad docente dedicada a la Nutricién y Bromatologia en la que se desarrollan varios
grupos de investigacidn en nutricion.

La consolidada estructura de investigacion de la Universidad de Alcald (bibliotecas, laboratorios,
red de convenios, OTRI) y la existencia de grupos y especialistas en el area de Ciencias de la
Salud, garantizan la puesta en marcha de programas de investigacién que puedan contribuir a
la generacién del conocimiento y a la transferencia de resultados a la sociedad.

El Centro Universitario Internacional de Madrid tiene previsto la implementacion de programas
y colaboraciones con el Grupo de investigacion del area de Ciencias de la Salud de la Universidad
de Alcald “Alimentacion, nutricion y estrategias en salud publica” dirigido por la catedratica,
Maria Victorina Aguilar Vilas. En dicho grupo se estan siguiendo en la actualidad des las
siguientes lineas de investigacion prioritarias:

» Estudios de composicién corporal.
> Etiopatogenia, fisiopatologia y factores de riesgo de distintas patologias metabdlicas y
su prevalencia.

Y

Valoracidn de la ingesta de alimentos.

» Biodisponibilidad, bioactividad de los alimentos y sus constituyentes para la mejora de
la calidad de vida.

» Estudio y desarrollo de alimentos e ingredientes tradicionales y funcionales.

» Estudio y disefio de nuevos alimentos.

Ademas, el Centro Universitario Internacional de Madrid desarrollara las siguientes lineas
propias de investigacion en Nutricion:

° Dieta Mediterranea
° Malnutricion en adultos

Alegaciones. Solicitud de modificacion del Grado en Nutricion Humana y Dietética.
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7.5. Dotacion de infraestructuras docentes

7.5.1. Software de gestion académica

El Centro Universitario Internacional de Madrid dispone de herramientas de gestién que
permiten desarrollar de forma eficiente los procesos académico-administrativos requeridos por
el titulo que son los de acceso, admisidn, expediente, reconocimientos y transferencias, gestion
de actas, expedicidn de titulos, convocatorias, y los procesos auxiliares de gestién como son la
gestion de exdmenes, gestion de defensas de Trabajo Fin de Grado, gestidn de practicas, etc.

Dichas herramientas se han desarrollado sobre la base de la gestion por procesos, la gestion de
calidad y la satisfaccion de las necesidades y expectativas de los usuarios; y todo ello, al tratarse
de una ensefanza semipresencial, previendo que las solicitudes y trdmites puedan desarrollarse
integramente a distancia.

7.5.2. Campus virtual

CUNIMAD cuenta con una plataforma de formacidn propia preparada para la realizacion de los
titulos, disefiada sobre la base de una experiencia formativa que cuenta con mas de 10 afios en
gestion y formacion.

Esta plataforma pertenece a Entornos de Aprendizaje Virtuales (VLE, Virtual Learning
Managements), un subgrupo de los Gestores de Contenidos Educativos (LMS, Learning
Management Systems).

Se trata de aplicaciones para crear espacios donde un centro educativo, institucion o empresa,
gestiona recursos educativos proporcionados por unos docentes y organiza el acceso a esos
recursos por los estudiantes y, ademas, permiten la comunicacion entre todos los implicados
(alumnado y profesorado). Entre sus caracteristicas cabe destacar:

- Es facil de utilizar y no requiere conocimientos especificos por lo que el estudiante
puede dedicar todos sus esfuerzos al aprendizaje de la materia que le interesa.

- Todo el sistema opera a través de la Web por lo que no es necesario que los alumnos
aprendan a utilizar ningun otro programa adicional.

- Esunsistema flexible que permite adaptarse a todo tipo de necesidades formativas.

Dentro del campus virtual el estudiante encuentra tantas aulas virtuales como asignaturas tenga
matriculadas. Desde el aula puede acceder a las sesiones presenciales virtuales a través de la
television en Internet, que esta basado en Adobe Flash Player, una aplicacién que ya estd
instalada en mas del 98% de los equipos de escritorio conectados a Internet.

La difusidn se realiza mediante el streaming, es decir, el usuario no descarga nada en su
ordenador, el visionado se realiza almacenando una minima cantidad de informacion (buffering)
para el visionado de los contenidos.

Los requisitos técnicos para participar en las sesiones virtuales se resumen en la siguiente tabla:
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REQUISITOS TECNICOS

Sistema operativo

Microsoft Windows 7, o posterior

Mac OS X 10.6 o posterior

e Internet Explorer 9.0 o posterior
e Mozilla Firefox 25 o posterior
e Google Chrome

bR e Safari 4.0 o posterior

Requisitos Adicionales:

Adobe Flash Player 8 o superior.
Resolucion Resolucién Minima de 800x600 (se recomienda 1024x768 o superior).
pantalla

Ancho de banda

3 Mb ADSL/ Cable (conexién aldambrica recomendada).

Acceso externo a Internet, sin restricciéon de puertos o URL no

Red
corporativas.
Audio Tarjeta de audio integrada, con altavoces o toma de auriculares.
Video WebCam compatible con los sistemas operativos mencionados.
Memoria RAM: minimo recomendado 1 Gb.
Equipos PC

Procesador: DUAL CORE.
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7.5.3. Biblioteca virtual

7.5.3.1.Biblioteca de la Universidad de Alcala

El estudiante tiene a su disposicidn los recursos disponibles en la Biblioteca de la UAH que cuenta
con un Centro de Recursos para el Aprendizaje y la Investigaciéon (CRAI)
(https://biblioteca.uah.es/biblioteca/crai-bibliotecas.asp) y otros ocho puntos de servicio
repartidos en tres campus (Alcala-Ciudad, Campus Universitario-Alcalda y Campus de
Guadalajara) y dos localidades (Alcala de Henares y Guadalajara), con una dotacién total de unos
3.500 puestos de trabajo y puestos adaptados a diferentes discapacidades y con las ayudas
técnicas necesarias.

La coleccidén la forman unos 600.000 volimenes en diversos formatos. Ademas, se ofrece acceso
a una gran coleccion virtual con mas de 118.000 libros electrénicos, 31.000 revistas electrdnicas,
82 bases de datos y mas de 8.000 recursos electrdnicos propios en acceso abierto.

Se ofrece a los usuarios diversos servicios que permiten el acceso, la provision y el uso de
recursos documentales propios y externos accesibles por Internet: Buscador, catadlogo
automatizado, préstamo de documentos y portatiles, préstamo intercampus, Pasaporte
Madrofo, reservas y renovaciones, acceso al documento y préstamo interbibliotecario,
referencia e informacién bibliografica, formacion en competencias en informacién (ALFIN),
apoyo a la investigacién y acceso a una gran variedad de recursos electrénicos.

Se cuenta con salas de estudio, salas de trabajo individual y en grupo, despachos para
investigadores, equipos informaticos y numeroso equipamiento tecnoldgico, wifi, acceso
remoto (VPN), maquinas de autopréstamo, buzones de devolucion, calculadoras graficas y
diversos medios para la reproduccion de documentos. Independientemente de esto, en la
Universidad esta implantado el sistema de solicitud de material desde un campus a otro y el
sistema tanto de consulta en la misma biblioteca como en préstamo domiciliario. Todo este
sistema se gestiona a través de la pagina web de la Universidad (https://biblioteca.uah.es/),
ademas de las consultas de los fondos bibliograficos que la Universidad dispone en formato
online; todo esto permite que el estudiante tenga acceso a cualquier documento, libro, etc. que
necesite, independientemente del lugar fisico donde se encuentre ubicado.

La Biblioteca de la Universidad de Alcala (UAH) ha logrado el Sello de Excelencia Europea 500+
tras haber superado un nuevo proceso de evaluacidon en 2017. Este Sello lo concede el Club de
Excelencia en Gestién (CEG) y la entidad de certificacién Bureau Veritas, y esta convalidado a
nivel europeo por la European Foundation for Quality Management (EFQM). El Sello ha sido
concedido oficialmente a fecha de 23 de diciembre de 2017 y tiene un periodo de validez de 2
afios. La Biblioteca Universitaria ha participado en sucesivos procesos de evaluacién para el
Reconocimiento a la Excelencia segin el modelo EFQM en los afios 2009, 2011, 2013, 2015 y
2017, consolidando su nivel de calidad en la gestion y ocupa uno de los niveles mas altos del
ranking de Organizaciones Excelentes, Sector Universidades, del CEG. La UAH es miembro del
CEG desde el 1 de enero de 2013.
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7.5.3.2. Biblioteca virtual del Centro de Educacién Superior CUNIMAD

El material bibliografico y documental, se gestiona a través de una biblioteca virtual. Esta cubre
las necesidades de informacidn de profesores, investigadores, alumnos y PAS, para la realizacion
de sus tareas de docencia, investigacion y gestion.

Se dispone de un contrato con la Universidad Internacional de la Rioja por el que ésta ultima
cede la tecnologia y los contenidos de su Biblioteca Virtual al Centro de Educacidn Superior
CUNIMAD con caracter indefinido, a fin de que pueda utilizar en su tarea docente dicha
tecnologia propiedad de la Universidad Internacional de la Rioja S.A. (La adscripcidn de la misma
a la CRUE implica su pertenencia a la red REBIUN, con los derechos y obligaciones que prevé su
Reglamento. El servicio de préstamo interbibliotecario de REBIUN es un instrumento
fundamental para la investigacidn).

Esta biblioteca virtual cuenta en estos momentos con mas de 4.500 articulos cientificos a texto
completo, 89.000 registros bibliograficos, una coleccién de 68.000 libros electréonicos cuyo
idioma predominante es el espafiol, acceso a las herramientas de Web of Knowledge como el
JCR o Web of Science y varias bases de datos que ofrecen contenidos gratuitos como Dialnet o
Hathi Trust.

La biblioteca virtual cuenta con un sistema de gestion de biblioteca y una herramienta de
descubrimiento propiedad de PROQUEST, las cuales son la base para futuras extensiones.

La vision de biblioteca virtual sigue el modelo mostrado en la siguiente figura:

Biblioteca -e SGB Repositorio
COLECCION
Recursos gratuitos + | de pago | + prod. propia
Macroindice + Catalogo + Repositorio
Discovery Tool

Gestor bibliografico

Gestor de PIB
Gestor de enlaces

Control de acceso

Identificador, etc.

USUARIO
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Adjuntamos a continuacion bibliografia disponible relacionada con el Grado en Nutricion

Humana y Dietética:

MANUALES EN BIBLIOTECA VIRTUAL: (hay unas 3.000 referencias de libros sobre alimentacion

y nutricion)

Dorantes Cuéllar, Alicia Yolanda, Martinez Sibaja, Cristina, Guzman Blanno, Agustin.

Endocrinologia clinica. Manual Moderno 2012.
Nutricion y dietética. Editorial Vértice. ISBN: 9788499311661.
Manual de alimentacion, nutricion y dietética. Editorial CEP S.L. ISBN: 9788468150093.

Olveira Fuster, Gabriel, ed. Manual de nutricion clinica y dietética (2a. ed.). Espafia: Ediciones

Diaz de Santos, 2007. ProQuest ebrary. Web. 29 April 2015.

Cervera, Pilar, Clapés, Jaume, and Rigolfas, Rita. Alimentacion y dietoterapia: nutricion aplicada
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- Nutrition Reviews (0029-6643)
- Nutritional Neuroscience (1028-415X)

7.6. Recursos de telecomunicaciones

Los recursos disponibles son los siguientes:
e Numero de teléfono de red inteligente para llamadas entrantes.
e Centralita de telefdnica administrativa Panasonic TDA 600. 16 canales volP + analdgicos.
e Nueve enlaces mdviles con conexion digital a la central.

e Cuatro lineas de banda ancha redundantes y balanceadas utilizando tecnologia Cisco
para dar acceso a: Internet, Conectividad con Universitas XXI y al Campus Virtual que
tiene CUNIMAD externalizado.

e Telefonia basada en VolP sobre servidores Cisco Call Manager 5.1 redundados.
e 100 por 100 de los puestos de trabajo con acceso a la red local mediante cable.
e Cobertura WIFI en todas las dependencias universitarias.

e Sistemas de alimentacion eléctrica ininterrumpida mediante baterias y un generador
diesel que garantiza el servicio necesario para las comunicaciones y el normal
funcionamiento de todos los equipos informaticos en caso de fallo eléctrico con
autonomia de ocho horas.

7.7. Mecanismos para garantizar el servicio basado en las TICs

El modelo de ensefianza de CUNIMAD hace un uso intensivo de las TICs para garantizar el
proceso de ensefianza-aprendizaje. Las infraestructuras tecnoldgicas que sirven de apoyo a la
educacion a distancia en CUNIMAD garantizan la accesibilidad a los servicios en todo momento.

CUNIMAD tiene contratado un proveedor europeo de servicios de Presencia en Internet, Hosting
Gestionado, Cloud Computing y Soluciones de Infraestructura TIC (Arsys) que nos permite:

- Optimizar la velocidad de conexidn con todos los usuarios de Internet, de esta manera
nuestros servidores pueden ser vistos con gran rapidez y sin cuellos de botella por
usuarios de conexiones RTB, RDSI, ADSL, cable, etc.,, asi como por internautas
extranjeros.

- Redundanciafisica. Si una linea sufre un corte, las restantes mantendran la conectividad
con Internet.

- Velocidad de descarga hacia cualquier destino. Los paquetes de datos escogeran la ruta
mas adecuada para llegar al usuario que esta viendo las paginas por el camino mas corto.

Desde el punto de vista técnico, CUNIMAD dispone de las mas avanzadas instalaciones en
materia de seguridad fisica, control de temperatura y humedad, seguridad contra incendios y
alta disponibilidad de energia eléctrica. Se detalla a continuacién:
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INSTALACIONES DE SEGURIDAD

Seguridad fisica

- Sensores para el control de la temperatura y humedad ambiente.
- Filtrado de aire para evitar la entrada de particulas.
- Sistema automatico balanceado y redundante de aire acondicionado.

- Sistema de deteccidon de incendios que dispara, en caso de necesidad, un dispositivo
de expulsidn de gas inerte que extingue el fuego en pocos segundos.

Seguridad en el suministro eléctrico

- Sistema de Alimentacion Ininterrumpida (SAl) para garantizar la estabilidad y
continuidad de los equipos.

- Grupo electrégeno auténomo que suministraria, en caso de corte prolongado, la
energia necesaria para que no haya pérdida de alimentacion, de modo que los
servicios a clientes no sufran ninguna alteracion.

Seguridad perimetral

- Acceso restringido por control de tarjeta magnética y contrasena.
- Sistema generalizado de alarmas.

- Tele vigilancia.
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7.8. Detalle del servicio de alojamiento
7.8.1. Recursos software

La infraestructura légica necesaria para el funcionamiento del campus virtual se describe en Ia
siguiente tabla:

RECURSOS SOFTWARE
Acceso Remote Desktop Servidor de base de datos MySQL
Express Edition Soporte ASP y ASP.NET Servidor de base de datos PostgreSQL

Servidor de base de datos SQL Server

Extensiones FrontPage
2000/2005

Filtro antivirus / antispam avanzado Servidor de correo (POP3/SMTP/listas)

Gestor de Base de datos: Microsoft SQL

Servidor de estadisticas AWStats
Server 2005/2008

Indexador de ficheros Microsoft Index Server | Servidor FTP

Intérpretes VBScript, JScript, Active Perl, PHP | Servidor Multimedia Windows Media

y Python Server
Lenguaje de programacion ASP y ASP.NET Servidor web IS
. Sistema Operativo: Windows
Mailenable
2000/2003/2008 Server
Microsoft oBind Tecnologia Microsoft
Microsoft Servidor DNS Webmail Horde
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La infraestructura fisica necesaria para el funcionamiento del campus virtual se describe en tres

puntos: Caracteristicas técnicas del servidor, Caracteristicas del hosting y Sistema de copias de

seguridad. Tal como se describen a continuacién en la tabla:

RECURSOS HARDWARE

Caracteristicas técnicas del servidor

Detalle de la maquina

Gestion del producto

Fabricante: IBM

Modelo Xeon E5-2630 0

Tipo CPU: Intel Xeon Quad-Core
Nudmero de nucleos: 24

Velocidad de cada nucleo: 2.30 GHz
Memoria RAM: 32 GB ECC

Tamafio de discos 2x300 GB

HDD Discos: 136 GB RAID 1

HDD cabina FC: 2 TB

SAS RAID: RAID 1 Hot Swap —

Transferencia: 18 Mbps

Panel de control
Reinicios y reseteos

Avisos automaticos (email/SMS)

Gréficos de ancho de banda y transferencia

Direcciones IP extra

Seguridad

Alojamiento IDC Proteccidn firewall

Monitorizacion avanzada

Garantias y Soporte

Garantia hardware ilimitada Soporte 24x7

Caracteristicas del hosting

disponibilidad del 99%.

Disponibilidad 24x7 del portal y la plataforma de formacion con un porcentaje de

Servicio de backup y recovery de los datos almacenados en los servidores.

gue se acuerde.

Servicios de retenciones: Retencién de la imagenes de los backup realizados por el tiempo

Web, etc.).

Servicios de sistemas de seguridad: Fisica (Control de Accesos, Extension de Incendios,
Alimentacidn ininterrumpida eléctrica, etc.,..) y Logica (Firewalls, Antivirus, Securizacion

URL, rendimiento, etc.

Servicio de Monitorizacion, Informes y estadisticas de Ancho de Banda, disponibilidad de
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Sistema de copias seguridad

Compresion de datos de alto nivel

El proceso de copia se realiza a través de una tecnologia puntera de copias de seguridad
incrementales y completas, FastBit, que le garantiza:

- Altos niveles de compresién (un 50% de media), lo que nos permite almacenar en el
servidor 2 veces el espacio contratado.

- Menor transferencia de datos, por lo que podra realizar sus copias desde cualquier
tipo de acceso a Internet, incluso desde una conexién RTB por linea analdgica.

Proceso sencillo y automatico

Pues no se ha de recurrir a los métodos manuales en los que tiene que dedicar mucho tiempo
y esfuerzo. Con el sistema de Backup Online se realizan las copias de seguridad con gran
facilidad, lo que permite despreocuparse del proceso.

Copia segura

El proceso de copia se realiza a través de una clave de cifrado y previa autentificacién del
usuario de acceso al servicio.

Se utiliza un algoritmo de cifrado de 448 bits (superior a los que se utilizan en certificados de
seguridad web), a través de una clave privada, lo que garantiza que la informacion se
almacena de forma segura y no es accesible mas que por el usuario del servicio.

Ademas, al efectuar la copia en un servidor de Internet, sus datos se encuentran a salvo de
cualquier incidente y fuera de sus instalaciones, lo que le protege ante catastrofes como
incendios, errores humanos, fallos hardware o software, etc.
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7.9.Prevision de adquisicion de recursos materiales y servicios
necesarios

Este cuadro resume la planificacidn sistematica de infraestructuras, materiales y servicios de los
que el Centro Universitario se dotara en los proximos anos de acuerdo a la previsidn anual de
incorporacién de personal.

RECURSOS 2015-16 2016-17 2017-18 2018-19
Capacidad maxima de acceso a Internet 1Gb 1Gb 1Gb 1Gb
Lineas de acceso a internet redundantes 8 8 8 8
Capacidad de almacenamiento en servidores 3218 100 TB 120 TB 160 TB
centrales
Lr:cgr::;))ras departamentales (con faxy 20 14 12 10
Impresoras escritorio 12 10 10 10
Potencia de SAI 40 kVA 40 kVA 40 kVA 40 kVA
Potencia generadores diésel 60 kW 60 kW 60 kW 60 kW
Lineas telefénicas 210 240 240 270
Puntos de acceso wireless 18 20 20 20
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7.10. Arquitectura de software

Para el desarrollo de las aplicaciones informaticas desarrolladas, CUNIMAD ha implantado una
arquitectura de software orientada a Dominio DDD. Esta arquitectura dispone de componentes
horizontales y transversales que se muestran en la siguiente figura:

Arquitectura DDD
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7.10.1. Componentes horizontales

Componentes horizontales.

aplicacion

Capa de Basada en la definicion del modelo vista controlador. Implementa las
presentacion pantallas de usuario y los controladores de estas.
Capa de Coordina actividades propias de la aplicacién pero no incluye légica de

negocio siguiendo el Principio de “Separation of Concerns”.

Capade
dominio

Basada en la definicion del patrén “Entity” e implementada a través de
las “IPOCO Entities”. Esta capa esta completamente desacoplada de la
capa de datos para lo cual se aplica el patrén “Inversion of Control”.

Capa de datos

Basada en la definicidon del patrén “Repository” y es la encargada de
acceder a la base de datos de la aplicacién.

7.10.2. Componentes transversales

Componentes tra nsversales

Gestiona la seguridad en el acceso a la aplicacion, y se divide en dos:

1. Autenticacién: Permite validar la identidad de los usuarios e
incluye el inicio y fin de sesidn, el recordatorio y cambio de
contrasefia y la activacion de cuenta de los usuarios.

2. Autorizacién: Permite gestionar los permisos de los usuarios en la
aplicacion a partir de los roles que les hubiesen sido asignados e

Componente incluye:
de seguridad . L.

Permisos de acceso a las pdaginas

Permisos de acceso a las opciones de menu

Permisos de lectura, escritura, eliminacién y

consulta

Permisos de ejecucién de acciones

Implementado en base al patrén “Memento” y permite recuperar el estado

Componente | anterior de una pagina durante el proceso de navegacion del usuario para
de estados mantener los valores introducidos en los filtros, listados, asistentes, etc.

Debera estar preparado para escenarios con granja de servidores.
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Componente
de navegacion

Permite establecer la relacidn de flujos entre las paginas de la aplicacion
para mantener la coherencia en la navegacién del usuario.

Componente
de validaciéon

Permite realizar las validaciones de los valores de entrada y salida de Ia
aplicacion. Incluye lo siguiente:

1. Validacién de definicién de campos: Permite validar la definicion
de los campos en base a la longitud, tipo de dato, rango de
valores, etc.

2. Validacién de formatos: Permite validar los formatos de texto
conocidos como son: NSS, NIE, NIF, CIF, CCC, EMAIL, MOVIL, etc.

3. Filtrado de textos: Permite filtrar los textos de entrada (usuarios) y
salida (base de datos) en base a una lista negra de palabras con el
fin de evitar inyecciones de SQL y de XSS.

Componente
de auditoria

Permite registrar una bitacora de las acciones realizadas por los usuarios
en la aplicacion almacenando: la naturaleza de la accidn, el momento en
que se realizé, desde donde y el usuario que la ejecutd. Incluye 5 niveles de
auditoria:

1. Auditoria de acceso: Encargado de registrar los inicios, cierres de
sesion, intentos fallidos en la aplicacion, solicitudes de
recordatorio y cambios de contrasefia.

2. Auditoria de navegacion: Encargado de registrar las paginas
visitadas por los usuarios en la aplicacidn recogiendo la mayor
cantidad de parametros posibles (tiempo, navegador, etc.).

3. Auditoria de acciones: Encargado de registrar todas las acciones
realizadas por el usuario en el sistema recogiendo la mayor
cantidad de parametros posibles (contexto, registro, etc.).

4. Auditoria de datos: Encargado de registrar los cambios que un
usuario realiza sobre los datos de la aplicacion recogiendo la
mayor cantidad de parametros posibles. Incluye operaciones de
alta, edicion, eliminacién y consulta de registros (contexto,
registro, filtro, etc.).

5. Auditoria de validacion: Encargado de registrar las validaciones
incorrectas y filtros aplicados que eliminaron cadenas de inyeccion
SQLy XSS.

Encargado de interceptar, registrar, categorizar y comunicar los errores

Componente | encontrados en la aplicacién en produccién. Estas excepciones deberan

de estar dentro de un contexto para identificar como han ido subiendo por las

excepciones diferentes capas e incluiran informacidn relativa al espacio de nombres,
clase, método y cualquier informacidn adicional como ser el usuario.

Componente | Encargado de realizar el cifrado y descifrado de informacién sensible como

de cifrado la contrasefia o datos sensibles segun la L.O.P.D.
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Componente

Encargado de realizar el envio de los correos electrénicos de la aplicacion.
de correo

7.11.  Criterios de accesibilidad universal y diseiio para todos

Se esta trabajando para que el campus virtual alcance el nivel AA de las Pautas de Accesibilidad
para el Contenido en la Web 2.0 del W3C, cuyos requisitos se recogen en la norma espainola
sobre accesibilidad web (UNE 139803:2012).

Para garantizar la integracion de las personas con discapacidad en el aula, se presta especial
atencién a la accesibilidad de aquellas funcionalidades que promueven la interaccion entre
estudiantes y de éstos con los profesores: foro, videoconferencia, etc.

El objetivo es que los contenidos formativos y las actividades sean igualmente accesibles, tanto
a nivel técnico (aplicacion de las citadas Pautas de Accesibilidad para el Contenido en la Web
2.0) como pedagodgico (objetivos formativos alcanzables por los distintos perfiles de
discapacidad).

Asimismo, para que la produccion de contenidos por parte del equipo docente se ajuste a los
requerimientos de accesibilidad establecidos, éstos se desarrollardan mediante plantillas en
Word con estilos cerrados. Ademas, una vez producidos, se exportaran a distintos formatos para
facilitar a los estudiantes el acceso multidispositivo: HTML y PDF accesible.

El Servicio de atencién a las necesidades especiales (SANNEE) que presta apoyo a los estudiantes
en situacion de diversidad funcional, temporal o permanente, aportando las soluciones mas
adecuadas a cada caso. Su objetivo prioritario es conseguir la plena integracion en la vida
universitaria de todos los estudiantes buscando los medios y recursos necesarios para hacer una
universidad para todos.
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8. RESULTADOS PREVISTOS

8.1.Valores cuantitativos estimados para los indicadores y su justificacion

Una prevision de los resultados que obtendran los estudiantes del Grado se enfrenta con los
siguientes factores de dificultad.

El caracter de ensefianza no presencial (que esta, en estrecha relacién con el perfil del estudiante
que la elegird) comporta que los periodos para la finalizacion con éxito de la ensefianza han de
estimarse, a priori, mas dilatados que en las presenciales.

No obstante, partiendo de la base de que el perfil mayoritario previsto de alumnos es el de
estudiantes muy motivados y que son conscientes de la mejora profesional y/o personal, ya que
las necesidades sociales en este ambito son cada vez mayores.

e Estudiante que compatibiliza trabajo y estudio: un alto porcentaje de alumnos
compatibilizan un trabajo con los estudios, tiene una carrera laboral, esta preocupado
por adquirir cierta categoria profesional y por promocionar en su empleo,
experimentado en la utilizacion de las nuevas tecnologias de la informacién vy
comunicacion, como internet, correo electrdnico, etc., que bien ya finalizd sus estudios
oficiales y pretende ampliar sus estudios de grado.

e Personas que por razones geograficas, discapacidad, o cualquier otra circunstancia
personal, no pueden asistir regularmente a clases presenciales, siendo las ensefianzas
en la modalidad semipresencial una oportunidad para la mejora de su cualificacién
profesional y para la obtencidn de un titulo universitario de cardcter oficial.

Para una estimacion adecuada de los resultados, CUNIMAD ha establecido unos valores para las
tasas de graduacion, abandono, eficiencia.

A estos efectos, se entenderd por:

Tasa de Graduacidn: porcentaje de estudiantes que finalizan la ensefianza en el tiempo previsto
en el plan de estudios (d) o en un afio académico mas (d+1) en relaciéon con su cohorte de
entrada.

Forma de calculo: El denominador es el numero total de estudiantes que se matricularon por
primera vez en una ensefianza en un afio académico. El numerador es el nimero total de
estudiantes de los contabilizados en el denominador, que han finalizado sus estudios en el
tiempo previsto (d) o en un afo académico mas (d+1).

Graduados en “d” o en “d+1” (de los matriculados en “c”)

x100

o“_n

Total de estudiantes matriculados en un curso “c

csv: 218668257296723844626543
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Tasa de Abandono: relacidn porcentual entre el nimero total de estudiantes de una cohorte de
nuevo ingreso que debieron obtener el Titulo el aflo académico anterior y que no se han
matriculado ni en ese afio académico ni en el posterior.

Forma de célculo: Sobre una determinada cohorte de estudiantes de nuevo ingreso establecer
el total de estudiantes que sin finalizar sus estudios se estima que no estaran matriculados en el
Titulo ni en el ailo académico siguiente al que debieran haber finalizado de acuerdo al plan de
estudios (t+1) ni dos afios después (t+2), es decir, dos afos seguidos, un afio después de la
finalizacion tedrica de los estudios y el siguiente.

N2 de estudiantes no matriculados en los 2 dltimos cursos “t+1” y “t+2”
x100

N2 de estudiantes matriculados en el curso t-n+1

n = la duracién en afios del plan de estudios

Tasa de Eficiencia: relacion porcentual entre el niUmero total de créditos tedricos del plan de
estudios a los que debieron haberse matriculado a lo largo de sus estudios el conjunto de
estudiantes graduados en un determinado curso académico y el nimero total de créditos en los
que realmente se han matriculado.

Forma de calculo: El nUmero total de créditos tedricos se obtiene a partir del niumero de créditos
ECTS del plan de estudios multiplicado por el nimero de titulados. Dicho numero se divide por
el total de créditos de los que realmente se han matriculado los graduados.

Créditos tedricos del plan de estudios * Niumero de graduados
x100

(Total créditos realmente matriculados por los graduados)

Se ha tenido en cuenta lo indicado en la “Guia de Apoyo para la elaboracion de la Memoria para
la solicitud de verificacion de titulos oficiales” editada por ANECA, por este motivo se ha tomado
como referencia los resultados obtenidos en los Grados impartidos en la Facultad de Farmacia
de la Universidad de Alcala.

Por todo ello y partiendo de la base de que el perfil mayoritario de alumnos previsto es el de
estudiantes muy motivados y que son conscientes de la mejora profesional y/o personal ya que
las necesidades sociales en este dmbito son cada vez mayores, se estiman los siguientes valores:

Tasa de Graduacion 70%
Tasa de Abandono 15%
Tasa de Eficiencia 75%

csv: 218668257296723844626543
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I. COMUNIDAD DE MADRID

C) Otras Disposiciones

Universidad de Alcala

18 RESOLUCION de 19 de marzo de 2018, del Rector de la Universidad de Alcald,
sobre delegacion de competencias en diversos organos de gobierno unipersona-
les de esta Universidad.

El articulo 20.1 de la vigente Ley Orgdnica 6/2001, de 21 de diciembre, de Universi-
dades (modificada por Ley 4/2007, de 12 de abril), configura al Rector como madxima auto-
ridad académica de la Universidad y le otorga las competencias de direccién, gobierno y
gestion de la misma, atribuyéndole, igualmente, entre otras, cuantas competencias no sean
expresamente atribuidas a otros érganos.

En desarrollo de esta prevision legal, el articulo 21.1 de los vigentes Estatutos de la
Universidad de Alcald (aprobados por Decreto 221/2003, de 23 de octubre, del Consejo de
Gobierno de la Comunidad de Madrid), recoge toda la suerte de competencias que se con-
fieren al Rector de la Universidad de Alcal4.

Al objeto de lograr una mayor agilidad y eficacia en la gestién de la actividad univer-
sitaria, al tiempo que para facilitar el cumplimiento de los fines institucionales, se ha valo-
rado la necesidad y conveniencia de que el Rector de la Universidad de Alcald lleve a cabo
la delegacion de algunas de sus competencias en determinados 6rganos unipersonales de
gobierno de la Universidad, por lo que, en aplicacion de lo dispuesto en el articulo 9 de la
vigente Ley 40/2015, de 1 de octubre, de Régimen Juridico del Sector Piblico, en relacién
con lo previsto en los articulos 22.1, 26.9, 29.2 y 30.8 de los citados Estatutos de la Univer-
sidad de Alcala, este Rectorado

RESUELVE

Primero

Delegar en el/la Vicerrector/a de Personal Docente e Investigador:

a) Las competencias en materia de personal docente e investigador universitario, ex-
cepto las legalmente indelegables.

b) La ejecucion de los acuerdos de la Comision de Personal Docente e Investigador.

c) La gestion de los programas de movilidad del Personal Docente e Investigador.

d) La suscripcidn, en nombre de la Universidad de Alcald, de contratos de Personal
Docente e Investigador y del Personal Investigador.

e) La creacion, ordenacion y coordinacion de Departamentos Universitarios, asi
como la relacién con los mismos.

f) La suscripcidn, en nombre de la Universidad de Alcald, de convenios, declaracio-
nes de intereses o pactos en materias de su competencia con cardcter general.

Segundo

Delegar en el/la Vicerrector/a de Investigacién y Transferencia:

a) Laordenaciény coordinacion de las actividades y convocatorias de investigacion,
a través de los departamentos, grupos de investigacion, institutos universitarios de
investigacion y centros de apoyo a la investigacion.

b) La planificacién, ordenacion y gestién de la Escuela de Doctorado.

c¢) La ordenacién y coordinacién de las cdtedras extraordinarias.

d) La coordinacién y gestién de la Biblioteca Universitaria.

e) Laejecucion de los acuerdos de la Comisién de Investigacion.

f) Laordenacion y coordinacion de las actividades de transferencia de conocimiento
e innovacién y la gestion y seguimiento de los parques cientificos y tecnoldgicos.

g) La gestidn y direccidon de la OTRI.
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h)

)

k)

Tercero

La gestién y seguimiento de las solicitudes de patentes, marcas y registros de la
Universidad de Alcald ante la Oficina Espafiola de Patentes y Marcas u otras ofi-
cinas o registros oficiales de propiedad industrial y/o intelectual.

La suscripcioén, dentro del ambito de competencias delegadas en este Vicerrecto-
rado, de convenios, contratos y acuerdos, tanto de cesién de titularidad de dere-
chos de explotacién de una obra o invencién, que se suscriben con los autores o
inventores de la misma en beneficio de la Universidad, como de licencia de pro-
piedad industrial y/o intelectual.

La suscripcion, en nombre y representacion de la Universidad de Alcald, de cuan-
tos documentos publicos o privados sea legalmente necesario formalizar para la
constitucién de empresas de base tecnoldgica, asi como de todos aquellos otros
que se deriven de los anteriores.

La suscripcién, en nombre de la Universidad de Alcald, de convenios, declaracio-
nes de intereses 0 pactos en materias de su competencia con cardcter general.

Delegar en el/la Vicerrector/a de Estudios de Grado y Estudiantes:

a)
b)

c)
d)

€)
f)
2)

h)
i)
7
k)

Cuarto

La planificacién, ordenacion académica general y gestion de la oferta docente de
las titulaciones de Grado.

La creacidn, ordenacién y coordinacién de Facultades, Escuelas y Centros docen-
tes de la Universidad de Alcal4.

La organizacién del acceso de los estudiantes a la Universidad.

Las Secretarias de Estudiantes, matriculacion, actas, convalidacién de estudios y
becas.

La aplicacién de las normas de permanencia.

La gestion de las Practicas Externas y la Orientacion Psicopedagdgica.

Las relaciones con los estudiantes y la representacion ordinaria ante los 6rganos y
organizaciones estudiantiles.

El apoyo y la orientacion al estudiante.

La adscripcidn de centros externos y la ordenacién y coordinacién de los mismos.
La ejecucién de los acuerdos de la Comision de Docencia.

La suscripcion, en nombre de la Universidad de Alcald, de convenios, declaracio-
nes de intereses o pactos en materias de su competencia.

Delegar en el/la Vicerrector/a de Estudios de Posgrado:

a)

b)
c)

d)
e)

f)
2)

Quinto

La planificacién, ordenacién académica general y gestién de la oferta docente de
los Mdsteres Universitarios.

El impulso, gestién y tramitacién de los planes de estudio de Ensefianzas no Re-
gladas, de Educacion Permanente y de Posgrado propio.

La planificacion, ordenacion y gestion de la Escuela de Posgrado.

La ejecucién de los acuerdos de la Comision de Estudios de Posgrado.

La gestién ordinaria de la oferta docente y seguimiento de la actividad docente de
Posgrado, acceso a Estudios Propios, matriculacién de alumnos y actas, convali-
daciones y adaptaciones de estudios, becas, solicitudes de titulos y devolucién de
precios publicos, convocatorias extraordinarias, reclamaciones de exdmenes y
permanencia de Estudios Propios y Programas de Formacién Continua.

La ejecucion de los acuerdos de la Comisién de Estudios Propios.

La suscripcién, en nombre de la Universidad de Alcald, de convenios, declaracio-
nes de intereses o pactos en materias de su competencia.

Delegar en el/la Vicerrector/a de Gestion de la Calidad:

a)
b)

c)
d)

La organizacidn, planificacion, gestién y seguimiento de los Sistemas de Calidad
de Grados, Mdsteres y Doctorado.

La organizacidn, planificacion, gestion y seguimiento de los Sistemas de Calidad
de los Estudios Propios y otras ensefanzas no regladas.

Los procesos de verificacion y de modificacion de las titulaciones de Grado y Posgrado.
La gestion de la renovacién de la acreditacion de las titulaciones oficiales.
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€)
f)
2)

h)
)

Sexto

La gestién de los procedimientos de acreditacidén institucional.

La gestién de los programas de formacion y evaluacién del profesorado universitario.
La planificacién e implementacion de procedimientos de calidad en los diferentes
dmbitos de la universidad.

La coordinacién del Servicio de Traduccién de la Universidad y las relaciones con
las instituciones externas relativas a lenguas.

La suscripcién, en nombre de la Universidad de Alcald, de convenios, declaracio-
nes de intereses o pactos en materias de su competencia.

Delegar en el/la Vicerrector/a de Estrategia y Planificacién:

a)
b)
c)
d)
e)

f)
g

h)

Séptimo

La elaboracion y propuesta de nuevas estrategias en estudios de Grado, Mdsteres
Universitarios y enseflanzas no regladas.

La elaboracion y propuesta de nuevas estrategias en los programas de doctorado,
programas de investigacion y en la captacion y retencién de talento investigador.
La planificacién, implementacién y coordinacién de metodologias de ensefianza
on-line.

La planificacién y gestién de los medios informadticos y los equipamientos tecno-
16gicos de la Universidad.

La planificacién y coordinacién de Programas de Innovacién Docente y Apoyo a
la Docencia presencial y virtual.

La creacién, ordenacion y coordinacion de Centros de Apoyo a la Docencia.

Las competencias que corresponden al Rector como Presidente de la Mesa de
Contratacion.

La suscripcion, en nombre de la Universidad de Alcald, de convenios, declaracio-
nes de intereses o pactos en materias de su competencia.

Delegar en el/la Vicerrector/a de Relaciones Internacionales:

a)

b)

c)

d)
e)

Octavo

El establecimiento de relaciones académicas, culturales o cientificas con las insti-
tuciones extranjeras y el desarrollo de programas internacionales de cooperacion
académica y cientifica.

El desarrollo e impulso de programas de intercambio internacional de profesores,
investigadores y estudiantes, en colaboracién con los Vicerrectorados con compe-
tencias en estas materias.

La planificacién, gestiéon y seguimiento de actuaciones conducentes a un recono-
cimiento y expansion internacional de las titulaciones de Grado y Posgrado de la
Universidad de Alcald, en colaboracién con los Vicerrectorados con competencias
en estas materias.

La coordinacion del Centro de Lenguas Extranjeras.

La suscripcién, en nombre de la Universidad de Alcald, de convenios, declaracio-
nes de intereses o pactos en materias de su competencia.

Delegar en el/la Vicerrector/a de Campus de Guadalajara y Relaciones Institucionales:

a)

b)
c)

d)

La representacion ordinaria del Rector ante las autoridades locales, provinciales y
regionales de la Comunidad Auténoma de Castilla-L.a Mancha.

Las relaciones con las instituciones regionales y locales.

La coordinacién de todos los centros de la Universidad en la Comunidad Auténo-
ma de Castilla-La Mancha, incluida la responsabilidad del centro de coste desti-
nado a su Campus.

La coordinacién de todas las actividades docentes, investigadoras y de extensioén
universitaria en las sedes de la Universidad en la Comunidad Auténoma de Castilla-
La Mancha.

La suscripcién, en nombre de la Universidad de Alcald, de convenios, declaracio-
nes de intereses o pactos en materias de su competencia.
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Noveno

Delegar en el/la Vicerrector/a de Politicas de Responsabilidad Social y Extensién Uni-
versitaria:

Décimo

La direccion de las politicas de Discapacidad e Integracion.

Las politicas de sostenibilidad medioambiental.

Las politicas de transparencia institucional.

La cooperacién y el voluntariado.

La coordinacién de las actividades culturales y de extensién universitaria.

La presidencia del Comité de Publicaciones.

La suscripcién, en nombre de la Universidad de Alcald, de convenios, declaracio-
nes de intereses o pactos en materias de su competencia.

Delegar en el/la Vicerrector/a de Economia, Emprendimiento y Empleabilidad:

a) Eldisefio y supervisién de la politica econdémica de la universidad en coordinacién
con la Gerencia.

b) Laelaboracion de las lineas presupuestarias y la programacién plurianual, en cola-
boracién con la Gerencia y el Vicerrectorado de Estrategia y Planificacién.

c¢) La colaboracién con la Gerencia en las relaciones con la Fundacién General y las
empresas de la Universidad.

d) Las relaciones de la universidad con el sector productivo y las empresas.

e) Las politicas de empleabilidad y emprendimiento.

f) La gestién de la Orientacién Profesional.

g) Las politicas de mecenazgo.

h) La coordinacién del servicio Alumni.

i) Lasuscripcion, en nombre de la Universidad de Alcald, de convenios, declaracio-
nes de intereses o pactos en materias de su competencia.

Undécimo

Delegar en el/la Secretario/a General:

a) Ladireccién de las politicas de Igualdad.
b) La direccién y supervision de la politica de Proteccién de Datos.
¢) Laelaboracion de la Memoria anual de la Universidad.
d) La expedicion de Titulos Propios establecidos en la Universidad de Alcala.
e) La suscripcién, en nombre de la Universidad de Alcald, de convenios, declaracio-
nes de intereses o pactos en materias de su competencia.
Duodécimo

Delegar en el/la Gerente:

a) Laordenacién y autorizacién del gasto de la Universidad.

b) La aprobacidn y vigilancia de las inversiones en obras, mobiliario y equipos de la
Universidad.

c) Lascompetencias en materia de personal de administracion y servicios que los Es-
tatutos de la Universidad atribuyen al Rector, con las excepciones previstas en los
mismos.

d) La coordinacién de la Administracion Electrénica.

e) La suscripcion de convenios con otras instituciones y/o entidades, piblicas o pri-
vadas, sobre las materias comprendidas en los apartados anteriores, previa la tra-
mitacion legal oportuna.

Decimotercero

En su respectivo d4mbito funcional, los Vicerrectores, el Secretario General y el Geren-
te desempefiardan los cargos de representacion en cualesquiera érganos colegiados de enti-
dades publicas o privadas para los que resulte llamado el Rector por las respectivas normas
de funcionamiento de aquellos, en atencién a la delegacién en cada caso otorgada y a lo que
dispongan de forma expresa a este respecto dichas normas.

0CW A BBOS L4447 97797430428 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es






BOCM BOLETIN OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE MADRID

B.0.C.M. Nim. 75 MIERCOLES 28 DE MARZO DE 2018 Pdg. 93

Decimocuarto

Todas las competencias que resultan objeto de delegacion en la presente Resolucion
podran ser en cualquier momento objeto de avocacidn por el Rector, conforme a lo previs-
to en el articulo 10 de la vigente Ley 40/2015, de 1 de octubre, de Régimen Juridico del Sec-
tor Publico.

Decimoquinto

De conformidad con lo establecido en el articulo 9 de la misma Ley 40/2015, de 1 de
octubre, no podrdn delegarse las competencias que se ejerzan por delegacion.

Decimosexto

Las resoluciones administrativas adoptadas en uso de la presente delegacién indicardn
expresamente esta circunstancia, con cita de esta Resolucion y se considerardn dictadas por
el 6rgano delegante.

Decimoséptimo

Quedan derogadas y sin efecto las Resoluciones del Rector de la Universidad de Alca-
14 de 9 de septiembre de 2015 (BOLETIN OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE MADRID de 15 de
septiembre de 2015) y de 1 de abril de 2016 (BOLETIN OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE
MADRID de 18 de abril de 2016), sobre Delegaciéon de Competencias, asi como todas aque-
1las Resoluciones de Delegacion de Competencias en 6rganos de cardcter unipersonal que
se opongan o contrarien a lo dispuesto en la presente Resolucidn.

Decimoctavo

La entrada en vigor de la presente Resolucién tendrd lugar el dia 20 de marzo de 2018,
sin perjuicio de su posterior publicacion en el BOLETIN OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE
MADRID y en el “Boletin Oficial de la Universidad de Alcald”.

Alcala de Henares, a 19 de marzo de 2018.—FEl Rector, José Vicente Saz Pérez.
(03/10.728/18)
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